_( INVITATIO N
17 avril 2025

Murielle BALDI, Directrice Générale du Crous Bourgogne-Franche-Comté
Marie-Cécile ROLLIN, Directrice de Restau’Co

vous convient a la

SEANCE TERRITORIALE
MON RESTAU RESPONSABLE °©

Venez découvrir les retours d’expérience de restaurants engagés sur :
Approvisionnements durables et territoriaux en Bourgogne-Franche-Comté

Quand I'assiette répond aux enjeux sociétaux

Merci de bien vouloir confirmer votre présence avant le 10 avril 2025
Je confirme ma présence

INFORMATIONS PRATIQUES Qu’est-ce que Mon Restau Responsable ©
?

. . Garantie participative créée par la Fondation pour la
Jeudi 17 avril - 16h30 / 19h Nature et lHomme et le Réseau Restau’Co, Mon
Resto U' Montmuzard Restau Responsable® s’adresse aux restaurants

8b. rue Recteur Marcel Bouchard collectifs désireux de s’engager en faveur d'une
21600 Dijon alimentation saine et durable.

Elle s’appuie sur 4 piliers : le bien-étre des convives,
I'assiette responsable, les éco-gestes et
En présence de : I'engagement social et territorial.

Son originalité : le caractére participatif. Convives,
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FRANCAISE 9 BOURGOGNE ’
=) v responsables d’autres restaurants proches... sont

impliqués dans la garantie. En savoir plus
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