
 CY Cabin’s Buffet Menu 
 

Package Detail  
จ ำนวนผู้ร่วมงำนขัน้ต ำ่: 40 คน รองรับผู้ร่วมงำนได้สูงสุด: 100 คน/Buffet 

                        150 คน/Cocktail  
 Package 1 Package 2 

Price/Person  1,100 THB 1,200 THB 

Appetizers & Salad Select 4 6 

Soup Select 1 2 

Main Dishes Select 6 8 

Desserts Select 4 6 

Beverage Select Soft Drinks Unlimited Soft Drinks Unlimited 
 

รำยกำรอำหำร 
 Appetizer & Salad      

□ Selection of Cold Cuts เนือ้เย็นกับผักดอง  □ Nacho แป้งนำโซ่อบชีส 
□ Roasted Mediterranean 

Vegetables 
ผักอบรวมมิตรสไตล์เมดิ
เตอร์เรเนียน 

 □ Pork Quesadilla แป้งตอร์ติญ่ำไส้หมู 

□ Tomato and Mozzarella 
Cheese Salad 

มะเขือเทศสไลซก์ับมอส
ซำเรลลำชีส 

 □ Spicy Pork Neck Salad ย ำคอหมูย่ำง 

□ Duck Terrine เทอรีนเป็ด  □ Spicy Glass Noodle Salad with 
Seafood 

ย ำวุ้นเส้นทะเล 

□ Potato Salad with Crispy 
Bacon and Chive 

สลัดมันฝรัง่กับเบค่อนกรอบ  □ Spicy Wing Bean Salad ย ำถัว่พู 

□ Greek Salad สลัดกรีก  □ Spicy Sliced Pork Salad น ำ้ตกหมู 
□ Cooked Ham Salad สลัดแฮม  □ Spicy Crispy Squid, Fish, 

Cashew Nuts Salad 
ย ำสำมกรอบ 

□ Nicoise Salad สลัดทูน่ำ, มะเขือเทศ และถัว่
แขก 

 □ Spicy Roasted Beef Salad ย ำเนือ้อบ 

□ Parma Ham with Melon พำร์ม่ำแฮมกับเมล่อน  □ Spicy Minced Chicken Salad ลำบไก่ 
□ Asparagus with Vinaigrette หน่อไม้ฝรัง่กับซอสเปรีย้ว  □ Deep-Fried Chicken Wings ปีกไก่ทอด 
       
 Soup      

□ Cream of Mushroom ซุปข้นเห็ด  □ Spicy Seafood Soup ต้มย ำรวมมิตร 
□ Cream of Cauliflower ซุปดอกกะหล ำ่  □ Spicy Soup with Chicken 

Coconut Milk and Ginger 
ต้มข่ำไก่ 



□ Minestrone Soup ซุปผักอิตำเล่ียน  □ Clear Soup with Minced Pork 
and Bean Curd 

แกงจืดเต้ำหู้หมูสับ 

□ Cream of Asparagus ซุปหน่อไม้ฝรัง่  □ Double Boiled Ribs with Bitter 
Ground 

แกงจืดมะระ
กระดูกหมู 

□ Cream of Tomato ซุปมะเขือเทศ  □ Hot and Spicy Soup with 
Shrimp 

ต้มย ำกุ้ง 

□ Cream of Pumpkin ซุปฟักทอง     
□ Cream of Potato and 

Clams 
ซุปมันฝรัง่กับหอยลำย     

       

 Main Dishes      

□ Lasagne/Beef, Pork, 
Chicken, Vegetable 

ลำซำนญ่ำ (เนือ้,หมู, ไก,่ 
ผัก) 

 □ Deep-fried Chicken with Sweet 
& Sour Sauce 

ไก่ผัดเปรีย้วหวำน 

□ Pasta/Spaghetti or Penne พำสต้ำ (สปำเกตตี หรือ 
เพนเน) 

 □ Deep-fried Fish with Sweet & 
Sour Sauce 

ปลำผัดเปรีย้วหวำน 

□ Arrabiatta Sauce/Chicken 
Cream Sauce 

อำรำเบียต้ำซอส หรือ ซอส
ครีมไก่ 

 □ Chicken with Panang Curry พะแนงไก่ 

□ Meat Sauce/Pork Balls in 
Tomato Sauce 

ซอสเนือ้ หรือซอสมะเขือเทศ
หมูป้ัน 

 □ Beef with Panang Curry พะแนงเนือ้ 

□ Beef Bourguignon สตูว์เนือ้  □ Chicken with Green Curry แกงเขียวหวำนไก่ 
□ Lamb Stew สตูว์แกะ  □ Beef with Green Curry แกงเขียวหวำนเนือ้ 
□ Pan-Seared Sea Bass with 

Lemon Caper Sauce 
ปลำกะพงทอดรำดซอส
มะนำวเครปเปอร ์

 □ Pork with Green Curry แกงเขียวหวำนหมู 

□ Grilled Chicken with 
Tomato Sauce 

ไก่ย่ำงซอสมะเขือเทศ  □ Roasted Duck in Red Curry แกงเผ็ดเป็ดย่ำง 

□ Roasted Pork Loin with 
Mushroom Sauce 

สันในหมูอบซอสเห็ด  □ Stir-fried Mixed Vegetables with 
Oyster Sauce 

ผัดผักรวมมิตร
น ำ้มนัหอย 

□ Roasted Beef with Pepper 
Sauce 

เนือ้อบซอสพริกไทย  □ Stir-fried Shrimp with Corn and 
Asparagus 

กุ้งผัดข้ำวโพดอ่อน
หน่อไม้ฝรัง่ 

□ Potato Choice of Roasted, 
Gratin, Mashed 

มันฝรัง่ (อบ, กรำแตง, บด)  □ Fried Rice with Crab Meat ข้ำวผัดปู 

□ Saute Muxed Vegetables 
with Butter 

ผัดผักรวมเนย  □ Fried Rice with Shrimp ข้ำวผัดกุ้ง 

□ Mediterranean Ratatouille สตูว์ผักสไตล์เมดิเตอร์เรเนียน  □ Fried Rice with Chicken ข้ำวผัดไก ่
□ Stir-fried Chicken with 

Cashew Nuts 
ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหิมพำนต ์  □ Fried Rice with Pork ข้ำวผัดหมู 

    □ Fried Rice with Eggs and 
Vegetables 

ข้ำวผัดไข ่



       

 Desserts      

□ Fruit Tartlet ทำร์ตผลไม้  □ Fresh Seasonal Fruits  ผลไม้ตำมฤดูกำล 
□ Assorted E'Clair  เอแคลร์รวม  □ Tapico & Melon in Coconut 

Milk 
สำคูแคนตำลูป 

□ White / Milk Chocolate 
Mousse  

ชอ็คโกแลตมูส  □ Rice Dumpling in Coconut Milk  ลอดช่องน ำ้กะทิ 

□ Bread & Butter Pudding  พุดดิง้เนย  □ Bread & Butter Pudding  พุดดิง้เนย 
□ Assorted Cake  เค้กชนิดต่ำงๆ  □ Tako, Thai Pudding, Look Chup, 

Golden Egg Yolk  
ขนมไทยตะโก้ ขนม
ชัน้ ลูกชุบ 
ฝอยทอง 

□ Caramel Custard  คำรำเมลคัสตำร์ด     

       

 

รำยละเอียดอื่นๆ เพิม่เตมิ  

Note ทุก Package มี Salad บริกำรฟร ี
หำกน ำวงดนตรเีขำ้มำเอง  ไม่เสียค่ำบริกำรเพิม่ 

มีบรกิำรคำรำโอเกะ พรอ้มอุปกรณ์ ไม่ม ีหำกต้องกำรร้องคำรำโอเกะสำมำรถน ำอุปกรณ์เข้ำมำเองได้ 
กำรจดัเตรยีมสถำนที่กอ่น-หลงั เวลำงำน สำมำรถเข้ำเตรียมสถำนท่ีได้ตัง้แต่ 12.00 น. (ร้ำนเปิดบริกำร 17.00 น.) 

ไม่เสียค่ำบริกำรเพิม่  
น ำเครือ่งดืม่แอลกอฮอลเ์ขำ้มำในรำ้น เน่ืองจำกทำงร้ำนมีบริกำรเครื่องดื่มแอลกอฮอล์อยู่แล้ว หำกลกูค้ำ

ต้องกำรน ำเขำ้มำเองทำงรำ้นขอคิดค่ำบริกำรเปิดเหมำ 5,000-10,000 
บำทแล้วแต่ประเภทของแอลกอฮอล ์

ที่จอดรถ จอดได้ 30 คัน บริเวณในร้ำน ไม่มีค่ำบริกำรเพิม่ 
 

 

 

 

 

 

 



ภำพบรรยำกำศกำรจดังำนภำยในรำ้น 

   

   

 


