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ประเภทซุปและแกง 
□ แกงจืดลูกเงาะ □ แกงจืดเต้าหู้หมูสับวุ้นเส้น 
□ แกงจืดฟักใส่น่องไก่ □ แกงจืดไข่น า้ทรงเคร่ือง 
□ ต้มโคล้งปลาดุกทอด □ แกงส้มผกัรวมเนื้อปลา 
□ ต้มเกีย้มฉ่ายกระเพาะหมู □ ต้มผกักาดดองซ่ีโครงหมู 
□ ต้มจับฉ่ายไหหล า □ ต้มหน่อไม้จีนใส่ไก่ 
□ ต้มข่าไก่ □ ไข่พะโล้ 
□ ต้มย าไก่น า้ใส หรือ น า้ข้น □ แกงเผด็หน่อไม้ดองใส่ไก่ 
□ แกงเลยีงกุ้ง □ ปลาร้าทรงเคร่ือง 
□ แกงเหลอืง     □  แกงไตปลา 
□ แกงคัว่สับปะรด □ แกงเผด็หมูย่าง 
□ แกงเขยีวหวานไก่ หรือ หมู หรือ ปลาดุก หรือ ลูกช้ินปลา □ ต้มย าขาหมู 
□ ต้มมะระซ่ีโครงหมู □ มสัมัน่ไก่ 
□ ขนมจีน + น า้พริก หรือ น ้ายา หรือ น า้ยาป่า   

ประเภทย า 

□ ลาบหมู หรือ ไก่ หรือ ปลาดุกฟู หรือ วุ้นเส้น □ ส้มต าไทย □ ย าเซ่ียงไฮ้ 
□ พล่าหมูมะเขอือ่อน □ ส้มต าปู □ ย าใหญ่ 
□ ไก่ค าหวาน □ ส้มต าไข่เคม็ □ ย ารวมมติรทะเล 
□ หมูมะนาว □ ย าหมูยอ □ ย าเต้าหู้อ่อน 
□ น า้ตกหมู □ ย ามะเขอืยาว □ ย าขาหมู 
□ ย าวุ้นเส้น □ ย าก้านคะน้า □ ย าแหนม 
□ ย าปลาดุกฟู □ ย าหิมะ  
□ ย าผกับุ้งกรอบ □ ย าหัวปล ี  



 

 

 

 

ประเภทน า้พริก 
□ น า้พริกลงเรือ 
□ น า้พริกปลาย่าง 
□ น า้พริกอ่อง 
□ น า้พริกกะปิ + ปลาทู 
□ น า้พริกหนุ่ม + แคบ็หมู 
□ เต้าเจีย้วหลน 
□ ปูหลน 

ประเภทสลดั ( ส าหรับ 200 ท่านขึน้ไป) 
□ สลดัไก่ทอด 
□ สลดัทูน่า + ไส้กรอก 
□ สลดัไข่ 
□ สลดัผกั 
□ สลดัหมูอบซอส 

น า้สลดัเลอืกได้ 2 ชนิด ( น า้สลดัครีม ,น า้สลดัน า้ใส , น า้สลดัเทาซันไอแลนด์) 

ประเภทข้าวและเส้น ( ส าหรับ 200 ท่านขึน้ไป) 
□ ข้าวผดัหมู หรือ ไก่ 
□ ข้าวผดัโบราณ 
□ ข้าวผดัแหนม 
□ ข้าวผดัไส้กรอก 
□ มกักะโรนีหมู หรือ ไก่ 
□ ข้าวผดัไข่ 
□ ผดัหมีซ่ั่วแฮม 



 

 

 

 

 

 

 

ประเภทผดั 
□ ตับผดัพริกสด □ ผดัคะน้าหมูกรอบ 
□ ผดักระเพาะหมู หรือ ไก่ □ หมูผดักะปิ 
□ ผดัเผด็ปลาดุกทอดกรอบ □ ผดัพริกแกงหมู 
□ ผดัขงิไก่ □ ผดัโป๊ยเซียน 
□ ผดัเปร้ียวหวานไก่ □ ผดัแกงป่าแห้งใส่ไก่ 
□ ผดัวุ้นเส้นทรงเคร่ือง □ ผดัเต้าหู้ราดผกัรวม 
□ ผดัพริกสดใส่ไก่ □ ปลาดุกผดัฉ่า 
□ ผดัผกัรวมมติร □ มะระผดัไข่ใส่กระเทยีมโทน 
□ ผดัคะน้าปลาเคม็   □ ข้าวโพดอ่อนผดัไข่นกกระทา 
□ ไข่เยีย่วม้า กระเพรากรอบ □ ทะเลผดัพริกเผา 
□ ไก่อบซอสแดง □ ผดัผกัส่ีสหาย 
□ ไก่ย่างซอสพริกไทยด า □ ผดัเขยีวหวานแห้งไก่ 
□ เนือ้ปลาสามรส □ ไก่ผดัตะไคร้ 
□ ผดับลอ็กโคลีลู่กช้ินกุ้ง □ หมูอบยอดผัก 
□ ไก่ผดัเมด็มะม่วง □ หมูทอดกระเทยีม 
□ เต้าหู้ราดซอส  



 

 

 

 

ประเภททอด 
□ ไก่ทอดเกลอื 
□ ปอเป๊ียะทอด 
□ ลูกช้ินรวมทอด 
□ ฮอทดอกทอดราดซอส 
□ ทอดมนัปลา 
□ หอยจ๊อทอด 
□ ไส้กรอกอสีาน 
□ แหนมชุบไข่ทอด 
□ แหนมทรงเคร่ือง 
□ รวมมติรชุบแป้งทอด 
□ น่องไก่ทอดกระเทยีม 
□ เกีย๊วทอด 
□ ข้าวตังหน้าตั้ง 
□ ขนมปังหน้าหมู 

ประเภทขนมหวาน 

□ ทองหยอด + เมด็ขนุน □ ทบัทมิกรอบ 
□ ขนมช้ัน + ตะโก้ □ ฟักทองแกงบวด 
□ ขนมตาล + ขนมมนั □ บัวลอยเผอืก 
□ ลมืกลนื + วุ้น □ รวมมติรน า้เช่ือม หรือ น า้กะทิ 
□ เต้าทงึ □ ลอดช่อง + แคนตาลูป 

ประเภทผลไม้ 
□ แตงโม , สับปะรด , ฝร่ัง , แคนตาลูป   ( เลอืก 1 รายการ) 



 

 

 

 

ประเภทซุปและแกง 
□ แกงเขยีวหวานอกไก่ หรือ หมู หรือ ลูกช้ินปลากราย □ ต้มจืดมะระซ่ีโครงอ่อน 
□ แกงเผด็หมูย่าง หรือ เป็ดย่าง □ ต้มแซ่บซ่ีโครงหมู 
□ แพนงหมู หรือ ไก่ □ ปลาร้าทรงเคร่ือง 
□ แกงส้มชะอมไข่เนื้อปลา □ มสัมัน่ไก่ หรือ หมู  
□ แกงเลยีงนพเก้าเนือ้ปลา □ ต้มข่าไก่ หรือ ต้มข่าทะเล 
□ ต้มกะทสิายบัวปลาทู □ แกงเหลอืง 
□ แกงหน่อไม้ดองใส่ไก่ □ แกงไตปลา 
□ แกงคัว่สับปะรด □ ไก่ตุ๋นมะนาวดอง 
□ ซ่ีโครงหมูตุ๋นยาจีนใส่ฟัก หรือ  □ ไก่ตุ๋นยาจีนใส่ฟัก 
□ แกงจืดไข่น า้ทรงเคร่ือง □ ต้มย าขาหมู 
□ ต้มย ารวมมติร □ ต้มเกีย้มฉ่ายกระเพาะหมู 
□ ต้มจืดหน่อไม้จีนซ่ีโครงหมู □ ต้มย าไก่ น า้ใส หรือ น า้ข้น 
□ ขนมจีน + น า้พริก หรือ น ้ายา หรือ น า้ยาป่า หรือ น า้เงีย้ว □ ขาหมูพะโล้ไข่นกกระทา 
□ แกงป่าปลาดุก หรือ ไก่ หรือ หมู หรือ เนือ้ หรือ ลูกช้ินปลากราย □ แกงจืดเต้าหู้สาหร่าย 

ประเภทย า 
□ ย าตะไคร้กุ้งเสียบ □ ย าทะเล □ ส้มต าไทย  
□ ย าถั่วพลู □ ย าหมูย่าง □ ส้มต าย าทะเล 
□ ย าดอกแค □ ย าขาหมู  □ ส้มต าผลไม้ 
□ ย าเต้าหู้อ่อน □ ย าปลาทู □ น า้ตกหมู 
□ ย าปลาดุกฟู □ ย าขาหมูสไลด์ □ พล่าหมูมะเขอือ่อน 
□ ย าก้านคะน้า □ ย าหมูยอ □ ไก่ค าหวาน 

□ หมูมะนาว □ ลาบหมู หรือ ไก่ หรือ วุ้นเส้นทะเล หรือ ปลาดุกฟู  



 

 

 

 

 

 

ประเภทน า้พริก 
□ น า้พริกระก ากุ้งสด □ น า้พริกลงเรือ 
□ น า้พริกอ่อง □ น า้พริกปลาทู 
□ เต้าเจีย้วหลนกุ้งสด □ น า้พริกหนุ่ม + แคบ็หมู 
□ น า้พริกปลาย่าง □ ปูหลน 

ประเภทสลดั ( ส าหรับ 200 ท่านขึน้ไป) 
□ สลดัไก่ทอด □ สลดัหมูอบซอส 
□ สลดัทูน่า + แฮม □ สลดัทะเล 
□ สลดัไข่ □ สลดับาร์ 
□ สลดัผลไม้ไก่ทอด  

น า้สลดัเลอืกได้ 2 ชนิด ( น า้สลดัครีม ,น า้สลดัน า้ใส , น า้สลดัเทาซันไอแลนด์ , น า้สลดัแครอท , น า้สลดับีทรูท ) 

ประเภทข้าวและเส้น ( ส าหรับ 200 ท่านขึน้ไป) 
□ ข้าวผดัหมู หรือ ไก่ หรือ ไข่ □ ผดัหมีซ่ั่วแฮม 
□ ข้าวผดัโบราณ □ กระเพาะปลา 
□ ข้าวผดัแหนม □ ข้าวคลกุกะปิ 
□ ข้าวผดัแฮม □ มกักะโรนี ไก่ 
□ ข้าวผดัทะเล □ มกักะโรนีขีเ้มา 
□ ข้าวผดัรวม (ไส้กรอก , กุนเชียง , ไก่) □ หมีก่ะทิ 
□ ผดัไทยกุ้งสด  



 

 

 

 

ประเภทผดั 
□ ตับผดัพริกสด □ ผดัเห็ดสามอย่าง 
□ ตับผดัพริกเผา □ หมูผดัน า้มนัหอยใส่เห็ด 
□ หอยลายผดัพริกเผา □ ผดัขงิหมู 
□ ผดัเผด็ปลาดุกทอดกรอบ □ ผดัเผด็ปลาดุก 
□ หมูป่าผดัเผด็ □ ไก่ผดัเผด็ 
□ ทะเลผดัพริกไทยด า □ เนือ้ผดัพริกไทยด า 
□ ผดัเปร้ียวหวาน □ ฉู่ฉ่ีเนือ้ปลา 
□ ผดัวุ้นเส้นทรงเคร่ือง □ เนือ้ปลาผดัใบขึน้ฉ่าย 
□ ผดัพริกขงิปลาดุกฟู □ ผดัขีเ้มาไก่ 
□ ผดัผกัรวมมติร □ ผดัเผด็ไก่ใส่ไข่อ่อน 
□ ผดัคะน้าปลาเคม็ □ ผดัคะน้าหมูกรอบ 
□ ไข่เยีย่วม้า กระเพรากรอบ □ ห่อหมกทะเล (สูตรผดั) 
□ ไก่อบซอส □ หมูอบยอดผัก 
□ หมูทอดกระเทยีม □ หมูผดักะปิ 
□ ผดับลอ็กโคลีลู่กช้ินกุ้ง □ มะระผดัไข่ใส่กระเทยีมโทน 
□ ไก่ผดัเมด็มะม่วง □ ไก่ย่างซอสพริกไทยด า 
□ ข้าวโพดพนักุ้ง □ แหนมผดัไข่ 
□ เต้าหู้ราดซอส □ เนือ้ผดัพริกหยวก 
□ เนือ้ปลาสามรส □ เนือ้ปลาน่ึงซีอิว้ญี่ปุ่ น 
□ ข้าวโพดอ่อนผดัไข่นกกระทา □ เนือ้ปลาผดัตะไคร้สด 
□ ปลาดุกผดัฉ่า □ ผดัโป๊ยเซียน 
□ ผดัผกัส่ีสหาย □ แกงป่าแห้งไก่ใส่ยอดมะพร้าว 



 

 

 

 

ประเภททอด 
□ ไก่ทอดเกลอื □ แหนมทรงเคร่ือง 
□ ปอเป๊ียะทอด □ รวมมติรชุบแป้งทอด 
□ ลูกช้ินรวมทอด □ น่องไก่ทอดกระเทยีม 
□ ฮอทดอกทอดราดซอส □ ไส้กรอกอสีาน 
□ ทอดมนัปลากราย □ แหนมชุบไข่ทอด 
□ หอยจ๊อทอด □ หมูแดดเดียว 
□ เกีย๊วทอด □ ปลารากกล้วยทอด 
□ ข้าวตังหน้าตั้ง □ เอน็ไก่ทอด 

□ ขนมปังหน้าหมู  

ประเภทขนมหวาน 

□ ทองหยอด + เมด็ขนุน □ ทบัทมิกรอบ 
□ ขนมช้ัน + ตะโก้ □ ฟักทองแกงบวด   หรือ □ มนัแกงบวด 
□ ขนมตาล + ขนมมนั □ บัวลอยเผอืก 
□ ลมืกลนื + วุ้น □ รวมมติรน า้เช่ือม หรือ น า้กะทิ 
□ เต้าทงึเยน็ □ ลอดช่อง + แคนตาลูป 

ประเภทผลไม้ 
□ แตงโม , สับปะรด , ฝร่ัง , แคนตาลูป   ( เลอืก 1 รายการ) 

* หมายเหตุ: อาหารทุกประเภท เลือกไดอ้ยา่งละ 1 รายการ * 
** ต  ่ากวา่ 200 ท่าน ไม่สามารถเลือกประเภทสลดั และ ประเภทขา้วกบัเส้นได ้** 


