
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       
 
 

 
 

Ah Yat Abalone Convention Hall 
การันตีความอร่อยของอาหารโต๊ะจีนด้วยชื่อ “ Ahyat Abalone”                       
ชื่อที่การันตีมาตรฐานด้วยเหรียญทองจาก ซี.ซี.ซี. (C.C.C) ที่ (Club Des Chefs Des Chefs) 
โต๊ะจีน รูปแบบการจัดงานเลี้ยงที่ได้รับความนิยมสูงสุด ด้วยคุณภาพและรสชาติของอาหาร 
เสิร์ฟพร้อมความร้อน สด ใหม่ การบริการสะดวกสบาย เหมาะส าหรับทุกโอกาสในการจัดงาน 
(งานมงคลสมรส / งานเลี้ยงสังสรรค์ / งานท าบุญเลี้ยงพระ / งานเลีย้งอ าลา ฯลฯ ) 

 
 



 
 

 

 

 

 

 

     

 

 

   

   

 

Set Menu 8,800.-A 

1 ออร์เดิร์ฟร้อน 4  อย่าง 四式热盤 

 FOUR KINDS OF HOT HORS D'OEUVRES 

   - แมงกะพรุนน ้ามันงา    麻油海蜇 - หอยจ๊อทอด                 炸蟹棗 

   - ซี่โครงหมูโตเกียว          京都排骨 - กระเพาะปลาผัดแห้ง     桂花魚肚 

2 ซุปกระเพาะปลาน ้าแดง 红烧鱼鳔 

 BRAISED FISH MAW IN BROWN SOUP 
3 เป็ดย่างอายัท "阿一鮑魚" 燒鴨 

 ROAST DUCK "A YAT" 

4 กุ้งผัดซอสเสฉวน           四川蝦 

 STIR-FRIED PRAWN WITH SZECHUAN SAUCE 
5 เห็ดรวมมติรยอดผกั 蠔油什菇時蔬 

 STEWED MIXED MUSHROOM IN OYSTER SAUCE 

6 ปลากะพงนึ่งซีอิ ว 豉油皇蒸鱸魚 

 STEAMED SEA BASS IN SOYA SAUCE 

7 ไก่ตุ๋นเครื่องยาจีน 淮杞炖鸡 

 DOUBLE-BOILED CHICKEN WITH CHINESE HERBS SOUP 
8 บะหมี่ฮกเกี ยน 福建炒麵 

 FRIED NOODLES, HOKKIEW STYLE 
9 บัวลอยงาด้าน ้าขิงร้อน 姜汁芝麻湯丸 

 BOILED SESAME DUMPLING IN GINGER SYRUP 



 

 

 

SET MENU 8,800. -B 

1 ออร์เดิร์ฟเย็น 4 อย่าง 四式冷盤 

 
FOUR KINDS OF COLD HORS D'OEUVRES 

     - แมงกะพรุนน ้ามันงา          麻油海蜇 - ขาหมูเย็น                    涷扎蹄片 

     - ไก่แช่เหล้า                       太白醉鸡  - สาหร่ายญี่ปุ่น            日本海帶 

2 ซุปเป๋าฮื อสามแซ ่  

 
 

3 เป็ดยัดไส้เกาลัดน ้าแดง  

 
 

4 กุ้งทอดครีมสลัดในรังทอง 金巢沙律汁蝦球 

 
DEEP-FRIED PRAWN WITH DRESSING CREAM SALAD IN GOLDEN NEST 

5 ผัดโหงวก๊วยแฮม 五果炒'火腿 

 
DEEP-FRIED  CHICKEN WITH ORANGE SAUCE 

6 ปลากะพงนึ่งพริกมะนาว 青檸辣椒蒸鱸魚 

 
STEAMED SEA BASS IN LIME AND CHILI SAUCE 

7 ซุปเห็ดหอมเยื่อไผ ่ 竹笙炖 香菇 

 
DOUBLE-BOILED SHIITAKE WITH BAMBOO PITHS  SOUP 

8 ข้าวผัดหยางเจา 楊洲炒飯 

 
FRIED RICE "YANG CHOW" STYLE 

9 แปะก๊วยสาคูนมสดร้อน 鲜奶 白菓西米露 

 
BOILED GINGKO NUT WITH SAGO IN FRESH MILK 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Set Menu 9,300.-A 

1 ออร์เดิร์ฟร้อน 4  อย่าง 四式热盤 

 FOUR KINDS OF HOT HORS D'OEUVRES 

   - แมงกะพรุนน ้ามันงา       麻油海蜇 - หอยจ๊อทอด                    炸蟹棗 
   - ซี่โครงหมูโตเกียว        京都排骨 - กระเพาะปลาผัดแห้ง         桂花魚肚 
2 หูฉลามรวมมติรน ้าแดง 紅燒什錦魚翅 

 
ASSORTED BRAISED SHARK'S FIN IN BROWN SOUP 

3 เป็ดยา่งอายัท "阿一鮑魚" 燒鴨 

 
ROAST DUCK "A YAT" 

4 กุ้งผัดซอสเสฉวน           四川蝦 

 
STIR-FRIED PRAWN WITH SZECHUAN SAUCE 

5 เห็ดสองสหายราดซอสเป๋าฮื อ 
 

 
STEWED MIXED MUSHROOM WITH ABALONE SAUCE. 

6 ปลากะพงนึ่งซีอิ ว 豉油皇蒸鱸魚 

 
STEAMED SEA BASS IN SOYA SAUCE 

7 ไก่ตุ๋นเครื่องยาจีน 淮杞炖鸡 

 
DOUBLE-BOILED CHICKEN WITH CHINESE HERBS SOUP 

8 บะหมี่ฮกเกี ยน 福建炒麵 

 
FRIED NOODLES, HOKKIEW STYLE 

9 บัวลอยงาด้าน ้าขิงร้อน 姜汁芝麻湯丸 

 
BOILED SESAME DUMPLING IN GINGER SYRUP 



 

 

 

SET MENU 9,300. -B 

1 ออร์เดิร์ฟเย็น 4 อย่าง 四式冷盤 

 
FOUR KINDS OF COLD HORS D'OEUVRES 

           - แมงกะพรุนน ้ามันงา   -  麻油海蜇 
           - ไก่แช่เหล้า   -  太白醉鸡 
           - ขาหมูเย็น   -   涷扎蹄片 
           - สาหร่ายญี่ปุ่น   -  日本海帶 
2 หูฉลามไก่เส้นเยื่อไผ่น ้าแดง 紅燒竹笙鸡絲魚翅 

 
BRAISED SHARK'S FIN WITH SHREDDED CHICKEN AND BAMBOO PITHS IN BROWN SOUP 

3 หอยหน่อไม้ทะเลเจ๋ียนเห็ดหอมน ้ามันหอย 蚝油海露筍 冬菇 

 
SAUTEED SEA ASPARAGUS WITH MUSHROOMS IN OYSTER SAUCE 

4 กุ้งทอดครีมสลัดในรังทอง 金巢沙律汁蝦球 

 
DEEP-FRIED PRAWN WITH DRESSING CREAM SALAD IN GOLDEN NEST 

5 ผัดโหงวก๊วยแฮม 五果炒'火腿 

 
DEEP-FRIED  CHICKEN WITH ORANGE SAUCE 

6 ปลากะพงนึ่งพริกมะนาว 青檸辣椒蒸鱸魚 

 
STEAMED SEA BASS IN LIME AND CHILI SAUCE 

7 ซี่โครงหมูตุ๋นเยื่อไผ่ 竹笙炖 排骨 

 
DOUBLE-BOILED PORK RIBS WITH BAMBOO PITHS  SOUP 

8 ข้าวผัดหยางเจา 楊洲炒飯 

 
FRIED RICE "YANG CHOW" STYLE 

9 แปะก๊วยสาคูนมสด 鲜奶 白菓西米露 

 
BOILED GINGKO NUT WITH SAGO IN FRESH MILK 

 

 

 



 

 

 
 

 
  SET MENU   11,300.- A 

1 ออร์เดิร์ฟร้อนอายัท 4 อย่าง 四式热盤阿一 

 
FOUR KINDS HOT HORS D'OEUVRES AH YAT 

2 หูฉลามเยื่อไผ่ไก่เส้น 紅燒竹笙鸡絲魚翅 

 
BRAISED SHARK'S FIN WITH SHREDDED CHICKEN AND BAMBOO PITHS IN BROWN SOUP 

3 เป๋าฮื อน ้ามันหอย 8 หัว 10 ตัว 紅燒蠔油鮑魚 (10 只) 

 
FRIED WHOLE ABALONE  IN OYSTER SAUCE 

4 เป็ดกีตาร ์ 琵琶鴨 

 
ROASTED GUITAR DUCK 

5 กุ้งผัดซอส X.O X.O.酱炒虾 

 
STIR-FRIED PRAWN IN X.O. SAUCE 

6 ปลากะพงนึ่งบ๊วย 梅子蒸鱸魚 

 
STEAMED SEA BASS FISH IN PRESERVED CHINESE PLUME SAUCE 

7 ไก่ตุ๋นโสม 人參 炖鸡 

 
DOUBLE-BOILED CHICKEN WITH CHINESE GINGER SOUP 

8 ข้าวผัดฮ่องกง 港式炒飯 

 
FRIED RICE "HONG KONG" STYLE 

9 บัวลอยแปะก๊วยน ้าขิงร้อน 姜 汁白菓湯丸 

 
BOILED GINGKO NUTS AND SESAME DUMPLING IN GINGER SOUP 



 
 

 

 

 

 
  

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

SET MENU   11,300.- B 

1 ออร์เดิร์ฟเย็นอายัท 4 อย่าง 四式冷盤阿一 

 
FOUR KINDS COLD HORS D'OEUVRES AH YAT 

2 หูฉลามเห็ดเขม็ทองไก่เส้น 紅燒金針菇鸡絲魚翅 

 
BRAISED SHARK'S FIN WITH SHREDDED CHICKEN AND ENOKI IN BROWN SOUP 

3 เป๋าฮื อเห็ดลายน ้ามันหอย (10 ตัว) 蚝油鮑魚 冬菇 

 
FRIED WHOLE ABALONE WITH MUSHROOMS IN OYSTER SAUCE 

4 เป็ดปักกิ่ง 北京片鴨 

 
ROASTED PEKING DUCK 

5 กุ้งทอดครีมสลัดในรังทอง 金巢沙律汁蝦球 

 
DEEP-FRIED PRAWN WITH DRESSING CREAM SALAD IN GOLDEN NEST 

6 ปลากะพงนึ่งซีอิ ว 豉油皇蒸鱸魚 

 
STEAMED SEA BASS IN SOYA SAUCE 

7 ซี่โครงหมูตุ๋นเยื่อไผ่ 竹笙炖 排骨 

 
DOUBLE-BOILED PORK RIBS WITH BAMBOO PITHS  SOUP 

8 บะหมี่ฮกเกี ยน 福建炒麵 

 
FRIED NOODLES, HOKKIEW STYLE 

9 แปะก๊วยสาคูนมสด 鲜奶白菓西米露 

 
BOILED GINGKO NUT WITH SAGO IN FRESH MILK 



 

 

 
           
 
  

 SET MENU   13,300.- A 
1 ออร์เดิร์ฟร้อนอายัท 4 อย่าง 四式热盤阿一 

 
FOUR KINDS HOT HORS D'OEUVRES A YAT 

2 หูฉลามน ้าแดง 紅燒魚翅 

 
BRAISED SHARK'S FIN  IN BROWN SOUP 

3 เป๋าฮื อน ้ามันหอย 10 ตัว 紅燒蠔油鮑魚(10 只) 

 
FRIED WHOLE ABALONE IN OYSTER SAUCE 

4 เป็ดกีตาร ์ 琵琶鴨 

 
ROASTED GUITAR DUCK 

5 กุ้งซอสวาซาบิญี่ปุ่น 日芥沙律炸蝦 

 
DEEP-FRIED PRAWN WITH WASABI SALAD SAUCE 

6 ปลาเก๋านึ่งซีอิ ว 豉油皇蒸石斑 

 
STEAMED GROUPER IN SOYA SAUCE 

7 ไก่ตุ๋นโสม 人參 炖鸡 

 
DOUBLE-BOILED CHICKEN WITH CHINESE GINGER SOUP 

8 ข้าวผัดฮ่องกง 港式炒飯 

 
FRIED RICE "HONG KONG" STYLE 

9 ลิ นจ่ีเต้าหู้เย็น 荔枝豆腐花 

 
CHILED ALMOND BEAN CURD TOPPED WITH LYCHEE 



 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SET MENU   13,300.- B 
1 หมูหันฮ่องกง 港式乳豬 

 
BARBECUED SUCKLING PIG 

2 หูฉลามเยื่อไผ่น ้าแดง 紅燒竹笙魚翅 

 
BRAISED SHARK'S FIN WITH BAMBOO PITHS  IN BROWN SOUP 

3 เป๋าฮื อน ้ามันหอย 10 ตัว (8 หัว) 紅燒蠔油鮑魚 (10 只) (8

頭） 

 
FRIED WHOLE ABALONE IN OYSTER SAUCE 

4 กุ้งผัดซอส X.O X.O.酱炒虾 

 
STIR-FRIED PRAWN IN X.O. SAUCE 

5 ผัดเห็ดตา่งชนิดราดกังป๋วย 瑤柱扒什菇 

 
STEWED VEGETABLES TOPPED WITH CONPOY 

6 ปลากะพงนึ่งบ๊วย 梅子蒸鱸魚 

 
STEAMED SEA BASS FISH IN PRESERVED CHINESE PLUME SAUCE 

7 เป็ดตุ๋นเครื่องยาจีน 淮杞炖鴨 

 
DOUBLE-BOILED DUCK WITH CHINESE HERBS SOUP 

8 ข้าวห่อใบบัว 飄香荷葉飯 

 
STEAMED RICE IN LOTUS LEAF 

9 โอวหนี่แปะก๊วย 芋泥白果 

 
SWETTENED MASHED TARO WITH GINGKO NUTS 



 

 

 

SET MENU   17,300.- A 
1 หมูหันฮ่องกง 港式乳豬 

 
BARBECUED SUCKLING PIG 

2 สลัดกุ้งแชบ๊วย 沙律明蝦 

 
SALAD PRAWN 

3 หูฉลามเนื อป ู 紅燒蟹肉魚翅 

 
BRAISED SHARK'S FIN WITH CRAB MEAT IN BROWN SOUP 

4 เป๋าฮื อขาเป็ดเห็ดลายน ้ามันหอย 10 ตัว 蠔油鮑魚鴨掌花菇 （10只) 

 
STEWED WHOLE ABALONE WITH DUCK LEG AND MUSHROOM IN OYSTER SAUCE 

5  หอยเชลล์ผัดซอส X.O. XO 醬炒帶子 

 
SAUTEED FRESH SCALLOP  IN X.O. SAUCE 

6 ปลาโอวฮื อจีนนึ่งเกี่ยมบ๊วย 梅子蒸唐山鳥魚 

 
STEAMED MULLET FISH IN PRESERVED CHINESE PLUME SAUCE 

7 ไก่ตุ๋นโสม 人參炖鸡 

 
DOUBLE-BOILED CHICKEN WITH CHINESE GINGER SOUP 

8 ข้าวห่อใบบัวซอสเป๋าฮื อ 鮑汁飄香荷葉飯 

 
STEAMED RICE WITH ABALONE SAUCE IN LOTUS LEAF 

9 แปะก๊วยตุ๋นมะพรา้ว 白果椰子糖水 

 
BOILED GINGKO NUTS WITH YOUNG COCONUT 

 
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

         
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

SET MENU   17,300.- B 

1 หมูหันฮ่องกง 港式乳豬 

 BARBECUED SUCKLING PIG 
2 หูฉลามน ้าแดง 紅燒魚翅 

 BRAISED SHARK'S FIN  IN BROWN SOUP 
3  เป๋าฮื อเห็ดลาย 6 หัว 10 ตัว 紅燒蠔油鮑魚(10 只)(6 頭） 

 STEWED WHOLE ABALONE IN OYSTER SAUCE 
4 กุ้งซอสวาซาบิญี่ปุ่น 日芥沙律炸蝦 

 DEEP-FRIED PRAWN WITH WASABI SALAD SAUCE 
5  กังป๋วยนึ่งสาหร่ายกระเทียมโทน 發菜蒜子瑤甫 

 STEWED CONPOY WITH SEAWEED 
6 ปลาโอวฮื อจีนแช่เย็น 涷唐山鳥魚 

 CHINESE MULLET FISH 
7 เป็ดตุ๋นเยื่อไผ่เครื่องยาจีน 淮杞竹笙炖鴨 

 DOUBLE-BOILED DUCK WITH BAMBOO PITHS IN CHINESE HERBS SOUP 

8 ข้าวผัดอายัด 阿一炒飯 

 FRIED RICE A YAT STYLE 

9  โอวหนี่แปะก๊วย 芋泥白果 

 SWETTENED MASHED TARO WITH GINGKO NUTS 



 

 
 
 
 
 

           

SET MENU VVIP  29,300.- 
1 หมูหันฮ่องกง 港式乳豬 
 BARBECUED SUCKLING PIG 

2 ก้ามปูยัดไสกุ้้งทอด 百花炸釀蟹拑 
 DEEP-FRIED CRAB CLAW STUFFED WITH MINCED SHRIMP 

3  หูฉลามแผ่นกลางน ้าแดง 紅燒中包翅 

 BRAISED SHARK'S FIN IN BROWN SOUP 

4 เป๋าฮื อแอฟฟริกาน ้ามันหอย 3 หัว 10 ตัว 蠔油非洲鮑魚 3 頭（10 只） 
 STEWED AFRICA ABALONE IN OYSTER SAUCE 

5  หอยเชลล์อเมริกาผดัซอส X.O. X.O 醬炒美国带子 
 SAUTEED AMERICA SCALLO IN X.O. SAUCE 

6 ปลาหิมะนึ่งเกี่ยมบ๊วย 咸梅蒸銀雪魚 
 STEAMED SNOW FISH  IN PRESERVED PRUNE SAUCE 

7 ไก่ด้าตุ๋นโสม 人參炖黑雞 
 DOUBLE-BOILED BLACK CHICKEN WITH CHINESE GINGER SOUP 

8 บะหมี่กังป๋วยเห็ดเขม็ทอง 瑤柱金針菇炒麵 
 FRIED NOODLES WITH ENOKI MUSHROOM AND CONPOY 

9 รังนกแปะก๊วยน ้ากะท ิ 椰汁燕窩白果 

 BOILED BIRD'S NEST WITH GINGO NUT IN COCONUT MILK 
 

 


