
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                      COFFEE BREAK MENU 
 

• Menu confirmation 7 working days prior to the event for Thai Cuisine and 10 working days for western cuisine 
 

 Full day / Half day meeting  : Please Choose 3 items per break  
 

SWEET 
 Mini Chocolate Twist (ช็อกโกแลตทวิสต์) 
 Mimi Chocolate Croissant (ช็อกโกแลตโครซอง) 
 Mango passion layer  (เค้กมะมว่งกับเสาวรส) 
 Opera layer (เค้กโอเปร่า) 
 Tiramisu (เค้กทีรามิสุ) 
 Cappuccino layer (เค้กคาปูชิโน) 

 
SAVOURY 

 Spinach Cheese Tart (ทาร์ตผักโขมกับชีส) 
 Ham & Cheese Tart (ทาร์ตแฮมกับชีส) 

 
SANDWICHES 

 Sweet Onion Sandwich (แซนด์วิชหัวหอมกับมายองเนส) 
 Ham & Cheese Sandwich (แซนด์วิชแฮมกับชีส) 
 Chicken Salad  Sandwich (แซนด์วชิไก)่ 
 Tuna Salad Sandwich (แซนด์วิชทูน่า) 

 
THAI 

 Vegetarian Spring Rolls (ปอเปี๊ยะผัก) 
 Shrimp cake (ทอดมันกุ้ง) 
 Deep Fried Khaoyai Corn Fritter  

(ข้าวโพดทอดเขาใหญ่) 
 Deep Fried Banana Fritter (กล้วยหอมทอด) 
 Watermelon with Dried Fish Topping  

(ปลาแห้งแตงโม) 
 

 

  Sweet Sticky Rice with Dried Fish (ข้าวเหนียมหน้าปลาแห้ง) 
 Sticky Rice with Egg Custard Topping (ข้าวเหนียวหน้าสังขยา) 
 Pumpkin Cake (ขนมฟักทอง) 
 Banana Cake (ขนมกล้วย) 
 Deep Fried Sweet Potato Fritter (มันหวานทอด) 

 

JUICE or FRESH FRUIT 
 Orange Juice (น ้าส้ม) 
 Butterfly Pea Juice (น ้าอัญชัญ) 
 Bale Fruit Juice (น ้ามะตูม) 
 Pandanus Leaf Juice (น ้าใบเตย) 
 Lemongrass Juice (น ้าตะไคร)้ 
 Fresh Fruit  (ผลไม้รวม) 


