
S E L S K A P S M E N Y  
B E R E D T  

C A T E R I N G
Besti l l  på ordre@beredt.no, 
beredt.no, el ler 55362600.

Vi har glutenf r ie, laktosef r ie og 
vegetar ianske/veganske a l ter nat iv

mailto:ordre@beredt.no


V E S T L A N D S M E N Y E N

En meny laget fra Bergensk tradisjonskost, med de beste råvarer Vestlandet har å by på! 

• Kremet Bergensk fiskesuppe

• Bergensk Surstek
Mørnet kalvestek servert med rømmesaus, rosenkål, gulrøtter, blomkål og persillepoteter

• Dronning Maud på bærtur 
En klassisk fromasjdessert frisket opp med bær 



3 - RE T T E RE N

En klassisk tre-retters meny som passer til alle anledninger! 

• Breiflabb surret i spekeskinke
Breiflabbhale med spekeskinke, stekt på rosmarinstilk, serveres med sitronaioli

• Langtidsstekt ytrefilet av okse
Helstekt oksefilet som har ligget lenge i ovnen sammen med urter og balsamico. Serveres 
med bakte smakstomater, glasert småløk, pastinakkpuré, rødvinssaus og råstekte poteter

• Vaniljepanacotta
Bærcoullie og hjemmelaget biscotti med honning og nøtter



G RØ N T  O G  G O D T  

En smakfull og frisk tre-retters vegetarmeny 

• Nudelbowl
Med hoisinmarinerte bønner, gulrot, mango, granateple, spinat og vårløk

• Vegetar Bourgugion med fyldig potetmos

• Catalansk Brulee
Med moccakrem og jordbær



F O RRE T T E R

Kremet Bergensk fiskesuppe

Gulrotsuppe med ingefær

Breiflabb surret i spekeskinke

Grillet Kamskjell med blomkålpuré og smørdampet asparges

Gravet reinsdyr med einebær og skogsbærmarmelade



H OV E D RE T T E R

Kalvefilet med braissert spisskål, løkterte og sesongens sopp, portvinssaus og rosmarinstekte 
småpoteter 

Langtidsstekt ytrefilet av okse med bakte smakstomater, glasert småløk, pastinakkpuré, 
rødvinssaus og råstekte poteter

Farsert kalkunbryst med fløtesaus, surret rosenkål med bacon, glaserte gulrøtter og gratinert 
potetstappe 

Stekt torskerygg med bakte rotgrønnsaker, sprøstekt bacon og poteter



D E S S E RT E R

Vaniljepanacotta med bærcoullies

Brie fra Ostegården med nøttemarmelade og bakt fiken

Moccamousse

Dronning Maud på bærtur

Pavlova med vaniljekrem og friske bær 



T RA D I S J O N S RE T T E R

Steker – okse, svin, lam eller reinsdyrstek
Serveres med friske grønnsaker, tyttebær, kokte poteter og en passende brun saus

Viltgryte – en fyldig viltgryte servert med rosenkål, tyttebær og kokte poteter

Helstekt laksefilet med dillstuede småpoteter, fennikel- og rettichsalat og Seterrømme



T RA D I S J O N S RE T T E R

Karamellpudding – i porsjoner eller form à 10 personer

Sitronfromasj – i porsjoner eller form à 10 personer 



S K A L  D U  A R R A N G E R E  K U R S / S E L S K A P / A R R A N G E M E N T ?
V E L K O M M E N  T I L  E N  S Ø M L Ø S O P P L E V E L S E I  S T O R E  

L O K A L E R H O S  B E R E D T  P Å A P E L T U N !

https://www.beredt.no/tjenester/selskapslokale-bergen/


L O K A L E N E D E K K E S F I N T T I L F E S T !

H O S  O S S F Å R D U  G R A T I S  
P A R K E R I N G M E D  G O D  
K A P A S I T E T ,  L U F T I G E
L O K A L E R ,  S E R V E R I N G
G J E N N O M H E L E  D A G E N ,  
N Y T T T E K N I S K U T S T Y R F O R  
O P T I M A L  O P P L E V E L S E ,  O G  
E G E N H O V M E S T E R S O M
P A S S E R  P Å A T  
A R R A N G E M E N T E T B L I R
G J E N N O M F Ø R T P Å E N G O D  
M Å T E .

V E L K O M M E N T I L B E R E D T  

https://www.beredt.no/tjenester/selskapslokale-bergen/


B E RE D T    X S E L S K A P

Beredt har lang og god tradisjon for å stelle i stand selskap for våre kunder. Vi arrangerer alt fra dåp, konfirmasjoner, 
disputaser, jubileum, minnestunder m.m. 

Vi er opptatt av å ta vare kundene våre ved viktige anledninger, og service står i høysetet. 
Hos oss får du en sømløs opplevelse, og kan selv velge hvor mye involvert du vil være. 
Vi står for dekking, meny, servering, teknisk bistand, rydding og oppvask – alt fra A-Å. 

«For en fantastisk mat. ALLE skrøt mye over maten og konfirmanten var 
storfornøyd!» 
- Cicilie Haugs, fikk levert mat fra Beredt Catering i anledning sin eldste datters 
konfirmasjonsfeiring. 



F ra kt  s one 1  
Sentrum, Fana bydel  m/ Minde,  Nest tun og Laksevåg  Mandag-f redag, k l 08.30-15.00 kr.275,-
Kveld, hverdager/lørdag-søndag kr.375,-

F ra kt  s one 2  
Åsane, Bergen Vest  m/ Li l leSotra ,  Arna og Os sentrum  Mandag-fredag, k l 08.30-15.00 kr.325,-
Kveld, hverdager/lørdag-søndag kr.415,-

Vi leverer også  på s t rekninger utover sone 1 og 2 – ta  kontakt  for pr i s t i lbud. 
Ønsker du å  hente maten se lv? Vi  kan ordne hent ing på en av våre kant iner et ter  hva som passer  best . 

V I  L E V E RE R T I L  D E G



S J E K K U T V Å R E N E T T S I D E R F O R  M E R I N F O R M A S J O N
E L L E R K O N T A K T O S S F O R  T I L B U D

ordre@beredt.no -www.beredt.no – 55 36 26 00

Beredt er opptatt av bærekraft, og vi har 
valgt ut 4 av FNs bærekraftsmål hvor vi 
kan gjøre en forskjell. Les mer på våre 

nettsider. 

mailto:ordre@beredt.no
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