
K O N F I R M A S J O N S
M E N Y

B E R E D T  
C A T E R I N G

Besti l l  på ordre@beredt.no, 
beredt.no, el ler 55362600.

Vi har glutenf r ie, laktosef r ie og 
vegetar ianske/veganske a l ter nat iv

mailto:ordre@beredt.no


F E S T B O RD 4 1 5 , -

En miks av våre to mest populære buffeter, Tapas og Spesialkoldtbord. Spesielt laget med tanke 
på våre konfirmasjoner. 

Roastbiff m/remulade og potetsalat, Spekefat m/spekeskinke, fenalår og morrpølse, Røkelaks 
m/eggerøre, pillede reker og krepsehaler m/majones, Confitert kyllingbryst, Krydrede 
kjøttboller i tomatsalsa, Scampi m/ingefær og hvitløk, Gratinert sopp med urter og parmesan, 
Bakte småpoteter, Tomatsalat m/mozzarella, Blandet grønn salat, Krydret salatost fra 
Ostegården, Lime og ingefærmajones, Aioli. 

Vi anbefaler en Tapasbrødkurv eller Hjemmelaget focaccia som tilbehør. Om du ønsker noe 
ekstra eller bytte noen av rettene, ta en titt på vår Tapas&Fingermat – enkeltretter. 



T A P A S 3 9 9 , -

Vår bestselger! Tapasretter for enhver smak. 

Krydrede kjøttboller i hot salsa, Marinert svinenakke på grillspyd m/ferske grønnsaker, 
Confitert kyllingbryst m/ferske urter og parmesan, Scampi m/chili, ingefær og hvitløk, 
Blåskjell m/urter, ferske tomater og hint av appelsin, Gratinert sopp fylt m/urter og parmesan, 
Bakte småpoteter m/rosmarin, hvitløk og knust sort pepper, Tomatsalat m/oliven og mozzarella, 
Blandet grønn salat, Frisk bønnesalat, Salatost fra Ostegården, Pesto, Aioli, Lime og 
ingefærmajones, Rømme, Oljedressing. 

Vi anbefaler vår hjemmelagde Focaccia som tilbehør. Om du ønsker noe ekstra eller bytte noen 
av rettene, ta en titt på vår Tapas&Fingermat – enkeltretter!



S P E S I A L K O L D T B O RD 3 8 5 , -

Et klassisk koldtbord som passer til alle anledninger! 

Hjemmelaget, langtidsstekt Roastbeef, Skinke fra H.Brakstad Eftf i Godvik, Vår egen 
hjemmelagde svinestek, Grillede kyllinglår, Spekefat med fenalår, spekeskinke, morrpølse fra 
Gilde, Røkt ørret fra Fossen, Skalldyrfat med håndpillede reker, krepsehaler og dampede 
blåskjell, Hjemmelaget potetsalat og Waldorfsalat, Eggerøre, Remulade, Majones, Sylteagurk, 
Surkål, Seterrømme, Blandet frisk salat.

Vi anbefaler en Brødkurv eller Tapasbrødkurv som tilbehør til koldtbordet.



B RØ D P A K K E R

Hjemmelaget focaccia 39,- pr person

Enkel brødpakke 29,- pr person
Skåret brød fra Baker Brun, lyst og grovt, smør

Tapasbrødkurv 20 personer 495,-
Hjemmelaget focaccia, rustikkbrød og 7-fjellsbrød fra Baker Brun, smør

Brødkurv 10 personer 298,-
Rustikkbrød og 7-fjellsbrød fra Baker Brun (brytebrød), smør.

Brødkurv 20 personer 489,-
Rustikkbrød og 7-fjellsbrød fra Baker Brun (brytebrød) og skåret brød, smør

PRIS



N O E  S Ø T T

Fruktfat med noe søtt 32,-
Fruktfat med skåret frukt, pluss nøtter og sjokolade

Kakebuffet, mini 45,-
Et assortert utvalg småsnacks. Vi legger opp et fat med minidonuts, 
små croissanter, wienerbakst og minibakelse med vaniljekrem

Pavlova, hel 10 pers 699,- pr stykk

Karamellpudding, hel 10-12 pers 290,- pr stykk

Panacotta med bærcoullies 105,- pr person

PRIS



U T VA L G  F RA  V Å R K A K E M E N Y

Hvite damer

Hvit dame 14 personer / med makrobunn 815,-/990,-
Hvit dame 20 personer / med makronbunn 995,-/1189,-
Hvit dama 56 personer (1lags dessertkake, blokk) 2600,-
Hvit dama glutenfri, 10 personer 625,-

Eget bilde på kaken 249,-

Fløtekake

Fløtekake (kremkake) 14 personer 980,-

PRIS



U T VA L G  F RA  V Å R K A K E M E N Y

Sjokoladekaker

Sjokoladekake medium (12-14 personer) 750,-
Sjokoladekake stor (18-20 personer) 980,-

Bærkaker

Skogsbærkake, liten (6-8 personer) 445,-
Skogsbærkake, medium (12-14 personer) 750,-
Skogsbærkake, stor (18-20 personer) 980,-
Jordbærkake, stor (18-20 personer) 890,-

PRIS



U T VA L G  F RA  V Å R K A K E M E N Y

Dessertkaker

Ostekake, 14 personer            795,-
Bringebærkake, 14 personer 795,-
Sjokolademoussekake, 14 personer 795,-

Kransekaker

Kransekake, 16,18 eller 21 ringer 950,-/1250,-/1450,-

Kringle

Kringle med eggekrem, ca 25 personer 435,-

PRIS



L O K A L E N E P Y N T E S  F I N T T I L F E S T !

V I  T I L B Y R

- G R A T I S  P A R K E R I N G

- N Y T T T E K N I S K U T S T Y R

- V E R T S K A P S O M S Ø R G E R F O R  E N
G O D  O P P L E V E L S E

- O P P D E K K I N G

- S E R V E R I N G G J E N N O M H E L E  
A R R A N G E M E N T E T

- S T O R E ,  L U F T I G E O G  
N Y O P P U S S E D E L O K A L E R

- R Y D D I N G O G  U T V A S K

V E L K O M M E N T I L B E R E D T  

https://www.beredt.no/tjenester/selskapslokale-bergen/


B E RE D T    X S E L S K A P

Beredt har lang og god tradisjon for å stelle i stand selskap for våre kunder. Vi arrangerer alt fra dåp, konfirmasjoner, 
disputaser, jubileum, minnestunder m.m. 

Vi er opptatt av å ta vare kundene våre ved viktige anledninger, og service står i høysetet. Hos oss får du en sømløs 
opplevelse, og kan selv velge hvor mye involvert du vil være i forberedelser og gjennomføring. 
Om ønskelig kan vi ordne alt – fra A-Å. 

«For en fantastisk mat. ALLE skrøt mye over maten og konfirmanten var 
storfornøyd!» 
-Cicilie Haugs som fikk mat levert fra Beredt Catering i anledning sin eldste datters konfirmasjonsfeiring



S J E K K U T V Å R E N E T T S I D E R F O R  M E R I N F O R M A S J O N
E L L E R K O N T A K T O S S F O R  T I L B U D

ordre@beredt.no -www.beredt.no – 55 36 26 00

Beredt er opptatt av bærekraft, og vi har valgt 
ut 4 av FNs bærekraftsmål hvor vi kan gjøre 

en forskjell. Les mer på våre nettsider. 

mailto:ordre@beredt.no
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