BLOSSA LANSERAR EN LIMITERAD
UPPLAGA AV SITT ORIGINALRECEPT
MED GLOGGEN ‘ORIGINAL 1895’

All Blossas glégg hiamtar &n idag inspiration fran deras original-
recept som skapades i slutet av 1800-talet. Infor julen 2024 har de
atervant till detta historiska recept och aterskapat exakt den glégg
som ligger till grund fér éver hundra ar av hantverkstradition.
Resultatet dr en begrdnsad, exklusiv upplaga dépt till Blossa
Original 1895 - en fértrollande starkvinsgldégg gjord pa portvin
och gléggkryddor lagrade pa ekfat.

Blossa bérjade sin gléggférsaljning under mitten av 1800-talet i Gamla
stan i Stockholm, men det &r ett specifikt recept fran 1895 om gjort
Blossa till en julklassiker som alskats i over ett sekel. Detta recept
har sedan dess utgjort grunden till samtliga gléggar fran Blossa, och
gor det &n idag. Att i modern tid aterskapa receptet i sin helhet &r
daremot enklare sagt an gjort.

Originalreceptet inneholl en motsvarighet till dagens portvin, vilket
ar en av de ingredienser som gor starkvinsgléggen exceptionellt
svar att aterskapa i stérre volym. Det &r ocksa anledningen till att
gldggen bara funnits att képa tva ganger tidigare. Julen 2024 blir det
nu antligen dags igen i och med den exklusiva lanseringen av Blossa
Original 1895.

- Det hér &ar vart absolut mest efterfradgade recept och jag &r sa glad
att vi annu en gang har fatt chansen att aterskapa det, om &n i valdigt
begrénsad upplaga, sédger Asa Orsvarn, Chief Blender pa Blossa sedan
1998. Jag ar alltid stolt 6ver Blossas hantverk men originalreceptet ar
nagot alldeles extra med bade portvin, Tarragona Ruby, Muscatel och

vara karaktéristiska gléggkryddor lagrade pa ekfat. Blundar man sa
kan man nastan kanna julens magi fran ett sekel tillbaka.

Blossa Original 1895 &r en starkvinsglégg med stor karaktar och

rik djup smak tack vare portvinet som blandas med starkvinet
Tarragona Ruby, muscatel och rétt vin. Precis som alla Blossas
gléggkryddor har de extraherats i atta veckor och sedan lagrats i tre
manader, for att till sist blandas med fint socker. Det som verkligen
utmarker kryddorna i detta fall &r att de lagrats pa just ekfat. Gl6ggen
har en varm kryddig doft av torkad frukt, kakao och choklad, en rik
smak med djup sétma fran portvinet och en klar kryddighet fran
kryddnejlika och kardemumma.

Originalgléggen &r nagot starkare &n dagens traditionella glégg
med sina 18% och rekommenderas att servera rumstempererad i ett
portvinsglas. Givetvis gar den &ven att varma upp, fér de som féredrar
det. Dessutom gar gléggen alldeles utmarkt att lagra. Designen pa
flaskan ar en hyllning till den traditionella svenska julen och gér den
till en perfekt gava till alla julalskare.

Blossa Glégg Original 1895 lanseras i begransad upplaga den 1
november i Systembolagets tillfalliga sortiment, och gar att bestélla
till samtliga butiker som eventuellt saknar detta sortiment. Den
kostar 239 SEK & 500 ml 18%vol. Artikelnummer 92497.

Fo6r mer information, vanligen kontakta:

Emelie Eriksson, Senior Brand Manager, Blossa,
070-374 41 96, emelie.eriksson@anora.com

BLOSSA

Rebecka Lindberg, Jung Relations,
+46 70 895 29 92, rebecka.lindberg@jungrelations.com

Pressbilder finns att ladda ner


https://www.dropbox.com/scl/fo/xggu9oph5yb86t8ylf2ve/AN03FJkwl5ipvlxxj38j_UY?rlkey=xus6ng3lxz885qnqzupkf8rsi&st=odr68bf1&dl=0


Charlotte Wennström
  10:52
wonderbar. fixar asap








Charlotte Wennström
  10:52
wonderbar. fixar asap








