
ВАРИАНТ 1    
Свежий салат с жареной куриной грудкой, хрустящими грибами, 
кешью и острым соусом чили  G, L

Нильский окунь, запеченный в духовке, с томатным ризотто и 
сливочно-шафрановым соусом  L

Яблочный штрудель с ванильным соусом  G, L

ВАРИАНТ 2 
Грибной крем-суп с гренками из чиабатты и трюфельным маслом  L 

Говядина по-бургундски с картофельно-сельдереевым пюре и 
чипсами из сельдерея  L

Крем-брюле со свежими ягодами  L

ВАРИАНТ 3
Салат «Нисуаз» с тунцом, яйцом, картофелем и стручковой 
фасолью  L 

Куриная грудка терияки с кунжутом, с овощами вок и рисом  G 

Шоколадный мусс со свежей клубникой  G, L

ВАРИАНТ 4 
Мисо-суп с курицей, грибами шиитаке, овощным жульеном, 
вареным яйцом и зеленым луком  G

Жареная свинина с картофелем Хассельбек, жареными цукини, 
томатами и соусом из красного вина  G 

Салат из свежих фруктов с клубничным сорбетом

ВАРИАНТ 5    
Томатный суп с жареным тофу, песто из базилика и хлебными 
гренками  G

Киноа с тушеными овощами, томатным соусом и свежей рукколой

Суп из свежей дыни c мятой и с клубничным тартаром

ВАРИАНТ 6   
Свежий салат со спаржей, сыром тофу, перцем Падрон и 
жареными помидорами черри  G

Чечевица с жареным мини-салатом романо, жареным болгарским 
перцем и томатным соусом

Веганский торт с клубничным соусом и свежими ягодами  G

Tallink City hotel

Меню с 2 сменами 
/ 3 сменами блюд

В цену включена вода, 
кофе/чай и хлеб. 

Действительно с 1.1.-
30.12.2025

Меню рассчитано на 
группы начиная с 10 
человек.

Просим выбрать один 
вариант на всю группу.

Предзаказ на меню 
принимается как 
минимум за 48 часов.

Меню с двумя 
сменами блюд 
можно выбрать на 
основании меню 
с тремя сменами 
блюд.

L – содержит лактозу

G – содержит глютен

– вегетарианскоe меню


