
Новогодний шведский стол меню 31.12.2024

ЗАКУСКИ
Корзиночки с тартаром из тунца и красной икрой G

Вальдорфский салат L, N

Салат из отварного палтуса со шпинатом, спаржей и  
сливочно-лимонной заправкой L

Острый салат из лапши с тигровыми креветками, 
 вакаме и овощным жульеном 

City Grill House салат из хрустящей утки G, N

Немецкий картофельный салат с ростбифом L

Салат из лесных грибов с луком V

Куриное филе горячего копчения с соусом из черной смородины 
Жареная оленина с можжевеловым соусом 

Рождественская ветчина в горчичной глазури 
Грудка индейки медленного запекания 

Яйца с креветками скаген и красной икрой 
Лосось гравлакс, маринованный в джине, с горчично-укропным соусом M

Лосось горячего копчения с маринованными огурцами 
Рулетики из сельди в маринаде из глинтвейна 

Салат из запеченной тыквы и брусничное варенье V

Паштет из дикого кабана с клюквой L

 
ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Запеченный лосось с лаймом, имбирем и медом, с соусе Биск L

City Grill House каре ягненка с соусом из красного вина 
Свиные ребрышки c фирменным соусом City Grill House G

Картофельный гратен L

Вегетарианское ризотто L

Тушеная красная капуста V

Чечевица с жареными овощами, помидорами и базиликом V

Равиоли с мясом дичи с грецкими орехами и сливочным соусом E, G, L

 Рататуй V

 
ДЕСЕРТ

Выбор эстонских сыров ручной работы L, G, E, N

Выбор пирожных L, G, E, N

Торт “Тоска” L, G

Шведский яблочный пирог с ванильным соусом V

Фрукты N, L, E

Макроны G, L, E

Вафли G, L, E 
Имбирные пряники G, L, E 

Шоколадный мусс с вишней G, L, E 
Ванильное мороженое 

Карамельный соус 
Ягодный соус 

Хлебная корзина 

Кофе, чай 

Приветственный напиток бокал игристого вина и  
бокал игристого вина для встречи Нового года

L – содержит лактозу, G – содержит глютен, В – веганский,  
N – содержит орехи, E – содержит яйца


