
Tallink Spa & Conference Hotel

Lounas- ja  
illallisbuffet 

Vesi, kahvi/tee ja 
leipävalikoima kuuluvat 
hintaan. 

Voimassa 1.1.-30.12.2025

Menut on tarkoitettu 
vähintään 30 henkilön 
ryhmille.

Valitse sama menu koko 
ryhmälle.

Menut on tilattava 
vähintään 48 tuntia 
etukäteen.

L – sisältää laktoosia

G – sisältää gluteenia

– kasvisruoka

MENU 1

Alkuruoat

Valikoima vihersalaatteja 

Cocktailkurkkua, kurkkua, kirsikkatomaattia, oliiveja 

Salaattikastikkeet: Caesar-kastiketta, kasvismajoneesia ,  pestoa  
(pähkinä), balsami viinietikkaa , oliiviöljyä 

Perunasalaattia  L

Mozzarella-kirsikkatomaatti salaattia basilikalla  L

Pääruoat

Höyrytettyä kampelafileetä, katkarapukastiketta  L

Porsaanlihaa kypsennettyä alhaisessa lämpötilassa, sinappikastiketta

Pasta sipulilla ja kirsikka tomaatilla  G,

Uunissa paistettuja vihanneksia 

Juustoperunoita  L

Jälkiruoat

Jäätelövalikoimaa, suklaakastiketta, karamellikastiketta  L

Neron päivän kakkua  L, G

Kauden hedelmiä 



Tallink Spa & Conference Hotel

Lounas- ja  
illallisbuffet 

Vesi, kahvi/tee ja 
leipävalikoima kuuluvat 
hintaan. 

Voimassa 1.1.-30.12.2025

Menut on tarkoitettu 
vähintään 30 henkilön 
ryhmille.

Valitse sama menu koko 
ryhmälle.

Menut on tilattava 
vähintään 48 tuntia 
etukäteen.

L – sisältää laktoosia

G – sisältää gluteenia

– kasvisruoka

MENU 2

Alkuruoat

Valikoima vihersalaatteja 

Cocktailkurkkua, kurkkua, kirsikkatomaattia, oliiveja 

Salaattikastikkeet: Caesar-kastiketta, kasvismajoneesia  ,  pestoa  
(pähkinä), balsami viinietikkaa  , oliiviöljyä 

Feta-tomaattisalaattia rucolalla  L

Savukana-pastasalaattia chilimajoneesilla  G

Pääruoat

Meribassia voi-tillikastikkeella

Burgundinpataa

Uunissa paahdettuja kasviksia 

Perunasosetta  L

Höyrytettyä riisiä 

Jälkiruoat

Rahkavaahtoa, korppujauhoa ja mansikkatuorehilloa

Neron päivän kakku  L, G

Kauden hedelmiä 
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MENU 3  

Alkuruoat

Fattoush- salaattia  G

Falafelejä

Kurkku makit

Kesäkurpitsa ja tagliatelle salaattia seesaminsiemenillä ja 
chilikastikkeella

Aasialaista punakaalisalaattia pähkinöillä ja inkiväärillä

Kurkkua limetillä ja korianterilla

Kirsikkatomaatteja pestolla

Pitaleipää ja porkkanahummusta (seesami)  G

Vegan tzatziki-kastiketta

Vegaanista juustoraastetta

Pääruoat

Kasvislasagnea tomaattikastikkeella  G

Paahdettuja perunoita sipulilla, aurinkokuivatulla tomaateilla ja yrteillä

Riisinuudeleitä vihanneksilla ja tofulla

Bataattiranskalaisia chilimajoneesilla

Paistettua kukkakaaliriisiä sipulilla ja inkiväärillä

Punainen curry paahdetulla munakoisolla ja kikherneillä

Valkosipulivoissa paistettuja herkkusieniä yrteillä

Jälkiruoat

Kookos-panna cottaa mango passion kastikkeella

Kauden hedelmiä

Marjasorbettiä

Kasvis-
menu




