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Warnung

Geréat
Zur Reduzierung der Gefahr von Brand, elektrischem Schlag und Beschadigung:

Setzen Sie dieses Gerét nicht dem Regen aus.

Stellen Sie keine mit Fliissigkeiten gefillten Gefal3e, wie Vasen, auf dieses Gerat.

AusschlieBlich das empfohlene Zubehor verwenden.

Reparieren Sie dieses Gerét nicht selbst. Wenden Sie sich zur Wartung an qualifiziertes Kundendienstpersonal.
Lassen Sie keine Gegenstande aus Metall in dieses Gerét fallen.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf dieses Gerat.

Netzkabel/Netzteil

Zur Reduzierung der Gefahr von Brand, elektrischem Schlag und Beschéadigung:

e Gewabhrleisten Sie, dass die Spannung der Stromversorgung dem auf diesem Gerat angegebenen Wert
entspricht.

Stecken Sie den Netzstecker vollstandig in die Steckdose ein.

Ziehen Sie nicht am Kabel, knicken Sie es nicht und stellen Sie keine schweren Gegensténde darauf.
Fassen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen an.

Fassen Sie den Stecker beim Herausziehen an seinem Korpus an.

Verwenden Sie keinen beschadigten Netzstecker oder eine beschéadigte Steckdose.

Installieren Sie dieses Gerat so, dass das Netzkabel sofort aus der Steckdose gezogen werden kann, wenn
Stdérungen auftreten.

Kleine Objekte/Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, etc.)

e Bewahren Sie die kleine Objekte (z.B. Schrauben und anderes Montagematerial, Speicherkarten) und
Verpackungsteile auRerhalb der Reichweite von Kindern auf, damit sie nicht von diesen verschluckt werden
kann. Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!

Achtung

o Gerat
Stellen Sie keine Quellen offener Flammen, z.B. brennende Kerzen, auf das Gerat.

Aufstellung

Stellen Sie das Gerét auf eine trockene, ebene, wasserfeste und hitzebestandige Oberflache.

Suchen Sie einen Aufstellort, an dem Kinder nicht an die heiBen Oberflachen des Geréates gelangen kdnnen.

Die Steckdose muss leicht zugénglich sein, um im Notfall das Gerét schnell vom Stromkreis trennen zu kénnen.

Installieren oder positionieren Sie dieses Gerat nicht in einem Blicherregal, Einbauschrank oder einem

sonstigen engen Raum. Stellen Sie eine gute Belliftung des Gerates sicher.

e Stellen Sie das Gerét nicht auf Verstarker oder andere Geréte, die hei? werden kdnnen. Diese Hitze kénnte das
Gerat beschéadigen.

e Setzen Sie dieses Gerat keinem direkten Sonnenlicht, hohen Temperaturen, starker Feuchtigkeit und

UiberméaRigen Erschitterungen aus.



Netzadapter

e Der Netzadapter kann mit Wechselstrom von 220 - 240 V betrieben werden.
e Verwenden Sie aber einen geeigneten Steckeradapter, wenn der Stecker nicht in die Netzsteckdose passt.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum

e dem Erhitzen von Lebensmitteln

Es ist ausschlief3lich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur zu diesem Zweck verwendet werden. Es darf nur in der Art
und Weise benutzt werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlielich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei
denn,sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie
das Gerét zu benutzen ist. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Transport des Gerates

Bitte bewahren Sie die Originalverpackung auf. Um einen ausreichender Schutz beim Transport des Gerates zu
erreichen, verpacken Sie das Geréat in der Originalverpackung.

Reinigung der auBeren Oberflache

Verwenden Sie keine fllichtigen Flissigkeiten, wie Insektensprays. Durch zu starken Druck beim Abwischen kénnen die
Oberflachen beschadigt werden. Gummi- oder Plastikteile sollten nicht Uber einen langeren Zeitraum mit dem Gerét in
Kontakt sein.

Einzeile / Bedienelemente / Zubehor




1. Armatur 2. Deckelgriff

3. Luftaustritt 4. Abdeckung

5. Ventilator 6. Entsperrknopf
7. Einhangoffnung 8. Gehduse

9. Anti-Haft-Schussel 10. Griff

11. Grillblihne 12. Zange

13. Frittierkafig 14. GrillpieR

15. Hahnchengabel 16. Pfanne

‘ .
Bake

* Temp / Timer

Preset

\
Bedienelement Funktion
Start An-/Ausschalter
Menu Auswahl vor Programmautomatiken
Roll Einschalten des Drehelements
Preset Timer einstellen
Temperature / Timer | Auswahl von Temperatur und Zubereitungszeit

TN




Zubehoér Beschreibung

Zange Zum Entfernen von Essen und Zubehdren aus der Schissel.

GrillbGhne Zur einfachen Platzierung von Essen. In der niedrigen Aufstellweise
geeignet flir groBere / dickere Lebensmittel wie Gefllgel, ganze Gemise
oder Auflaufe. In der hohen Aufstellweise geeignet fir kleinere / schmalere
Lebensmittel wie Hahnchenkeulen oder Pizzen.

Fritterkafig Zur Zubereitung von Fritten und anderen kleinteiligen Nahrungsmitteln.
Grillspiefd Zur Zubereitung von Hahnchen, Steaks und Ahnlichem.
Pfanne Zur Nutzung mit der Grillbihne.

Nutzung des Zubehors

Grillbiihne und Pfanne

GrillspieB
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Reparaturen

e Reparaturen am Gerat sollten nur von einer autorisierten Fachwerkstatt durchgefiihrt werden.
Ein Umbauen oder Verandern des Produktes beeintrachtigt die Produktsicherheit. Achtung
Verletzungsgefahr!

o Offnen Sie das Produkt niemals eigenméchtig und fiihren Sie Reparaturen nie selber aus!

e Falscher Zusammenbau fiihrt mdglicherweise zu Fehlfunktionen oder dem Totalausfall.

o Offnen Sie in keinem Fall das Gerét.

Achtung:

Es wird keine Haftung fiir Folgeschiden iibernommen. Technische Anderungen und Irrtiimer

vorbehalten!

Beachten Sie:

Die Gewabhrleistung verfallt bei Fremdeingriffen in das Gerat.

Geratenutzung

Grundlegende Bedienung

Befiillen Sie das Zubehor vor dem Einstellen in den Garraum mit den Lebensmitteln.
Achten Sie beim SchlieRen des Deckels darauf, dass die Lebensmittel das Heizelement /
den Deckel nicht beriihren.

Stecken Sie das Stromkabel in eine passende Steckdose.

Driicken Sie den Start-Knopf, um Temperatur und Garzeit einzustellen oder wahlen Sie
eine Programm.

Das Gerat wird mit dem Garvorgang entlang der gewahlten Parameter beginnen und
das Ende des Garvorgangs durch ein akustisches Signal anzeigen.

Garvorgang beginnen / abbrechen mit Programmauswahl

Anmerkung:

A)
B)

Stecken Sie den Stromstecker ein.

Wahlen Sie durch mehrfaches Driicken der Taste ,Menu” ein passendes Garprogramm

entsprechend der unteren Tabelle aus::

Driicken Sie den ,Start“-Knopf.

Sie kdnnen den Garvorgang durch Driicken des ,,Start“-Knopfes jederzeit abbrechen.

Nachdem Sie ein Programmautomatik gewahlt haben, kdnnen Sie die Temperatur und
die Garzeit modifizieren, indem Sie die Taste ,Temp/Time* driicken. Driicken Sie die

Tasten ,,+“ und ,-,, um die Werte entsprechend lhrer Vorstellungen auszurichten.

Sind beide Werte passend eingestellt, driicken Sie den ,,Start“-Knopf, um den

Garvorgang zu starten.

Der einstellbare Temperaturbereich liegt zwischen 50 und 230° Celsius.
Der einstellbare Zeitbereich liegt zwischen 1 und 60 Minuten.



Menu Temperature Time Icon
Speedy 230C 15 mins }
Roast 200C 25 mins > 2
(Egﬁ[‘:m@ 230°C 25 mins
Bake 180 20 mins 0
Pizza 200C 10 mins A
Steak 190C 15 mins
Skewer 200C 12 mins Q'p"f%\
Roll O

Garstart definieren / Timer

Sie kdnnen einen spateren Garzeitpunkt definieren, indem Sie die Taste ,,Preset” driicken. Die
Voreinstellung betrdgt eine Stunde und kannn durch Driicken der Tasten ,,+“ und ,,-,, in einem Bereich von
0,5 Stunden und 9 Stunden modifiziert werden. Durch einfaches Driicken der Tasten bewegen Sie sich in 1-
Schritten durch diese Zeitraum. Halten Sie die Tasten gedriickt bewegen Sie sich schnell durch den
Zeitraum. Voreingestellt ist ein Programm mit 15 Minuten Garzeit bei einer Temperatur von 210° Celsius.
Dricken Sie den ,Menu“-Knopf, um wie oben beschrieben Verdanderungen von Garzeit und Gartemperatur
vorzunehmen. Driicken Sie ,,Start”, um lhre Auswahl zu bestatigen. Ein Countdown wird beginnen.

Pause-Funktion

Sie kdnnen den Garvorgang jederzeit unterbrechen, indem Sie den Deckel 6ffnen. Der Garvorgang wird
entlang der eingestellten Parameter weitergehen, wenn der Deckel geschlossen wird. Diese Technik eignet
sich, um Lebensmittel mit unterschiedlichen Garzeiten sukzessive zusammenzufihren.

Dreh-Funktion

Ill

Driicken Sie den ,,Roll“-Knopf wiederholt, um die Drehspiel3-Funktion zu aktivieren res. zu deaktivieren.

Zubereitungshinweise

Nahrungsmittel Temperatur | Zeit zu nutzendes Zubehoér
Grillhdhnchen 200°C 20 — 30 Minuten | Grillspiel8 oder Grillblihne hoch
Pommes Frites (gefroren) 230°C 20— 25 Minuten | Frittierkafig

Cashew-Kerne 200°C 5 — 8 Minuten Frittierkafig

Kaffee 230°C 15 — 20 Minuten | Frittierkafig




Hahnchenfligel 200!C 10 - 15 Minuten | Frittierkafig

Barbecue 230°C 10 - 15 Minuten | DrehspiefSorgel

Popcorn 230°C 10 Minuten Pfanne

Fisch 230°C 15— 20 Minuten | Grillbiihne hoch

Kuchen backen 180°C 10— 15 Minuten | Grillbihne tief oder Pfanne
Pizza 200°C 10 - 15 Minuten | Grillbihne hoch und Pfanne
Steak 190°C 12 — 16 Minuten | Steakkafig + Grillbiihne hoch
Eier kochen 180°C 12 — 15 Minuten | Grillbiihne hoch

Reis 200°C 10 - 15 Minuten | Grillbiihne tief + Reistopf
Shrimps 200°C 5 — 8 Minuten Frittierkafig

Brot backen 180°C 15 —20 Minuten | Grillbihne tief + Pfanne

1. Trennen Sie die Stromverbindung.

Reinigung und Wartung

2. Reingen Sie die Schiissel mit einem weichen Lappen / Schwamm und Seifenlésung.

3. Die Pfanne, die Grillbiihne und der Drehspiess kénnen in der Spilmaschine gereinigt werden.

4. Die Selbstreinigung des Gerates konnen Sie mit etwas Seifennlésung und den Parametern 60°C / 15
Minuten veranlassen. Lassen Sie das Gerat in diesem Fall zunachst abkiihlen, bevor Sie weitere Schritte

unternehmen.

Technische Eigenschaften

Stromversorgung: 220-240V 50/60Hz 1400W ; Kapazitat Garraum: 10 Liter

Der Hersteller dieses Produktes ist die CHAL-TEC Vertriebs- + Handels GmbH, Wallstrae 16, 10179 Berlin.

Konformitatserklarung

Ce

Dieses Produkt entspricht den folgenden Europdaischen Richtlinien:

2004/108/EG (EMV)
2006/95/EG (Niederspannung)

2011/65/EG (RoHS)

Elektroaltgerate




Befindet sich die obige Abbildung (durchgestrichene Miilltonne auf Radern) auf dem Produkt, gilt die Europaische
Richtlinie 2002/96/EG. Diese Produkte dirfen nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt werden.
Informieren Sie sich Uber die 6rtlichen Regelungen zur getrennten Sammlung elektrischer und
elektronischer Geratschaften. Richten Sie sich nach den értlichen Regelungen und entsorgen Sie
Altgerate nicht Giber den Hausmuill. Durch die regelkonforme Entsorgung der Altgerate werden Umwelt und
die Gesundheit ihrer Mitmenschen vor méglichen negativen Konsequenzen geschiitzt. Materialrecycling
hilft, den Verbrauch von Rohstoffen zu verringern.




