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Sehr geehrter Kunde,

Mit den in sorgféltiger Handarbeit hergestellten Teekugeln
und dem ebenso hochwertigen Glaswarenprogramm,
bietet unser Sortiment alles was Sie benétigen, um diesen
einmaligen Teegenuss perfekt zu zelebrieren.

BENUTZUNG

1. Teekugel behutsam in einen Glaskrug legen.

2. Vorsichtig mit kochendem Wasser aufgieRBen.

3. Bis zur vollen Blute beobachten.

4. Je nach gewlinschter Starke weiterziehen lassen:

Schwarztee - ca. 2 - 3 Minuten
Gruntee - ca. 3 - 5 Minuten
Weil3tee - ca. 8 - 12 Minuten

TIPPS FUR DEN OPTIMALEN GENUSS

Die Teekugeln sind sehr straff zusammengeschniirt und
bendtigen heiBes Wasser (ca. 90 °C) fur einwandfreies
Aufbluhen. Eine einzige Teekugel ergibt Uber 2 Liter
vorzlglichen Tees. GieRen Sie dazu die Teeblume einfach
erneut mit heiBem Wasser auf. Jeder Aufguss unterscheidet
sich in Aroma und Geschmack.



Dear Customer,

With the carefully handcrafted tea balls and the equally
high-quality glassware range, our assortment offers
everything you need to perfectly celebrate this unique tea
pleasure.

USE

1. Gently place tea ball in a glass pitcher.

2. Carefully pour in boiling water.

3. Watch until full bloom.

4. Continue to steep according to desired strength:

Black tea - about 2 - 3 minutes
green tea - about 3 - 5 minutes
White tea - about 8 - 12 minutes

TIPS FOR OPTIMAL ENJOYMENT

The tea balls are very tightly laced together and require hot
water (about 90 °C) for proper brewing. A single tea ball
yields over 2 liters of excellent tea. To do this, simply infuse
the tea flower again with hot water. Each infusion differs in
aroma and taste.



Estimado cliente:

Con sus bolas de té cuidadosamente elaboradas a manoy la
gama de cristaleria de igual calidad, nuestro surtido ofrece
todo lo necesario para celebrar a la perfeccién el placer
Gnico del té.

MODO DE EMPLEO

Colocar suavemente la bola de té en una jarra de cristal.
Verter con cuidado el agua hirviendo.

Observar hasta la plena floracién.

Dejar que se infusione segun la intensidad deseada:

HwnN -

Té negro - aprox. 2 - 3 minutos
Té verde - aprox. 3 - 5 minutos
Té blanco - aprox. 8 - 12 minutos

CONSEJOS PARA DISFRUTAR AL MAXIMO

Las bolas de té estan muy bien cerradas y requieren agua
caliente (aprox. 90 °C) para su éptima floracion. Ademas,
una sola bola de té produce més de 2 litros de té excelente.
Para ello, basta con volver a verter agua caliente sobre la
flor de té. Cada infusién difiere en aromay sabor.



Cher client, chére cliente,

Avec les boules a thé fabriquées a la main avec soin et
la gamme de verrerie tout aussi haut de gamme, notre
assortiment offre tout ce dont vous avez besoin pour
célébrer a la perfection ce plaisir unique qu'est le thé.

UTILISATION

1. Déposer délicatement la boule a thé dans une carafe
en verre.

2. Verser prudemment de |'eau bouillante.

3. Observerjusqu'a ce que les fleurs soient entiérement ouvertes.

4. Laisser reposer selon I'épaisseur souhaitée :

Thé noir - env. 2 - 3 minutes
Thé vert - env. 3 - 5 minutes
Thé blanc - env. 8 - 12 minutes

CONSEILS POUR UNE DEGUSTATION
OPTIMALE

Les boules de thé sont ficelées trés serrées et nécessitent de I'eau
chaude (environ 90 °C) pour s'épanouir correctement. Une seule
boule a thé permet de préparer plus de 2 litres d'un excellent thé.
Pour cela, il suffit de verser a nouveau de I'eau chaude sur la fleur
de thé. Chaque infusion se distingue par son aréme et son go(it.



Gentile cliente,

Con le sfere di te accuratamente preparate a mano e la
collezione di bicchieri di alta qualita, il nostro assortimento
offre tutto il necessario per celebrare al meglio il piacere di
questo té unico.

UTILIZZO

1. Posiziona delicatamente la sfera di té in una brocca di
vetro.

2. Versasopra con cura l'acqua bollente.

3. Osserva come la sfera si trasforma in un fiore.

4. Lascia in infusione in base all'intensita che desideri.

Té nero - circa 2-3 minuti
Té verde - circa 3-5 minuti
Té bianco - circa 8-12 minuti

SUGGERIMENTI PER UNA DEGUSTAZIONE
OTTIMALE

Le sfere di té sono estremamente compatte e hanno
bisogno di acqua molto calda (circa 90 °C) per una perfetta
fioritura. Una singola sfera di té produce oltre 2 litri di te
eccellente. Basta versare di nuovo acqua calda sul fiore.
Ogni infusione differisce in aroma e gusto.
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