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Vazeny zakaznik,

Blahozelame k zakupeniu tohto produktu. Preditajte si
pozorne nasledujice pokyny a postupujte podla nich,
aby ste predisli moznym skodam. Nezodpovedame za
Skody sposobené nedodrzanim pokynov alebo
nespravnym pouzitim. Naskenujte QR kod, aby ste
ziskali  pristup k najnovSiemu pouZivatelskému
manudlu a dal$im informaciam o produkte.
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TECHNICKA SPECIFIKACIA

Kéd produktu 10032849, 10036476,10046460,10046461
Napdjanie 220-240 V ~ 50/60 Hz

Spotreba energie 1700 W

Technoldgia Rychla teplovzdusna technoldgia

Kapacita 54L

Prevadzka LED panel

Material Povrch:

Zasuvka na vyprazanie z nehrdzavejucej ocele: Hlinik

Vyhrievacie teleso: Nehrdzavejuca ocel

Rozsah tepl6t vyprazania| 80 - 200 °C

Rozsah Casovaca < 60 minut
vyprazania




BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod a uschovajte ho pre
buduce pouZitie. Precitajte si vSetky pokyny.

Spotrebic je uréeny len na varenie (,vyprazanie”) potravin pomocou horuceho
vzduchu a len na domdéce pouZzitie. Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, nez na
ktoré je uréené.

Toto zariadenie nie je urc¢ené na pouZivanie osobami vratane deti so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial nie st pod dozorom alebo nie st poucené osobou
zodpovednou za ich bezpecnost.

Zariadenie nepouZivajte vonku alebo v kuchyniach pre zamestnancov, obchodnych
priestoroch, kancelaridch, hoteloch podobnych obytnych priestoroch. Nikdy
nenechdvajte zariadenie v prevadzke bez dozoru.

Ak sa zariadenie nepouZiva, odpojte ho od elektrickej siete.

PouZivajte iba komponenty a prislusenstvo zariadenia odporucané vyrobcom
zariadenia, aby ste predisli poskodeniu zariadenia.

Neupravujte zariadenie ani jeho ¢ast.

Pri pouzivani elektrickych zariadeni je potrebné vzdy dodrziavat zakladné
bezpecnostné opatrenia pre elektrické zariadenia.

Ak je zastrcka, napajaci kdbel alebo zariadenie akymkolvek spdsobom poskodené,
nechajte zariadenie skontrolovat certifikovanym technikom alebo servisnym
strediskom autorizovanym vyrobcom. V takom pripade zariadenie nepouZzivajte a
nepokusajte sa sami opravit poskodené zariadenie.

Sledujte deti, aby ste sa uistili, Ze sa nehraju so zariadenim alebo jeho ¢astami.

Pozor

Nebezpecéenstvo popalenia horucimi povrchmi! Toto
zariadenie pocas prevadzky vytvdra teplo a paru. Musia sa
prijat vhodné opatrenia, aby sa predislo riziku popalenin,
poziaru alebo iného zranenia os6b alebo poskodenia
majetku.

Zariadenie je pocas prevadzky hortce a po vypnuti si eSte nejaky ¢as udrzi teplo.
Pri manipuldcii so zariadenim vidy pouZivajte rukavice. Pred Cistenim nechajte
zariadenie a jeho €asti 30 mindt vychladnut.

Aby sa znizilo riziko poZiaru, umiestnite zariadenie daleko od horlavych alebo
horlavych predmetov, resp. materialov.

Neklad'te ni¢ na hornu Cast zariadenia, ked' je v prevadzke alebo ked' je horuce.



CASTI ZARIADENIA

1 Ovlddaci panel

2 Priehladna zépadka

3 Rukovat kosika na vyprézanie

4 Priestor na vyprazanie obsahuje zasuvku na vyprazanie a
kosik na vyprazanie

5 Horna Cast zariadenia

6 Zadny vystup vzduchu

7 Konektor napdjania

8 Spodna &ast s protismykovymi noZi¢kami

9 Puzdro



Ovladaci panel 10046460, 10046461




VOLITELNE PRISLUSENSTVO (10046462)

Forma na tortu 19,6 cm

Panvica na pizzu 19,6 cm
Stojan na $pajle so Spizmi
20,1x20,1 cm

Tortovy pohar 7 x4,5cm x 3,5
cm




Vasa nova fritéza vdm umozni pripravovat vase obltibené ingrediencie a
obcerstvenie zdravsim sp6sobom.

Fritéza vyuziva horuci vzduch v kombindacii s vysokorychlostnou cirkulaciou
vzduchu (rychlo horuci vzduch) a hornym grilom na pripravu réznych chutnych
jedal zdravym, rychlym a jednoduchym spésobom. Vase ingrediencie sa zohrievaju
zo vSetkych strdn naraz a do vacsiny ingrediencii nie je potrebné pridavat olej.

MONTAZ

Vybalenie a Cistenie

Odstrarite vietky obalové materidly a Stitky z vnUtornej a vonkajsej strany
teplovzdusnej fritézy. Kosik na vyprazanie je uz pri dodani v priestore na
vyprazanie.

Potiahnite priehladnu zdpadku na rukovati kosa dopredu, aby ste odomkli zasuvku.
Vyberte zasuvku na vyprazanie z priehradky.

Stlacte uvolfiovacie tla¢idlo na rukovati kosa.

Zdvihnite kosik na vyprazanie priamo nahor a vyberte ho zo zasuvky. Pri vkladani
kosa jednoducho vymerite postup: Umiestnite k&s nad zdsuvku na vyprazanie a
uloZte ho tam. Vlozte kos do zésuvky a uzamknite kos.

Vycdistite koSik a zasuvku na vyprazanie horucou vodou, Cistiacim prostriedkom a
makkou neabrazivnou Spongiou.

Utrite vnatornu a vonkajsiu stranu vihkou handrickou.

VAROVANIE

Nebezpecéenstvo Urazu elektrickym prudom!
Neponarajte vzduchovu fritézu do vody. MézZe to
sposobit poskodenie zariadenia.

Po Cisteni vysuste vietky komponenty.

VloZte kosik na vypraZanie spat do zdsuvky a zaistite ho, aby ste zabranili
nelimyselnému uvolneniu kosika.

POZNAMKA: Pred prvym pouZitim zariadenia sa uistite, 7e na vonkajsej a
vnutornej strane zariadenia, vo vnutri, okolo alebo medzi zasuvkou na vyprazanie
a kosikom nie je Ziadny obalovy material alebo cudzie predmety.

Umiestnenie

Teplovzdusnu fritézu umiestnite na stabilny, rovny a teplu odolny povrch v
blizkosti elektrickej zasuvky.

Zariadenie umiestnite na povrch bez plastov. Teplo pocas varenia moze spdsobit
unik zméak&ovadiel z povrchu obsahujiceho plast a spdsobit trvalé tmavé skvrny,
zmenu farby a Skvrny na povrchu.

Umiestnite zariadenie aspon 10 cm od inych predmetov a mimo dosahu tepla.



Horuci vzduch unikd z vystupu vzduchu na zadnej strane fritézy. UdrZujte zadnu
stranu bez prekdazok, aby ste zabezpecili funkénost zariadenia.

Na hornd ¢ast fritézy ni¢ nekladte.

Nepremiestriujte fritézu, kym je hordca. MéZete sa popalit kvapkanim horucej
tekutiny z jedla. Pred prepravou nechajte fritézu vychladnut na viac ako 30 mindt.
Pripojenie k elektrickej zasuvke

Vedte napdjaci kdbel za fritézu do elektrickej zasuvky, aby ste zabranili ndhodnému
potiahnutiu zariadenia.

Nenechavajte kabel visiet cez okraj pracovnej plochy.
Uistite sa, Ze sa kdbel nedotyka horucich povrchov, ako su radiatory alebo kachle.

Dodavany napajaci kabel (alebo odnimatelny napajaci kdbel) je kratky. Tym sa
znizuje riziko zachytenia alebo zakopnutia o dlhi Snuru. PouZivajte len predlZovacie
kable, ktoré st vhodné pre toto zariadenie. V pripade pochybnosti sa poradte s
certifikovanym technikom alebo servisnym strediskom autorizovanym vyrobcom.

Ked' zariadenie nepouZivate, odpojte napajaci kdbel.

POUZITIE

PInenie kosika

Fritéza ma vo vnutri bezpecnostny spinac, ktory automaticky vypne zariadenie pri
otvoreni priestoru na vyprazanie. Tym sa zabrani nahodnému obareniu hortcim
vzduchom.

Potiahnite priehladnu zapadku na rukovati kosa dopredu, aby ste odomkli
zasuvku. Vyberte zasuvku na vyprazanie z priehradky.

VloZte jedlo do kosika na vyprazanie. Kosik napliite maximalne do dvoch tretin. Pri
priprave Cerstvej zeleniny si vezmite maximalne tri $alky Cerstvej zeleniny.

Zasurite zasuvku spat do priehradky a zatlacenim priehladnej zapadky cez rukovat
kosa priehradku uzamknite.

Nastavenie teploty a ¢asu varenia

Pomocou ovladacieho panela vyberte program alebo manualne nastavte teplotu a
Cas pripravy.

Pripojte napéjaci zdroj k zariadeniu a elektrickej zasuvke.

Stlacenim tla¢idla ON/OFF zariadenie zapnete. Tlac¢idlo ON/OFF teraz svieti.
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TIP: Pri prvom pouziti moZe fritéza uvolfiovat mierny zapach. Toto je normalne a zmizne

po kratkom case.

Vyberte si jeden z programov alebo nastavte pozadovany cas pripravy a teplotu
manudlne.

ON/OFF

Zapina alebo vypina jednotku.

MODE (rezim)
Vyber medzi prednastavenymi programami.

TIME (éas)
@ Stlacenim tohto tladidla moZzete nastavit pozadovany ¢as.

Stla¢enim tlacidiel PLUS alebo MINUS nastavite pozadovany cas

Time .
varenia.

@
@ Teplota

Stlacenim tohto tladidla méZzete nastavit pozadovanu teplotu.

Temp Nastavi poZadovanu teplotu hortceho vzduchu stlacenim tlacidiel
PLUS alebo MINUS.

POZNAMKA: Displej prepina kazdych 5 sekiind medzi ¢asom a teplotou.

Kontrola pocas varenia

Niektoré potraviny, najma velké mnozZstva, vyZaduju v polovici doby pripravy
dalsie kroky pripravy, ako je otadcanie alebo potrasenie, aby sa zabezpecili
najlepsie vysledky varenia.

Ak chcete jedlo zatriast, vytiahnite zasuvku z priehradky za rukovét a zatraste
zasuvkou.

Potom zasufite zdsuvku spat do priehradky.

POZNAMKA: Kosa a priestoru na vypraZanie sa dotykajte iba v rukaviciach. Pocas a
po vareni su kosik, zasuvka a jedlo horuce. V zavislosti od druhu potravin moze zo
zdsuvky unikat para.

Potiahnite priehladnu zdpadku na rukovati kosa dopredu, aby ste odomkli zasuvku.
Vytiahnite zasuvku na vyprazanie z priehradky za rukovét. Jedlo energicky
pretrepte. MozZete tieZ odpojit kés od zdsuvky na vyprézanie a zatriast nim tymto

sposobom.



Posurite priehladnd zapadku na rukovati kosa dopredu a vytiahnite zasuvku z
priehradky.

Umiestnite zasuvku na tepelne odolny povrch.

Stla¢enim tlacidla na rukovati kosika kés odpojite. Ingrediencie energicky pretrepte
alebo pokyvajte.

Znovu nasadte koS do zdsuvky a zaistite ho. Zasurite zdsuvku spat do priehradky.

POZNAMKA: Teplovzdu$na fritéza funguje iba vtedy, ked je zasuvka na vyprazanie
Uplne zatvorena.

TIP: Nastavte casova¢ na polovicu ¢asu pripravy, aby vam budik casovaca
pripomenul, Ze je potrebné potraviny premiesat. Nezabudnite nastavit ¢asova¢ na
zostavajuci ¢as pripravy po premiesani potravin.

Vyprazdnenie kosa

Ked pocujete budik ¢asovaca, uplynul nastaveny Cas pripravy.

Vytiahnite zasuvku na vyprazanie z priehradky. Skontrolujte, ¢i je jedlo uvarené. (Ak
nie, jednoducho zasufite zasuvku spat do priehradky a nastavte ¢asovac na dalsie
minuty.)

POZNAMKA: Ko3a a priestoru na vypraZanie sa dotykajte iba v rukaviciach. Po¢as a
po fritovani su k&, zasuvka a jedlo horuce. V zdvislosti od druhu jedla mbze z
priehradky unikat para.

Ked'je jedlo uvarené k vasej spokojnosti, polozte zasuvku na tepelne odolny povrch.
Stla¢enim tlacidla na kosiku na vyprazanie uvolnite kosik a vyberte ko zo zasuvky.

POZNAMKA: Nedrite ko$ otvorom smerom nadol, kym je ko3 stale pripevneny k
zasuvke, pretoZe zo zdsuvky moze odkvapkdvat tuk alebo Stavy z jedla.

Vysypte jedlo z kosa do misky alebo na tanier.

TIP: Na vyberanie velkych alebo jemnych potravin z kosa poutzite klieSte na pecenie
alebo naberacku.

Ked'je jedna davka jedla hotova, fritéza je okamZite pripravena na pripravu dalsej
davky.
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TIPY A TRIKY

Tabulka pripravy

Nasledujuca tabulka vdam pomoze vybrat spravnu teplotu a ¢as na dosiahnutie
najlepsich vysledkov. Ked'sa zoznamite s fritovanim hortcim vzduchom,
prispdsobite tieto odporicania svojmu pohodliu.

Pridajte 3 mindty k ¢asu varenia, ak je vzduchova fritéza studend a zacina smazit
prvykrat.

Typ jedla Maximum Time Teplota Skontro | Spresnenie
(éas) lujte

Tenké mrazené 2%-5%alok | 10-12 min 200 °C Ano

hranolky

Hrubé mrazené 2%-58alok | 10-14 min 200 °C Ano

hranolky

Doméce hranolky 2%-6 Salok 12-18 min 200 °C Ano % lyZicky

oleja

Doméce zemiakové | 2%-6 $alok 18-25 min 180 °C Ano % lyzicky

lokse oleja

Domdce zemiakové | 2%-6 $alok 14-20 min 180 °C Ano % lyzicky

kocky oleja

Steak 120-900 g 8-12 min 200 °C

Hamburger 120-500 g 7-14 min 180 °C

Mrazené kuracie 120-900g | 12-16 min 200 °C Ano

nugetky

Mozzarellové tyc¢inky| 120-900 g 8-14 min 180 °C Ano

Plnena zelenina 120-900 g 10-15 min 160 °C Ano

Upozorriujeme, Ze tieto nastavenia su odporucané, pretoze potraviny sa liSia
pbévodom, velkostou, tvarom a znackou.

Nemozeme zarudit, Ze vase jedlo bude potrebovat na varenie presne tento ¢as a
teplotu.

Obcerstvenie sa bezne pripravuje v rdre, da sa pripravit aj vo vzduchove;j fritéze.
Tenké alebo malé jedlo vo vseobecnosti vyZzaduje kratsi ¢as varenia ako vacsie.

Vzduchovd fritézu méZzete pouZit na ohrievanie jedla. Jednoducho nastavte teplotu
150 °C a ¢as do 10 minut.

Pri priprave Cerstvych zemiakov odporic¢ame pridat niekolko kvapiek rastlinného
oleja pre chrumkavejsi vysledok. Ak pridavate olej, urobte tak tesne pred varenim.
Potrasenie malych jeddl v polovici varenia zaisti, Ze sa vsetky kusky upecu
rovnomerne.

Pouzite vopred pripravené cesto na rychlu a jednoduchu pripravu plneného
obderstvenia. Predpripravené cesto vyzaduje kratsi ¢as varenia ako doméce cesto.



Pri peceni koldca alebo quiche vlozte do kosika formu na pecenie alebo nddobu na
pecenie.

Pri vareni citlivych alebo plnenych jedal tieZz odporiéame zapekaciu alebo riru na

pecenie.

Domace hranolky

Ak chcete pripravit domace hranolky, postupujte takto:

1 Zemiaky oSUpeme a nakrajame na tycinky.

2 Zemiakové tycinky dékladne umyte a osuste kuchynskym papierom.

3 Vlozte ty¢inky a % lyzice olivového oleja do misy a miedajte, kym ty€inky nie su
pokryté olejom.

4 Pomocou kliesti vyberte tycinky z misky, odstrarnte prebytocny olej a vloZte
tyCinky do koSika na vyprazanie. Zemiakové tycinky nevylievajte z misky do
kosika, aby prebytoc¢ny olej nekvapkal z misky do panvice.

5 Zemiakové tyéinky pripravime podla tabulky pripravy.
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CISTENIE A USKLADNENIE

Toto zariadenie sa lahko Cisti. Toto zariadenie neobsahuje Ziadne c¢asti, ktoré sa
daju opravit.
Akukolvek udrzbu int ako Cistenie musi vykondvat kvalifikovany technik.
Zariadenie vycistite po kazdom pouziti.
VAROVANIE
Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pridom! neponarajte
vzduchovd fritézu do vody. Zariadenie je ovladané
elektricky a méze sa tym poskodit.
1 Odpojte napajanie zo zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

TIP: Vyberte zasuvku na vyprazanie z priehradky, aby zariadenie rychlejsie
vychladlo.

2 Vonkajsiu Cast zariadenia utrite vihkou handri¢kou.
3 Vydistite vnutro pristroja horticou vodou a neabrazivnou $pongiou.

4 Vycistite vyhrievaci prvok Cistiacou kefou, aby ste odstranili zvysky jedla.

POZNAMKA: Zasuvku a kosik na vyprazanie necistite kovovym kuchynskym
naradim alebo Cistiacimi prostriedkami, aby ste neposkodili neprilnavy povlak.

5  Vycistite zasuvku a kd3 horticou vodou, istiacim prostriedkom a $pongiou,
ktord neskriabe. Na odstranenie zvy$ného tuku mézete pouzit odmastovaciu
kvapalinu.

TIP: Ak sa na kos prilepi $pina, naplrite zasuvku hortcou vodou a trochou
saponatu.
Umiestnite kosik do zasuvky a lGhujte asi 10 minut.

Uskladnenie
Odpojte napéjanie a nechajte zariadenie vychladnut. Uistite sa, Ze vetky Casti su
Cisté a suché.

Fritézu skladujte na suchom, bezprasnom mieste.

ZARUKA A SERVIS

Ak potrebujete informacie alebo mate problém so svojim zariadenim, navstivte
nasu webovu stranku alebo kontaktujte svojho predajcu.



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Moizna pricina

RiesSenie

Vzduchova fritéza

Zariadenie nie je pripojené.

Pripojte napajaci zdroj k zariadeniu a

nefunguje. elektrickej zasuvke.
Nezapli ste zariadenie Stlacte tlacidlo napajania. Zvolte program
a/alebo ste nenastavili ¢as alebo zvolte ¢€as a teplotu. Potom stlatte
alebo teplotu varenia. tlacidlo &tart.

Zasuvka Kosik na vyprazanie nie je Opatrne viozte kos do zdsuvky podla popisu

aa nezmesti sa do spravne umiestneny v v Casti PRIPRAVA.

priehradky. zasuvke.

Kosik na vyprazanie je
preplneny.

Naplrite kosik na vyprazanie podla
odporucania v ¢asti PLNENIE KOSIKA.

Jedlo nie je uvarené.

Kosik na vyprazanie je
preplneny.

Pre rovnomernejsi vysledok pouZite mensie
mnozstvo jedla.

Teplota je nastavena prilis
nizko.

Stla¢enim tlacidla PLUS vo vybere teploty
zvysite teplotu.

Jedlo nie je uvarené
rovnomerne.

Niektoré potraviny je
potrebné pocas varenia
otodit alebo potriast.

Pocas varenia jedlo niekolkokrat otocte.
Pozrite si tabulku pripravy v Casti TIPY A
TRIKY.

Hranolky nie st
upecené
rovnomerne.

Pouzili ste rézne druhy
zemiakov.

PouZzite Cerstvé voskové zemiaky.

Zemiaky neboli po ocisteni
vysusené.

Zemiaky po umyti osuste.

Hranolky nie su
chrumkavé.

Surové zemiaky obsahuju
prilis vela vody.

Zemiaky po umyti osuste. Nakrdjajte tensie
tycinky.

Pridajte viac oleja.

Zo zariadenia stupa
biely dym.

PouZilo sa prili$ vela oleja.
Olej z velmi mastnych
potravin kvapka do zasuvky
a tam sa pripaluje.

PouZivajte menej mastné jedla.

Zvysky oleja alebo jedla z
posledného procesu varenia
sa prilepia na zdsuvku alebo
kosik na vyprazanie.

Po kazdom poutziti vycistite priehradku,
zdsuvku a kosik.
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POKYNY K LIKVIDACII

Ak vo vasej krajine existuju pravne predpisy o
zneskodnovani elektrickych a elektronickych zariadeni,
tento symbol na vyrobku alebo na jeho obale znameng, Ze
tento vyrobok nesmie byt likvidovany spolu s domacim
komundlnym odpadom. Namiesto toho ho treba odovzdat
na zbernom mieste na recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Likvidaciou v sulade s predpismi
chrénite Zivotné prostredie a zdravie svojich blizkych pred
negativnymi nasledkami. Informacie o recyklacii a likvidacii
tohto produktu ziskate od miestnych uradov alebo u sluzby
likvidacie domaceho odpadu.

VYROBCA

Vyrobca:

Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Nemecko

Délezité pre Velku Britaniu:
Berlin Brands Group UK Limited

PO Box 42

272 Kensington High Street London,

W8 6ND
United Kingdom
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