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Vazeny zdkaznik,

Gratulujeme vam k zakdpeniu tohto zariadenia. Pozorne si
preditajte tento ndvod a dbajte na nasledujlice pokyny tykajice
sa instalacie a pouZivania, aby ste predisli technickym Skodam.
Na akukolvek poruchu spésobenu ignorovanim poloziek a
upozorneni uvedenych v ndvode na obsluhu a instalaciu sa
nevztahuje na3a zaruka a Ziadna zodpovednost.
Naskenovanim koédu QR ziskate pristup k najnovsej
pouzivatelskej prirucke a dalsim informaciam o produkte.
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TECHNICKE UDAJE

Kéd produktu 10046476, 10046477
Napajanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Vykon 2200 W

Objem 34L

Nastavitelna teplota 40-350 °C




BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred prvym pouzitim si dokladne precitajte tento navod, aj ked' ste s tymto typom vyrobku
obozndmeni. Bezpecnostné opatrenia uvedené v tomto dokumente pri spravnom

dodrziavani znizuju riziko poziaru, Urazu elektrickym prddom a zranenia. Pokyny si
uschovajte na bezpe¢nom mieste, aby ste ich mohli v budicnosti pou?zit.

. Pred pouzitim ohrievaca a jeho prislusenstva si precitajte vSetky pokyny.

e Tento spotrebi¢ mdZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatoénymi skisenostami a znalostami, ak
boli pod dohladom alebo boli pouc¢ené o bezpeénom pouzivani spotrebica a
rozumeju prislusnym rizikdm.

e Skontrolujte obsah, aby ste sa uistili, Ze mate vSetky sucasti potrebné na spravnu
a bezpecnu prevadzku ohrievaca.

*  Nepouzivajte predlZovaci kabel. Kratky napdjaci kabel sa pouziva na znizenie rizika,
Ze deti kdbel chytia alebo sa dofn zamotaju, a na zniZenie rizika, Ze ludia zakopnu
o dlhsi kabel. Jednotky tieZ nie su urc¢ené na ovladanie pomocou externého
¢asovaca alebo samostatného dialkového ovlddania.

. NIKDY nepouZivajte zasuvku pod stolovou doskou.

. Skladujte pristroj v prostredi mimo dosahu deti. Nedovolte detom, aby sa hrali v
blizkosti spotrebica alebo s nim. Pri pouzivani v blizkosti deti je potrebny prisny
dohlad.

. NEDOVOLTE, aby kabel visel cez okraje stolov alebo pultov alebo sa dotykal
hortcich povrchov vratane sporakov a inych vykurovacich zariadeni.

. Nenechdvajte zariadenie bez dozoru pokial je v prevadzke.

. Pri profesionalnych programoch s vysokou teplotou NIKDY neumiestriujte papier na
pecenie na
prislusenstva pristroj vypnite. To by mohlo spésobit poZiar.

«  Aby ste zniZili riziko Grazu elektrickym pridom, NEPONARAJTE napéajaci kabel, zastréky
ani kryt hlavnej jednotky do vody alebo inych kvapalin.

*  Spotrebi¢ nepouzivajte s poskodenym kablom alebo zastr¢kou, alebo ak jednotka
nefunguje spravne, spadla alebo sa akymkolvek spésobom poskodila. Takéto
pripady budid mat za nasledok nebezpedenstvo alebo ohrozenie. Informacie o
kontrole, oprave alebo nastaveni ziskate na telefénnom Ccisle zakaznickeho servisu
vyrobcu.

«  Pocas prevadzky jednotky NEZAKRYVAJTE otvory na privod alebo odvod
vzduchu. Ak tak urobite, méze dojst k poskodeniu zariadenia alebo k jeho
prehriatiu.

. Do vetracich otvorov NIKDY ni¢ nevkladajte ani im nebrarite.

«  Pocas prevadzky pristroja NEUMIESTNUIJTE na jeho povrch Ziadne predmety
okrem autorizovaného, odporucaného prislusenstva.

. Pred vlozenim akéhokolvek prislusenstva do rury sa uistite, Ze je Cisté a suché.

. Urcené len na pouzitie na pracovnej doske.



NEUMIESTNUJTE ohrieva¢ do blizkosti okraja pracovnej dosky. Uistite sa, e je povrch
rovny, Cisty a suchy.

Ked'tuto rdru nepouzivate, NESKLADUJTE v nej Ziadne iné materidly ako dodané
prislusenstvo.

Tento spotrebic je ur¢eny len na varenie v domdacnosti. Nie je ur¢eny na komercné
pouzitie.

NEPOUZIVAITE prislu$enstvo a pridavné zariadenia, ktoré nie st odporuc¢ané alebo
predavané.

Pri pouzivani tohto ohrievac¢a nechajte nad nim a na vSetkych stranach dostato¢ny
priestor na cirkuldciu vzduchu. Zadnd &ast spotrebic¢a by mala byt umiestnena pri
stene, ale nie prili$ blizko.

Pocas prevadzky moze dojst k poziaru, ak je sporak zakryty alebo v

kontakte s horfavym materidlom vratane zaclon, zavesov a podobne.

Vyhnite sa poskriabaniu povrchu dveri alebo poskriabaniu hran.

Pocas pecenia nestriekajte do rury Ziadne aerosélové spreje ani prichute.

Pri vkladani a vyberani predmetov z rdry bud'te opatrni, najma ked'je rura hortca.
NEDOVOLTE, aby sa potraviny dostali do kontaktu s vyhrevnymi telesami. Nadmerné
zataZenie potravinami mdze spOsobit zranenie osdb, poskodenie majetku alebo
ohrozit bezpeéné pouZivanie rury.

V peci nepouzivajte Ziadny z nasledujucich materidlov: papier, lepenka, plast

Pri pouZivani nadob z inych materidlov ako kov alebo sklo je potrebné postupovat
mimoriadne opatrne.

Teplota pristupnych povrchov méze byt podas prevadzky spotrebi¢a vysokd. Aby ste sa
vyhli popélenindm alebo zraneniam, VZDY poufivajte hortce podlozky alebo izolované
rukavice a pouzivajte dostupné rukovate, gombiky atd"

Rozliate jedlo méze spdsobit vazne popaleniny. Ked'je v rure horuci pokrm, dbajte na
zvy$enu opatrnost. Nespravne pouZivanie méze mat za nasledok zranenie oséb.
Odpojte zariadenie, ak ho momentalne nepouZivate. Ak chcete zastréku odpojit,
uchopte ju za telo a vytiahnite ju zo zasuvky. Nikdy neodp3djajte zastrcku uchopenim
a potiahnutim za ohybny kabel.

Pred &istenim, prendsanim alebo skladovanim nechajte ohrieva¢ Gplne vychladnut.
Pravidelnu Gdribu ohrievada najdete v ¢asti Cistenie.

Cistenie a Gdrzbu varnej dosky by nikdy nemali vykonavat samotné deti.
Zariadenie nedistite kovovymi Cistiacimi $pongiami. Kisky sa mézu odlepit od
podlozky a dotknut sa elektrickych ¢asti, &im hrozi riziko Urazu elektrickym priddom.

NEPOUZIVAITE ohrieva¢ ako zdroj tepla alebo na susenie.



OVLADACI PANEL

Oblast 1 Funkéné tlacidlo Select / Start / Pause / Reset
Oblast 2 Tlacidlo lampa

Oblast 3 Displej

Oblast 4 Dotykovy displej

Oblast 5 Zoznam dennych programov

Oblast 6 QR-kdd pre webov stranku s receptami

PRED PRVYM POUZITIM

*  Zjednotky odstrante a zlikvidujte vSetky obaly, reklamné nalepky a pasky.

*  Vyberte z obalu vSetko prislusenstvo a pozorne si precitajte tuto prirucku. Venujte

zvy3enu pozornost navodu na obsluhu, upozorneniam a délezitym bezpeénostnym

opatreniam, aby ste predisli zraneniu osdb alebo poskodeniu majetku.

. Prislusenstvo (okrem kamena na pizzu) umyte v teplej mydlovej vode, potom oplachnite

a dékladne osuste. Hlavnu jednotku/prislusenstvo NIKDY nedistite v umyvacke riadu.

. Odporucame, aby ste vsetko prislusenstvo vloZili do rury a spustili ju na funkciu "Air

Fry" pri maximalnej teplote na 10 minut bez pridania akéhokolvek jedla.

. Odstrania sa tak vSetky stopy po obaloch a pachy a je to Uplne bezpecné a nema to

vplyv na vykon rury.

. Zabezpecte, aby bola jednotka dobre vetrana



FUNKCIE

Oblast 1
SELECT (Vyber)
*  V pohotovostnom reZime otac¢anim gombika vyberte funkciu v oblasti 5.
. Stlacte tlacidlo ,,éas” / ,teplota” a otacanim gombika upravte
nastavenie v oblasti 4/5.
Start
. Stlaéte gombik a pristroj zaéne pracovat na zaklade nastaveni.

Pauza

. Pocas prace stroja stlacte gombik a stroj sa pozastavi. Opatovne stlacte tlacidlo

a zariadenie bude pokracovat v praci.

Resetovanie

*  VreZime varenia (nie predhrievania) sa stlacenim a podrzanim gombika na 2
sekundy zrusi prebiehajuci program. Panel sa vrati do pohotovostného rezimu s
povodnymi nastaveniami.

¢ Aksadlhsie ako 10 minut nevykonala ziadna operdacia, panel automaticky vypne
obrazovku. Oto¢enim gombika sa panel vrati do pohotovostného stavu s

predvolenymi nastaveniami.

Oblast 2

. Stlacte tlacidlo a svetlo vo vnutri riry zostane svietit 2 minuty. Potom sa

automaticky vypne.



Oblast' 5

Symbol

Vyznam

BH®
EH®

lkony pre ventilator/ohrieva¢, praca v tandeme

PRE. Vyrobok sa predhrieva.
Pauza Funkcia vyrobku je pozastavena.
COOK Vyrobok vari.

Oblast 4

Symbol

&

FROZEN
A

Vyznam

& ©
TIME FROZEN INEW YORK 'WOOD FIRED|
PIZA PIZA PIZA

Funkcie dotykového displeja, vsetky funkcie su aktivované dotykom.
. Stladte jedno z tychto tlacidiel, vybrané tladidlo bude blikat.
. Stlaéte tlacidlo v oblasti 1, jednotka za¢ne pracovat.
¢ Akje k dispozicii volitelna funkcia asistenta, prislusné tlacidla
na paneli zostanu rozsvietené. Ak nie, ostatné tlacidla sa
vypnu.

Funkcia Reset; Stlacenim tohto tladidla zrusite aktualny
program. Panel sa vrati do pévodnych nastaveni.

Funkcia ¢asu a teploty; Stlacte toto tlacidlo a ota¢anim gombika
vyberte poZadované nastavenie.

&

WOQD FIRED
FIZZA

&

NEW YORK
PIZZA

Programy pre mrazenu pizzu/New Yok/Pizza pecend na dreve




Funkcia

Poutzitie (T / Hribka) len pre informaciu)

Pecena na dreve (ako
pizza Napolitan/

Na tenku (T=1,5 cm) Cerstvu pizzu s
paradajkami/syrom mozzarella

Margherita) Poznamka: V produkte sa nepouZziva Ziadne drevo alebo

vedlajsi produkt z dreva. Pojem "pecena na dreve" sa
vztahuje na $pecifickd tepelnu charakteristiku tejto
pece, ktora kopiruje tepelny vykon pece na drevo.

Zmrazené Kupené v supermarkete priamo s prisadami na
vrchu.
New York Na tenku (T=1,5 cm) Cerstvu pizzu s prisadami podla

vlastného vyberu

V pripade velkej Cerstvej zeleniny, méasa alebo morskych plodov zmerite program na
"New York", pretoze potrebuju viac ¢asu na varenie.

Ak pouzivate velkd mrazenu zeleninu, méso alebo morské plody, zmerte
program "Mrazena pizza", pretozZe potrebuju ovela viac ¢asu na pripravu.

Recept na "pizzu na dreve"

Odporuc¢ame nakupovat v pekarni alebo v supermarkete. Ak nie je k dispozicii, nizsie je

uvedeny recept na domacu pizzu s priemerom 25 cm.

[

ZloZenie: Chlebova muka 100g; cukor 5g; sol 1g; drozdie 1g; mlieko 63g; maslo 5g

Po dokladnom premiesani ingrediencii ich vlozte na 1 hodinu do potravinovej félie.
Do vykysnutej zmesi pridajte trochu muky a vytvarujte z nej gulu.

Povrch guldéky cesta potrite olejom a opat zabalte do potravinovej félie.

Guldcku cesta vlozte do chladnicky aspori na 6 hodin.

Pred pouZitim vyberte guldcku cesta a nechajte ju aspori 1 hodinu rozmrazit.
Pripravte si pizzu, ked'je predhrievanie takmer ukoncené. Je jednoduchsie

preniest pizzu zo stola do rury.

Na stdl vysypte trochu muky a potom rukou roztiahnite cesto na hrubku

gule (lepsie ako valcovanim).

Ked je korka hotova, pridajte na vrch Supky od pizze trochu muky (velmi uzZito¢né pri
premiestriovani pizze na kdstku), potom poloZzte korku na Supku. Kérka by sa mala
kizat.

Oblubend posypku, ako je syr, Sunka alebo omacka, pridavajte na pizzu az po
polozeni korky na kamen.

Ak chcete ziskat tenké/chrumkavé bubliny/okraj, nechajte asi 3 cm okraja kérky bez
omacky alebo jedla, aby ste ziskali tZzasnu tenkd/chrumkavua pizzu.

Ak je pizza zlepena lopatkou na pizzu, rychlo ju vlozZte do ruary.
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Oblast' 5

Sear Crisp Air Fry Broil

Max Roast Toast Bagel

Bake Yoghurt Defrost Cake Cookies ,
Zoznam dennych programov

Warm  Dehydrate Ferment  Fries  Wings

Program Funkcia

Sear Crisp Na jedld sa hodia hrubsie proteiny a pec¢end zelenina. V tomto rezime moze
byt jedlo zvonka chrumkavé a zvnutra dobre prepecené.

AirFry Na kuracie kridla, hranolky, kuracie nugetky a podobné potraviny. V tomto
rezime sa jedlo smazi s malym mnozstvom oleja alebo bez neho.

BROIL Na steaky, ryby, nachos a na dokoncenie zapekanych pokrmov.

BAKE Na kolace, susienky a podobné potraviny.

Jogurt Pre jogurt a podobné potraviny.

Odmrazovanie

Urychlite rozmrazovanie mrazenych potravin.

Kolaé/pecivo

Program na pripravu kolacov alebo susienok.

Maximalne pecenie (350
°C, bez konvekéného
ventilatora)

V pripade velkych bielkovin, ako je napriklad velké celé kuréa, moriak podla
vlastnej velkosti.

Toast Na opekanie max. 6 platkov naraz
Bagel Na opekanie polozte na mriezku maximalne 6 polovic bagelov rezom nahor.
Teplo Ohrievajte jedlo bez toho, aby ste ho prevarili.

Dhydratacia

Na zdravé obcerstvenie, ako je zelenina, ovocie a dokonca aj maso.

Fermentdcia

Urychluje fermentéciu cesta, najma v chladnom/chladnom po¢asi

Hranolky Program na pripravu hranoliek. Nedavajte prilis vela naraz. Odporuc¢ame
do 500 g na cas s oblibenym korenim navrchu. V polovici doby smazenia
(asi 10 minut) obalte hranoléeky od vrchnej ¢asti az po spodnu €ast
druhou vrstvou korenia. Tym sa dosiahne rovhomerné varenie.

Kridla Program na pripravu kridel.




Oblast 6

Naskenovanim kédu QR vstUpite na webovu stranku s receptami na varenie (nie je potrebné prihlasenie).
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PRISLUSENSTVO

vrstva 1

layer 2

layer 3

. vrstva 4 (pod

Obrazok Popis

Zasobnik na omrvinky (vo vrstve 4)
. Zbiera drobné ¢asti / mastnotu z potravin
{ \ . Odnimatelny na jednoduché Cistenie

| Rosty na peéenie (vo vrstve 1/2/3)
e Privarenina fiu priamo polozte jedlo
. Umiestnite nan prislusenstvo pre funkcie

Kamen na pizzu (vZdy ho umiestnite na rost rary.)

. Kamen je krehky a pri naraze alebo pade sa moze

. - / zlomit.

= —/ . Kamen je pocas pouzivania velmi horuci a zostava horuci

dlhy ¢as. Pred premiestnenim, Cistenim alebo uskladnenim
nechajte pec na pizzu vychladnut.

. Ked je kamef hortici, NECHLADTE ho vodou. Ak kamef
Cistite vodou, pred pouzitim ho vysuste. Kamen na pizzu
skladujte na suchom alebo teplom mieste.

*  Pre origindlnu chut pizze / chleba.




Obrazok

Popis

Plech na pecenie so smaltovanym povrchom

(Vzdy ho poloZzte na rost rury.)

*  Pocas pouzivania méze ddjst k deformacii panvice v
doésledku vysokej teploty. Po vychladnuti sa vrati do
normélneho tvaru.

. Po pouziti ho v&as umyte/vycistite.

. Po pouziti zasobnik ochladte a namocte ho na 30 mindt do

vody. Na Cistenie pouzite kefku s makkymi Stetinami.

K83 na vyprazanie na vzduchu (vo vrstve 1/2)
. Pridajte suché prisady.
. Po pouziti ho v€as umyte/vydistite.

Vidlice na rostenky

Rotacéné klieste

13
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AKO POUZiVAT ROTACNY GRIL

Ako pripravit kuréa

NepouZivajte kurcatd tazsie ako 1,5 kg. Kurca okorerite a zviazte kuchynskym

Spagatom takto:

A A\ Jive \ _
! & ~ \ T,

( & ‘ y 5 / |
\ T i oy !
a ")/ plHuH ¢ ln w \(‘r

N\ &
v \ hy /
) //\ /Q;
"{7, SOTaY ‘ A “
X N |
e f \ ”’g ,

finished

a | PoloZte kurca na chrbat nohami k sebe.
b Pod chrbat kuréata medzi kridla a stehnd zasurite kisok kuchynského $pagatu.
Oba konce kuchynského $pagatu vytiahnite hore pod pazuchy kuréata a potom
¢ cez kridla.
d Prekrizte kuchynsky Spagat okolo hornej asti prsnika a dbajte na to, aby bola koza
pevne stiahnuta.
Konce kuchynského $pagatu priblizte k sebe a pretiahnite ich po stranach
€ prsnika cez kridla a stehna.
¢ Prekrizte konce kuchynského Spagdatu a pevne ho zatiahnite hore a pod
temeno kurcata.
Konce kuchynského $pagatu podvledte pod nohy a potom cez hornu €ast néh. Kriz
g a utiahnite. Stehna by mali trochu vy¢nievat.
h Otocte kurcéa na brucho a zaviazte povrazky okolo chvosta
v uzle. OdreZte konce.




Pripevnenie kuréata na rotaény gril

1 | Po zviazani kuréata opatrne prevlette rotoped cez kuréa od krku aZ po stehna.
) Vidlickami na rostenky prechadzajte cez kurca z oboch stran rozna. Uistite sa, Ze je
kurca pevne usadené.
3 Zlahka utiahnite otoéné vidlice s maticou. NepredI|Zujte ich
alebo vyberanie vidli¢iek z rodtu méze byt po vareni tazké.
Otvorte dvierka rury. Najprv vloZte dlhy koniec oto¢ného rostu do drziaka na
lavej strane rary. Potom vloZte druhy koniec do otvoru v drziaku na pravej
strane rury. Rotacny rost nezasuvajte do drziaka rostu silou, ale otacajte nim,
kym sa lahko nezasunie.
4
’ >
.a { Eﬂ
= |
)
== .
5 Zatvorte dvierka, stlacenim tlacidla zapnite zariadenie a vyberte predvolbu
grilu.

Odstranenie otocného rostu a vidlic otocného rostu

1 | Otvorte dvierka rary.

Obidvoma rukami uchopte klieste na rostenky. Zahaknite lavu a pravd spodnu stranu
roznic do priehlbin kliesti na roznice.

3 Opatrne zdvihnite otoény rost zo Strbiny v drziaku na pravej strane rary. Vytiahnite
otocny rost z drziaka na lavej strane rury a vyberte ho.
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POUZIVANIE

V oblasti 6 sa nachadza QR kdd, ktory mézete naskenovat pomocou smartfénu a skontrolovat

niektoré recepty na pripravu jedla.

Mrazené miso/ryby:

Pred pripravou ju Uplne rozmrazte a uistite sa, Ze na povrchu nie je voda.

Mrazena pizza

Na pripravu sa moze vloZit priamo do rury, nie je potrebné rozmrazovanie

Hranolky

. Pri mrazenych &ipsoch nie je potrebné ¢akat na rozmrazenie. Pre lepsi G¢inok zmieajte
s niekolkymi kvapkami oleja.

. Na pripravu Cerstvych hranoléekov nakrajajte zemiaky na kusky, umyte ich a nechajte 1
minatu vychladnut. Vyberieme a nechdme vychladnut, potom absorbujeme vodu cez
papier a vlozime do chladnicky na 6 hodin. Po chladnicke potom zopakujte sp&sob
"mrazené hranolky".

* Jevelmi dolezité, aby ste toho nedali prili$ vela naraz. Odpori¢ame pouzit 400 g naraz
a nehromadit ich. Priblizne po 15 minutach preklopte hranoléeky z vrchnej ¢asti na

spodnu. Tym sa dosiahne rovnomerné varenie.



Kroky

Vloite potraviny

Krok 1 Zapnutie Po pripojeni k sieti prejde jednotka do pohotovostného rezimu a na paneli sa
napéjania zobrazia v3etky ikony funkcii
Krok 2 Pre funkcie regionu 4:
Vyber funkcie V pohotovostnom rezime sa dotknite poZzadovaného tlacidla "program".
Vybrany blikd a na displeji sa zobrazi jeho predvoleny cas.
Pre funkcie oblasti 5: V pohotovostnom rezime
Otocenim gombika vyberte funkciu.
Ak potrebujete upravit nastavenie programu regionu 4/regiénu 5, stlacte
tlacidlo "TIME" alebo "TEMPERATURE" a otd¢anim gombika skrétte alebo
zvyste cas.
Krok 3 Po vybere sa zobrazia ikony asistentov.

1.Po zobrazenl’:

*  Pokrm mézete vloZit do rury.

. Ked'je rura v chladnom stave, pred vloZzenim jedla do rury na pecenie je
lepsie predhriat rdru na 170 °C na 5 minut.

e Stlaéte gombik, vybrana funkcia bude fungovat.

Po zobrazenl’-:
.

Potraviny nie je mozné vlozit do rury. Jeho prislusenstvo vlozte do rary
az pri dalsom predhrievani.

. Ked'sa na displeji zobrazi "PRE", stlacte gombik na predhrievanie.

. Hned ako sa ukonci predhrievanie a zobrazi sa symbol, mbzete
jedlo vloZit do rury.

Pripravte si pizzu, ked'je predhrievanie takmer ukoncené.
Presun pizze zo stola do rury je jednoduchsi.

Krok 4
Koniec

. Po skonceni zvoleného programu sa ozve zvuk "bi" a na displeji
sa zobrazi napis "End".

e Vytiahnite prislusenstvo z riry a vyberte ho. VSimnite si vysoku
teplotu.

* Ak je potrebné dalsie varenie, zopakujte kroky 1-3. Ak uz nie je potrebné
varit, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym vychladne,

aby ste ho mohli vycistit.
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CISTENIE A STAROSTLIVOST

Vycdistite spotrebi¢ po kazdom poutziti.

Nikdy neumyvajte hlavna jednotku/prislusenstvo v umyvacke riadu.

Pred Cistenim odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.
Zo zariadenia vyberte vsetko prislusenstvo vratane zdsobnika na omrvinky.
Ostatné prislusenstvo okrem kameria na pizzu namocte do teplej mydlovej vody na
30 minut. Na cistenie pouZzivajte kefku s makkymi Stetinami. Na Cistenie stranky
nepouzivajte tvrdé nastroje. Potom ho 2-krat oplachnite Cistou vodou a dokladne
osuste.

Vnutro zariadenia utrite makkou vlhkou Spongiou.

Hlavnu jednotku a ovladaci panel vycistite vihkou handrickou.

Na cistenie kamena na pizzu pouzite suchu handricku.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina a rieSenie

Vzduchova fritéza

sa nezapina.

. Skontrolujte, ¢i ste vybrali funkciu alebo nastavili teplotu a ¢asovac, a potom
stlacte tlacidlo Start.

. Skontrolujte a uistite sa, Ze je napajaci kabel zapojeny, Ze je zapnuté

napajanie a Ze zasuvka funguje (otestujte stroj v inej zasuvke).

Jedlo je nedovarené.

*  Moizno ste kos preplnili. VioZzte do kosa mensie davky jedla,

aby sa varilo rovhomernejsie.

* Teplota nie je nastavena spravne.
«  Prediite ¢as varenia.

Pri zapnuti
spotrebica
vychadza z neho

dym.

* Jeto normalne pri prvom poufZiti spotrebica a nie je to

dbvod na obavy. Zabezpecte dostato¢né vetranie jednotky.

* Ak ste fritézu pouZivali predtym, odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete a

nechajte ho vychladnut. Skontrolujte a uistite sa, Ze vnitorné povrchy a

vsetko prislusenstvo vo vnutri rury su Cisté a bez zvyskov jedla.

. Pri vyprazani mastnych jedal na vzduchu olej kvapka do panvice, kde moze

sposobit biely dym. Tato stranka nema vplyv na spotrebic ani na koneény

vysledok.

. Ak ste spotrebic riadne vycistili a stale vydava dym, zastavte ho

a kontaktujte nase zakaznicke centrum.

Z dveri unika para

¢ Potraviny vidy obsahuju vihkost. Pocas peéenia sa vytvara para, ktord méze pocas

pouzivania rury unikat v hornej ¢asti dvierok. Je to normalne a nema to vplyv na

vysledok varenia ani na kvalitu spotrebica.

. Pred varenim potraviny rozmrazujte, aby ste zniZili ich vihkost.

Jedlo je vyprazané
nerovnomerne.

¢V polovici varenia skuste zatriast koSom, ale davajte pozor, aby ste sa

nepopalili. Kovové casti su pri pouzivani velmi hortce.
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Problém

Mozna pricina a rieSenie

Doméce hranoléeky
sa smazia

nerovnomerne.

MoZno nepouzivate spravny typ zemiakov.

Pouzivajte Cerstvé zemiaky, ktoré pocas varenia zostanu pevné.

Dbajte tiez na to, aby ste nakrajané zemiakové tycinky pred varenim dobre
oplachli a osusili.

Nedavajte prili$ vela naraz.

Odporu¢ame pouzit 500 g naraz s korenim navrchu. V polovici doby smazenia
(asi 10 mindt) obalte hranoléeky od vrchnej €asti az po spodnu &ast druhou
vrstvou korenia. Tym sa dosiahne rovhomerné varenie.

Pri vyprazani na
vzduchu sa cesto
odlepuje.

Uistite sa, Ze cesto nie je prilis vihké.
Pridajte suchu vrstvu a pevne ju poklepte na (obalené) kusky jedla, aby ste zaistili,
ste zaistili, Ze zostane na pokrme pocas procesu vyprazania.

Vyberatelny
podnos sa pocas
varenia

deformuje.

K deformacii plechu najcastejsie dochadza pri kazdom type pecenia, ked' je
plech vystaveny rychlym zmenam teploty.

Po vychladnuti sa méZe vratit do pévodného tvaru.

Pocas pouzivania
sa ozyva zvlastny

zvuk

Vnutro rudry je celé vyrobené z kovu. K tomu dochddza, ked' je vnutro rary
vystavené rychlym zmenam teploty. Kovové casti su vystavené a vydavaju
hluk. Ide o najbeznejsi bezny pripad, ktory nema vplyv na pouzivanie.

Ak je zvuk nepretrzity, zda sa, Ze poskriabe inu vec. Zastavte zariadenie a
pockajte, kym rara vychladne, a potom ju znovu pouzite.

Ak problém stale pretrvava, kontaktujte zdkaznicky servis.

Vypnutie istica
alebo
bezpecnostného

spinaca

Tento spotrebic spotrebuva pri pouzivani vela energie, ak sa pouZiva v spojeni
s inymi kuchynskymi spotrebi¢mi na rovnakom obvode v rovnakom ¢ase, moze
vypnut isti¢ alebo bezpeénostny spina¢ so zabudovanou ochranou proti
pretazeniu.

Skontrolujte, ¢i sicasne nefunguju iné spotrebice (napr. rychlovarné kanvice,
hriankovace, mikrovinné rury), aby ste ich izolovali od rovnakého okruhu, a
potom prevadzkujte spotrebi¢ samostatne, aby ste sa uistili, Ze okruh uz nie

je vypnuty.

Kondenzécia / voda
/ vlhkost sa
zhromazduje vo

vnutri dvierok rary

Je to prirodzeny jav, najma ked'je teplota v miestnosti nizka. Nema to vplyv
na fungovanie spotrebica a kondenzat zmizne po vychladnuti rury.
Predhrejte rdru 15 minut pred pecenim, aby sa zniZila kondenzacia.

Ak sa jedlo vloZi do rury na pecenie zo studeného zaciatku, je vacsia
pravdepodobnost, Ze sa vytvori kondenzat skor, ako rura dosiahne teplotu.

Ak sa vyskytne chyba, kontaktujte zakaznicky servis spolo¢nosti Klarstein.

Vietky ostatné servisné tkony by mal vykonavat autorizovany servisny zastupca.
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POKYNY K LIKVIDACII

Ak vo vasej krajine platia pravne predpisy pre likvidaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni, tento symbol na
vyrobku alebo na obale oznaduje, Ze tento vyrobok sa
nesmie likvidovat spolu s domovym odpadom. Na zdklade
smernice by sa mal pristroj odovzdat na prislusnom
zbernom mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Ich likvidaciou v sulade s pravidlami chranite Zivotné
_ prostredie a zdravie svojich blizkych pred negativnymi
doésledkami. Informacie o recyklacii a likvidacii tohto
produktu ziskate od miestnych Uradov alebo u sluzby

likvidacie domaceho odpadu.

VYROBCA A DOVOZCA (UK)

Vyrobca:
Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Nemecko.

Dovozca pre Velku Britaniu:
Berlin Brands Group UK Ltd
P.O. Box 42

272 Kensington High Street
Londyn, W8 6ND

Spojené kralovstvo
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