La Delicia Galerija

Modern Italian Luxury

Crafted for moments worth remembering.
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Dorucak
(Breakfast)

Morning rituals, the Italian way.
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Jutarnje zdjele

Zitni balans () 11,00 KM

Kasa od zitarica s bademovim mlijekom, bananom brilée, kikiriki puterom i kandiranim

orasima — mirno lel’l"O u l'Ll\'ﬂOl’C%i,

Sumska energija @ © 13,00 KM

Granola, gréki jogurt, Sumsko voée i med — svjezina prirode koja budi tijelo, bez Zurbe.

Sclckcija kroasana

Le Bosna du Matin @ @ O 12,00 KM

Kroasan s kajganom, suhim mesom, rukolom i cherry paradajzom — poznati okusi,
oblikovani s paznjom.

Croissant Nordiqgue @ © 12,00 KM

Kroasan s dimljenim lososom, krem sirom, rukolom i cherry paradajzom — njezna

CngﬂﬂCl]il S]C\'L‘I’Ll.

Croissant au Chocolar @ © 3,00 KM

Kroasan s ¢okoladom i puterom — klasic¢an trenutak koji nikada ne trazi objasnjenje.

Jutarnji ritual okusa

Jutarnja simfonija O OO0 13,00 KM

()IHIL‘[ N Pﬂ\ ]'L[L‘lﬂ‘ .\lllil[ll UL‘ l'Ll]{ﬂ]C i C]IL‘I'I"}' PLII'ildiliZil, namaz Ud Ul"ilhil, PCCi\'ﬂ i smcdi

puter (beurre noisette) — sklad jutarnjih nota.

Elegant Gourmer Q OO0 15,00 KM

()]ﬂlk‘[ sa SLlhilﬂ mesom, l'Lll\'()lUlﬂ i C]lCl'l"\' Pill"ildlljZUHL uz namaz Od ﬂl"il]lll, PL‘Ci\'U i

smedi puter — dorucak s karakterom.

Golden Slice O OO0 11,00 KM

Banana bread, dZem od smokve, vo¢na salata, smedi puter

\VOL‘H'J l‘ll.\'I(O; i orasasta [()Pliﬂll — le\)l(l'Ll},CﬂO L‘il’l'Ll.\'L\lﬂ, 5]110](\'(\111 i I(llpilﬂll SI'HL‘({(‘g PU[L‘I'LL
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Predjela

(Appetizers)

The first impression of Italy.

404—



Bruskete

Carezza di Pane O 0 12,00 KM

Bruskete od paradajza i mozzarelle, pesto od bosiljka, rukola, parmezan

Jednostavnost Mediterana u jednom zalogaju — svjeze, mirisno i bez zurbe.

Carezza di Mare 00 15,00 KM

Bruskete od paradajza i gambera, mozzarella, kopar, rukola, parmezan

I)Odil' mora na I'OPIOIN h]]’t‘bu — lilgilﬂk), (‘ICgilﬂl’ﬂO i \1(‘I111I\1L‘(11i\'0.
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Scarlet © O © O 24,00 KM

Govedi tartar, przeni puter, hrskavi hljeb, kapari, tostirani hljeb

Precizno, snazno i ¢isto — klasik koji govori sam za sebe.

Croccantezza @ QO © 18,00 KM

Kroketi od govedine, majoneza sa przenim limunom, umak od persuna

Hrskava spn]iu.ﬁniosr, mekana unutrasnjost — igra tekstura i balansa.

Orchidea @ 16,00 KM

Zapeceni kozji sir, pe¢ena cvekla, baby $pinat, hren, narandza, kandirani orasi, pesto od $pinata

'[‘oplo i zcmlj;mo, svjeze i aromaticno — primdu servirana s paznjom.
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Predjela

(Appetizers)

A second note of Italy.
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Pecivo

Panezza © O O 6,00 KM

Pizza bread, zadinsko bilje, puter, morska so —

'[bplo, mirisno pecivo s puterastom dubinom i ¢istom zavrsnicom morske soli.

Pane con aroma @ QO O 6,00 KM

Lepina, smedi puter —

»](‘dﬂt)h[il\ no i l‘ilSI(L);ﬂO; I'H'}l\'il\'il l\'O\'iCil, 111L‘I(111111 5]\‘L{iﬂil i 01‘11:\"'15["1 U?p]iﬂil Slﬂk‘dt‘g leH‘l'il.
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Elegant trio @ O 25,00 KM

Kozji sir, kravlji sir, ovdiji sir, dzem od smokve, hrskavi hljeb

Tri karaktera, jcd:m sklad — sirna pritu za di]ul]cnju i tihe razgovore.
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Supe

(Soup)

Warmech, served in silence.
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Prvi ¢in

Tomato Essence @ @ 8,00 KM

Paradajz supa, grisini, bosiljak

Cista roplinn p;n‘:\d:ljm, uz hrskavi dodir grisinija i miris bosiljk:l.

Zlatni barsun @ © 8,00 KM

Supa od bundeve, przene sjemenke bundeve, ulje od bundeve, kokosovo vrhnje
Barsunasta bundeva, orasasta dubina ulja i sjemenki — zavrseno svilenim kokosom.

Velour @ © 8,00 KM

Bistra teleca supa, knedle od griza
8

Cista, topla tele¢a esencija — njezna strukeura griza u tihom, klasi¢cnom balansu.
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Salate

(Salads)

Freshness, with intention.
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Basta svjezine

Roma Antica QO © ©

Romano salata, cezar umak, krutoni, parmezan, balsamico, pile¢i karabacak

Klasi¢na rimska svjciin:\ — cezar umak, krutoni i parmezan, sa 1\';1pim;1 balsamica.

Green Field ©

Zclena salata, feta sir, pecena cvekla, Granny Smith jabuka, groZdice, kandirani orasi, nar

Svijeze zelenilo s fetom i pecenom cveklom — j:lbu](u, nar i orasasta slatkoc¢a u balansu.
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Glavna je]a

(Main Courses)

The heart of the Italian table.
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Glavni doiivl]a]

Tagliata Maestro @ 51,00 KM

Tagliata od govedeg filea, rukola, cherry paradajz, balsamico umak, parmezan
Precizno rezana tagliata na rukoli — cherry paradajz i balsamico umak, zavreno parmezanom.

Royal Eminence @ @ 45,00 KM

Govedi vrat kuhani 12 sati u umaku, pire krompir, pecene gljive, kiseli ljubicasti luk
Dvanaest sati kuhan govedi vrat — umak, pire krompir, pecene gljive i kiseli ljubicasti luk.

Intensa Aura €@ Q 23,00 KM

Pohovana pileca prsa u panko mrvicama, pe¢eni krompir u kukuruznom brasnu, tartar umak

Hrskava p:ml(o pi]n'rinu — peceni kmmpir u kukuruznom brasnu i klasi¢ni tarcar.

Serenada © 23,00 KM

Pile¢i karabatak, umak od limuna, ratatouille povrée

Pile¢i karabatak u umaku od limuna — ratatouille pu\'r(‘c kao ropli mediteranski pmrilut,

Fjord (3 ) 43,00 KM

Losos grilovani, krem umak sa persunom, pe¢ena brokula, salata sa komoracem
(‘.l‘ilm\'ﬁlni ]OSOS u l\'l\'l’n L”Tllll(u N PC]';‘U”O”1 — pL‘(‘L‘nzl l)l'()](ulll 1 Sﬂlilril N 1\'0”10]'21(‘(‘”’1 za S\']C}. Hnl;
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Pasta & Rizoto

(Pasta & Risotto)

Handmade comfort, Italian soul.
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Pasta

Tricolore Q OO0

Makaroni, paradajz umak, burrata, pesto od bosiljka, parmezan

Makaroni u p:n‘;ld:ljx umaku — burrara, pesto od bmil]ku i parmezan u tri klasi¢ne note.

El Fuego O (s Qi)

Zapeceni ¢

sarecce, piledi karabatak, pesto sa bosiljkom, pistacije, cherry paradajz

Zapeéeni casarecces pile¢im karabatakom — pesto sa bosiljkom, pistacije i cherry paradajz za toplu energiju.

Black Flag O OO0

Tagliatelle, umak od tartufa, parmezan

T:tg]inrclh' u umaku od tartufa — parmezan, cCisto i mocno.

Rizoto

Sumski Profundus @

Rizoto sa gljivama, parmezan, fritirane bukovace

Rizoto sa gl]i\'zlm;l i parmezanom — fritirane bukovace donose hrskavu dubinu.

Sapat Oceana @

Rizoto sa dimljenim kozicama, parmezan, dehidrirani cherry paradajz

Rizoto sa dim]icnim kozicama — parmezan i dehidrirani g‘ln‘l‘l‘y p:u‘:u{n]z kao slani zavrserak.

,IS—

24,00 KM

23,00 KM

23,00 KM

Dodatak: govedi file 120 g — 17 xu

20,00 KM

26,00 KM



Pizza

(Pizza al Forno)

Fire, dough, and silence.
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Klasi

ne

Margherita © ©

U
U

mak od paradajza, mozzarella, bosiljak

mak od paradajza i mozzarella — bosiljak kao zavrsni potpis.

Tonno @ O

Umak od paradajza, mozzarella, tunjevina, crne masline, persun, ljubicasti luk

Umak od paradajza i mozzarella — tunjevina, crne masline, persun i ljubicasti luk u mediteranskom balansu.

Vegetariana @ ©

Umak od paradajza, mozzarella, paprike, cherry paradajz, rukola

ljlﬂlll\' \)d Pill"leil]ZLl i lﬂ()Zlel"(‘”il — Pllpl'i](k“ (‘]1(‘1‘1’»\' Plll'ildiliZ i l'LlI(L\ILl Za SV i(‘}, 1Zlglll1 I(lll'll](fl‘l".

Signature

Tartufata @ O

Umak od tartufa, Sampinjoni, bukovace, rukola

Umak od tartufa s gl]i\';lm:l — Sampinjoni i bukovace, uz rukolu za aromatican rez.

Peperoni @ ©

U
U

Jmak od paradajza, mozzarella, kulen pikantni, feta sir, rukola
Jmak od p;u‘udujzu i mozzarella — pikzmrni kulen, feta sir i rukola za hr;lbri]i z:l]n)guj,

La Delicia (Signature) @ ©

}V

P

esto od pistacija, bresaola, dehidrirani chcrr) }\zll‘ud;l]z, mozzarella, rukola
esto od pistacija i mozzarella — bresaola, dehidrirani cherry paradajz i rukola u potpisnoj kombinaciji.
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14,00 KM

18,00 KM

15,00 KM

18,00 KM

18,00 KM

22,00 KM



Deserrti

(Dolci)

A quiet finale.
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Slatki zavrsetak

Zlatna koreta QO © 7,00 KM

Creme brilée, karameliziran do tankog hrskavog sloja — uz sladoled.

Espresso aura Q © 8,00 KM

Klasi¢na créme brilée s notom espressa — vanilija, Secer i karamel — uz sladoled.

Ledena misterija O © 9,00 KM

Semifreddo sa medom i ljesnjakom — mrvice limuna, bijela ¢okolada i cvjetni med.

Cokoladna opsesija O O 8,00 KM

Mus od tamne ¢okolade, morska so i maslinovo ulje — svilen zavrsetak.
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Informac ja o alergenima

U :‘c[‘/'i da svako iskustvo u La Delicia (}ah’rzjz bude ugod’no 1 sigurno, /msvct’ujcz7u>

poscbnu pa:fnju svakom a’cm/(ju — zz/c/_jz,u‘zzjzu"i 1 sasm‘j/(c nasih Ajc/a.

Jela koja sadrze gluten
Mlijeéni proizvod

Jaja

© O O O

Sjemenke

A
O

Orasasti plodovi

Celer

Molimo nase cijenjene goste da nas informisu o moguéim alergijama ili intolerancijama prije narudzbe.

Nase osoblje ¢e s rados¢u pruziti decaljne informacije o sastavu svakog jela i pomoci pri odabiru najprikladnijih opcija.

www.ladelicia.ba
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