
DES PRODUITS DE QUALITÉ
Notre but est de trouver et vous proposer des
produits pratiques et efficaces qui vous feront
gagner un temps précieux au quotidien.

PAIEMENTS SÉCURISÉS
Tous vos paiements sont sécurisés via la
technologie 3D Secure et l’encryptage SSL.

LIVRAISON RAPIDE
Votre commande est traitée dans les 24h qui
suivent sa validation. Une fois expédiée, nous
vous garantissons des délais de livraison
rapide.

UN SAV À VOTRE ÉCOUTE
Nous vous garantissons un service après-vente
réactif et disponible.

NOUS CONTACTER :
poêles.chef.carlo@gmail.com

MENTIONS LÉGALES

CONDITONS GÉNÉRALES DE VENTE

POLITIQUE D'UTILISATIONS DES COOKIES

CHARTE DE PROTECTION DES DONNÉES
PERSONNELLES

 2024 POÊLES-CHEF-CARLO.FR TOUT DROITS
RÉSERVÉ

Site réaliser par Joey-Créateur-Web.fr
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Mise en marche :
Prendre un chiffon imbibé d'huilePrendre un chiffon imbibé d'huilePrendre un chiffon imbibé d'huilePrendre un chiffon imbibé d'huile

d'olive et le passer dans la poêled'olive et le passer dans la poêled'olive et le passer dans la poêled'olive et le passer dans la poêle

froide.froide.froide.froide.

ceci permet de nourrir nosceci permet de nourrir nosceci permet de nourrir nosceci permet de nourrir nos

produits et de ne pas lesproduits et de ne pas lesproduits et de ne pas lesproduits et de ne pas les

brusquer avant la premièrebrusquer avant la premièrebrusquer avant la premièrebrusquer avant la première

chauffe.chauffe.chauffe.chauffe.

Conseils d'utilisation :
Faire chauffer la poêleFaire chauffer la poêleFaire chauffer la poêleFaire chauffer la poêle

progressivement jusqu'à obtenir progressivement jusqu'à obtenir progressivement jusqu'à obtenir progressivement jusqu'à obtenir 

la température voulue.la température voulue.la température voulue.la température voulue.

Pour les aliments délicats (Pour les aliments délicats (Pour les aliments délicats (Pour les aliments délicats (

œufs, poissons ), cuisinez à feuxœufs, poissons ), cuisinez à feuxœufs, poissons ), cuisinez à feuxœufs, poissons ), cuisinez à feux

doux ou thermostat 3doux ou thermostat 3doux ou thermostat 3doux ou thermostat 3

Pour la viande et toute sorte dePour la viande et toute sorte dePour la viande et toute sorte dePour la viande et toute sorte de

légumes, cuisinez à feux moyenlégumes, cuisinez à feux moyenlégumes, cuisinez à feux moyenlégumes, cuisinez à feux moyen

ou thermostat 5/6ou thermostat 5/6ou thermostat 5/6ou thermostat 5/6

Uniquement pour faire duUniquement pour faire duUniquement pour faire duUniquement pour faire du

caramel ou bouillir de l'eau,caramel ou bouillir de l'eau,caramel ou bouillir de l'eau,caramel ou bouillir de l'eau,

utilisez le feux fort ou le boosterutilisez le feux fort ou le boosterutilisez le feux fort ou le boosterutilisez le feux fort ou le booster

de votre plaque.de votre plaque.de votre plaque.de votre plaque.

DescriptionDescriptionDescriptionDescription

COMMENTAIRESCOMMENTAIRESCOMMENTAIRESCOMMENTAIRES

Soyez le premier à laisser votre avis surSoyez le premier à laisser votre avis surSoyez le premier à laisser votre avis surSoyez le premier à laisser votre avis sur
“Batterie 24cm poêles + sauteuse”“Batterie 24cm poêles + sauteuse”“Batterie 24cm poêles + sauteuse”“Batterie 24cm poêles + sauteuse”
Votre adresse e-mail ne sera pas publiée. Les champs

obligatoires sont indiqués avec *

Votre avisVotre avisVotre avisVotre avis    ****

Nom *Nom *Nom *Nom *

E-mail  *E-mail  *E-mail  *E-mail  *

 Enregistrer mon nom, mon e-mail et mon site dans le

navigateur pour mon prochain commentaire.

1 2 3 4 5 

EnvoiEnvoiEnvoiEnvoi

PRODUITS SIMILAIRES

Poêle 20cm Chef
Carlo
70,00 €

Batterie 28cm
poêle + sauteuse
300,00 €

B A T T E R I E
2 4 C M

P O Ê L E S  +
S A U T E U S E

La BoutiqueLa BoutiqueLa BoutiqueLa Boutique    / / / / Poêles Chef CarloPoêles Chef CarloPoêles Chef CarloPoêles Chef Carlo    / / / / BatterieBatterieBatterieBatterie

24cm poêles + sauteuse24cm poêles + sauteuse24cm poêles + sauteuse24cm poêles + sauteuse

BATTERIE 24CM POÊLES
+ SAUTEUSE
240,00 240,00 240,00 240,00 €€€€

LES CHEFS DE RESTAURANT,
ET LES AMATEURS DE
BONNE CUISINE, NE JURENT
QUE PAR NOTRE POÊLE.
    

    
 Cuisine saine avec tres peu ou Cuisine saine avec tres peu ou Cuisine saine avec tres peu ou Cuisine saine avec tres peu ou
sans matières grasses.sans matières grasses.sans matières grasses.sans matières grasses.
 Saisie des aliments à basse Saisie des aliments à basse Saisie des aliments à basse Saisie des aliments à basse
température pour conserver lestempérature pour conserver lestempérature pour conserver lestempérature pour conserver les
bienfaits nutritifs et vitamines,bienfaits nutritifs et vitamines,bienfaits nutritifs et vitamines,bienfaits nutritifs et vitamines,
mais aussi faire des économiesmais aussi faire des économiesmais aussi faire des économiesmais aussi faire des économies
d’Energie monstrueuses sur uned’Energie monstrueuses sur uned’Energie monstrueuses sur uned’Energie monstrueuses sur une
année en Gaz et électricité.année en Gaz et électricité.année en Gaz et électricité.année en Gaz et électricité.
 Choc thermique conseillé pour Choc thermique conseillé pour Choc thermique conseillé pour Choc thermique conseillé pour
nettoyer ou déglacer.nettoyer ou déglacer.nettoyer ou déglacer.nettoyer ou déglacer.
 Haute résistance à la chaleur Haute résistance à la chaleur Haute résistance à la chaleur Haute résistance à la chaleur
(250°C).(250°C).(250°C).(250°C).
 Poignée amovible pour une Poignée amovible pour une Poignée amovible pour une Poignée amovible pour une
cuisson four.cuisson four.cuisson four.cuisson four.
 10 * plus antiadhésive qu’une 10 * plus antiadhésive qu’une 10 * plus antiadhésive qu’une 10 * plus antiadhésive qu’une
poêle classique.poêle classique.poêle classique.poêle classique.
Nos ustensiles de cuisine sontNos ustensiles de cuisine sontNos ustensiles de cuisine sontNos ustensiles de cuisine sont
compatibles tout feux dontcompatibles tout feux dontcompatibles tout feux dontcompatibles tout feux dont
induction et sont polyvalents pourinduction et sont polyvalents pourinduction et sont polyvalents pourinduction et sont polyvalents pour
saisir, rôtir, rissoler,saisir, rôtir, rissoler,saisir, rôtir, rissoler,saisir, rôtir, rissoler,
mijoter et même rendremijoter et même rendremijoter et même rendremijoter et même rendre
croustillant.croustillant.croustillant.croustillant.

CONTIENT :
1 Poêle 24cm1 Poêle 24cm1 Poêle 24cm1 Poêle 24cm
1 Sauteuse 24cm1 Sauteuse 24cm1 Sauteuse 24cm1 Sauteuse 24cm
1 Couvercle1 Couvercle1 Couvercle1 Couvercle
2 Poignées2 Poignées2 Poignées2 Poignées

1  Ajouter au panier

2 poeles
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