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Lancement de la gamme de
miel soufflé® inspiration des chefs

La maison panacea est ravie d'annoncer le lancement tant attendu de sa dernière création
gastronomique : la gamme de miel soufflé® inspiration des chefs. conçue pour les palais les plus fins
et les amateurs de cuisine. cette gamme innovante élargit les horizons gustatifs avec des
associations de saveurs audacieuses.

une collection composée de cinq miels soufflés, où les harmonies sucré-salé invitent à une
multitude d’expériences culinaires. bien plus qu'une simple création : c'est le fruit de notre passion
pour la gastronomie et notre désir de repousser les limites de l'art apicole.

Panacea est une maison familiale française engagée
à redonner une touche de modernité et originalité à
des produits d’épicerie fine traditionnels. le miel
soufflé®, première création originale de panacea,
est le “champagne” des miels avec des saveurs
étonnantes, des ingrédients de qualité et un
processus de fabrication unique.

après le succès de sa gamme miel soufflé® x
superfoods, la maison familiale se lance dans le
développement d’une gamme gourmet inspirée par la
gastronomie française et les cuisines du monde.
 

l’histoire de la maison panacea

photo de l’équipe, de gauche à droite :  inna aksenoff, alyssa berkoutov, andrey aksenov,
diana berkoutov, denis berkoutov et stella kislanskikh.
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À l'occasion du taste of Paris en mai 2023, les prototypes de cette collection ont été dévoilés aux
plus grands chefs, aux étudiants émérites de l'école ferrandi ainsi qu'aux passionnés de cuisine.
c'est là, au cœur de cette scène gastronomique prestigieuse, que nos créations ont été
minutieusement peaufinées pour offrir un produit d'excellence, à la hauteur des attentes des
connaisseurs les plus exigeants.

chaque recette de la gamme est le fruit d'un savoir-faire artisanal méticuleux, préservant la
pureté du miel et offrant une richesse de saveurs audacieuses. nous avons tenu à proposer une
large palette de saveurs, pour transformer n'importe quel plat en un chef-d'œuvre culinaire en
quelques mouvements. des marinades aux desserts sophistiqués, ces miels soufflés subliment
toutes vos assiettes.

vous attendiez-vous à un miel qui
vous rappelle vos grillades estivales ?
ou encore qui vous fait voyager en
inde ? Chaque pot est une aventure
sensorielle, des textures veloutées
aux arômes envoûtants. 

I N N O V A T I O N  S E N S O R I E L L E  

miel artisanal du sud-ouest
sublimé par des ingrédients
d’exception tels que le piment
d'espelette et la truffe du
Périgord. Une qualité remarquable
qui se dévoile à chaque bouchée.

I N G R É D I E N T S  D E  Q U A L I T É

Fini le casse-tête en cuisine ! que vous
ajoutiez une touche sucrée-surprise à
vos vinaigrettes ou que vous glaciez
vos viandes, notre miel est l'allié
idéal des cuisiniers pressés et en
recherche de nouveauté.

P R A T I C I T É  C U L I N A I R E

gamme inspiration des chefs
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Les saveurs

framboise espelette
un clin d’oeil au sud-ouest avec sa saveur relevée et acidulée

ingrédients : miel 100% français, framboise, piment d'espelette

mangue currry
des saveurs exotiques et épicées qui réveillent vos papilles

ingrédients : miel 100% français, mangue, mélange curry, citron vert

pomme tandoori
une association qui fait preuve de tandoori’ginalité

ingrédients : miel 100% français, pomme, mélange tandoori,
vinaigre de cidre, pamplemousse

inspiration barbecue
intense et fumé, il fera écho à vos belles soirées d’été

ingrédients : miel 100% français, tomate, paprika fumée, ail,
moutarde, thym, basilic, vinaigre de cidre

douceur de truffes
présenté dans son luxueux écrin, cette recette gourmet et 
raffinée combine des éclats de truffes du périgord et de truffes 
blanches d’été. ce miel soufflé exceptionnel ne contient aucun 
arôme, simplement de la vraie truffe.

ingrédients : miel 100% français, truffe blanche d’été et 
truffe noire du Périgord (3,2%)

tarifs : 12,50€ pour toutes les variétés à l’exception de douceur de truffes (19,90€)
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inspiration barbecue

la gamme inspiration des chefs se présente en pots de 200g mais aussi sous forme de coffret,
dont le packaging coloré donne sens aux saveurs explosives de la gamme. 

Le coffret dégustation se compose de quatre miniatures de 35g, qui forment un ensemble
harmonieux et idéal pour découvrir cette nouvelle gamme. 

ce format pratique est également le cadeau parfait. plus qu’un simple coffret, c’est la
promesse d’une découverte culinaire que vous ne verrez nul par ailleurs.

le coffret dégustation

framboise espelette mangue currry

pomme tandoori

un clin d’oeil au sud-ouest avec
sa saveur relevée et acidulée

des saveurs exotiques et épicées
qui réveillent vos papilles

une association qui fait preuve de
tandoori’ginalité

intense et fumé, il fera écho à vos
belles soirées d’été
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POUR EN SAVOIR PLUS
Site internet: 
https://www.panacea.paris/
Instagram:
https://www.instagram.com/panacea.paris/
LinkedIn:
https://www.linkedin.com/company/panacea-paris

CONTACT PRESSE
Diana Berkoutov
Email : diana@panacea.paris
Tel : 0749962046
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