
BOCAUX DE CHEF 
LE MEILLEUR DE LA CUISINE, CHEZ VOUS, À TOUT MOMENT ! 

 
 

Bocaux de Chef, c’est avant tout une histoire d’amitié. Jérémy Inacio, Thomas Favrel et Christophe 
Gourmelon, trois cuisiniers engagés, se sont rencontrés à Ferrandi.  
En 1995, ils mettent en commun leur savoir-faire et fondent la Maison Les Toques, un service de traiteur 
porté par leurs valeurs communes :  l’authenticité, le respect des produits et des saisons et l’utilisation de 
produits locaux. Lassés de voir des produits aseptisés, sans saveur et pleins de conservateurs s’installer dans 
les habitudes alimentaires des français, ils se lancent un défi fou : proposer leurs recettes signatures et celles 
de leurs restaurants préférés, dans des bocaux prêts à déguster chez soi. 
Après des mois de Recherche et Développement et de travail sur les produits, le projet voit le jour au début 
de l’année 2021.  
Bocaux de Chefs est disponible en livraison dans toute la France et chez des artisans de proximité : 
fromagers, épicerie fine, cavistes, etc… 
 
Le premier chef à suivre les trois amis dans leur aventure est Thomas Boutin, chef du restaurant Le Vieux 
Crapaud, dans le 16ème arrondissement de Paris. C’est dans un esprit de convivialité, de générosité et grâce 
à son savoir-faire qu’il a proposé l’un de ses plats signatures le délicieux Pot-au-feu de joue de Bœuf, 
disponible dès à présent sur le e-shop et dans les points de vente. Le chef David Rathgeber de l’Assiette 
rejoint la bande de copains avec son fameux Cassoulet.  
 
Pour nos cuisiniers passionnés « bien manger, c’est sacré », Bocaux de Chef apporte tous les bénéfices des 
aliments mis en bocaux : préservation des saveurs, longue conservation, 100% recyclable.  
Chaque bocal contient une recette de chef pour 2 à 4 personnes et coûte entre 12,90 et 29,90 euros. Sur 
chaque bocal se trouve un QR Code, renvoyant sur une vidéo dans laquelle chaque Chef explique dans sa 
cuisine comment sublimer sa recette à la maison. Sont aussi disponibles : le Braisé de Bœuf aux Agrumes et 
le Curry de volaille Coco, l’Osso Bucco de Veau, légumes façon Thaï, le Pulled pork, le Veau chorizo et 
tomate… Et pleins d’autres recettes en ébullitions. 
 

 
 
 



A Propos 
Bocaux de Chefs, fondé en 2021 par Jérémy Thomas et Christophe 
Plus d’informations sur : https://www.bocaux-chef.fr/ 
E-shop : ici  
Liste des points de vente : ici 
Livraison en 3 à 5 jours en France Métropolitaine 
Livraison dans les DOM TOM en 7 à 10 jours ouvrés 
Livraison en Europe en 5 à 7 jours ouvrés 
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