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Communiqué de presse  

Le 16/06/2021 

 

La conserverie Groix & Nature expose au salon Gourmet,  

& présente ses nouveautés produits. 

 

Les 12 et 13 Septembre prochains, Groix & Nature participera au salon Gourmet, porte de 

Versailles, rendez-vous incontournable des épiceries fines et fins gourmets. Situé dans le 

Pavillon 6, stand E052, la conserverie Groix & Nature présentera en avant-première sa grande 

nouveauté : les Ormeaux marinés au Piment de Groix et sa gamme de Noël. 

    

Ormeaux marinés au Piment de Groix 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Délicatement marinés dans de d’huile de pépins de raisins dans laquelle sont infusées les 

échalotes, l’ail et le piment de Groix, nos Ormeaux Marinés au Piment de Groix sont une 

véritable découverte culinaire. Il s'agit d'une recette à déguster en tapas pour un apéritif 

original et unique.  
 

Un véritable projet insulaire mené en partenariat avec les producteurs du territoire afin de 

promouvoir le savoir-faire insulaire par la sélection des ormeaux de l’île de Groix, le piment 

Bio cultivé sur l’île et la création artistique de l’étiquette par l’illustratrice groisillonne Agathe 

Marin. 
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GROIX&NATURE, UNE CONSERVERIE UNIQUE SUR L’ÎLE DE GROIX 
 

La conserverie Groix & Nature, située au large de Lorient en Bretagne Sud, emploie dix-neuf personnes 

qui confectionnent chaque jour, à partir de matières premières issues principalement de la pêche 

locale, des recettes cuisinées de manière artisanale dans le respect des traditions culinaires de l’île. 

Depuis 20 ans, Groix & Nature s’engage dans un réel projet de développement durable de proximité. 

Cela se traduit par le choix de proposer des produits de qualité issus principalement de la pêche locale, 

des recettes naturelles cuisinées sur l’île de Groix.  

 
Infos Pratiques :  

1,8 million de pots /an (rillettes, soupes et autres spécialités comme l’huile de homard) 
4,7 M€ de Chiffre d’affaires 
1 boutique à Port Tudy - Ile de Groix  
Le Comptoir Groix & Nature à Lorient La Base – Epicerie Fine – Bistro – Cantine 
1 Boutique en ligne : www.groix-et-nature.com 
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