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INAUGURATION DU STAND VAR 
 

LUNDI 26 FÉVRIER 2024 À 16 H 30 
 

par  
 
  Jean-Louis MASSON,  
Président du Conseil départemental 
 
 
Guillaume DECARD,  
Vice-président du Conseil départemental du Var,  
Président de Var Tourisme    
En présence de  
 
Christian SIMON,  
conseiller départemental, chargé de mission Agriculture  
 
Louis REYNIER,  
Vice-président du Conseil départemental  
Président de la commission Préservation des Espaces forestiers et agricoles et des Risques sanitaires 
 
 
des conseillers départementaux 
 
 
Bienvenue dans le Var ! 
Partout, pour tous, le Var rayonne dans votre quotidien 
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LE DÉPARTEMENT DU VAR PRÉSENT  
À LA 60E ÉDITION DU SALON INTERNATIONAL 
DE L’AGRICULTURE  
Après avoir mis en valeur la viticulture en 2023, c’est le Bien manger & Bien 
vivre dans le Var qui sera mis à l’honneur cette année.  
 
Le Département du Var sera présent pour la 60e édition du Salon International 
de l’Agriculture à Paris, du 24 février au 3 mars 2024. Il affirme ainsi son soutien 
au terroir varois, à ses producteurs et met l’agriculture au cœur du paysage. 
Comme l’affirme Jean-Louis Masson, Président du Conseil départemental 
du Var : « ...l’agriculture varoise, par ses spécificités et sa diversité, joue un rôle 
primordial dans notre économie, la qualité de notre environnement et la pluralité 
de nos paysages ». Promouvoir « le bien manger » au travers des produits lo-
caux, valoriser les territoires où l’agriculture assure une dimension écono-
mique, patrimoniale et touristique majeure. 
 
Sur la conviviale et chaleureuse place d’un authentique village provençal, les 
visiteurs sont accueillis et invités à faire connaissance avec les productions lo-
cales varoises, à pénétrer l’univers des producteurs, à goûter des recettes ty-
piques du Var. 

INFORMATIONS 
PRATIQUES 
 
Stand du Département du VAR 
Hall 3 - Pavillon Région SUD 
 
Salon International  
de l’Agriculture 
24 février / 3 mars 2024 
Paris - Porte de Versailles 
9 h à 19 h  
 
Animations  
et dégustations gratuites 
tous les jours de 9 h à 19 h 



P A R T O U T ,  P O U R  T O U S ,  L E  V A R  A C T E U R  D E  V O T R E  Q U O T I D I E N -5-

BIEN MANGER & BIEN VIVRE DANS LE VAR,  
DÉPARTEMENT D’EXCEPTION 
 
 

AU PROGRAMME SUR LE STAND DU VAR  
DES DÉGUSTATIONS ET ANIMATIONS* 
 
Les dégustations et animations 
Tous les  jours, des dégustations de recettes 100 % locales, élaborées sur place, 
seront proposées par Anne, cheffe de la cuisine départementale, et son équipe. 
À déguster : de la cade (fine galette à base de farine de pois chiche et d'huile 
d’olive), des bonbons berlingots au miel, des madeleines à l’huile d’olive et au 
miel. Tous les produits d'élaboration sont fournis par les producteurs varois pré-
sents sur le stand. 
 

 
 
 

Du samedi 24 au mardi 27 février  
Expériences immersives en 3D à vivre  
uTerre du Var en 360°  
Tout au long de la journée sur la place du village, présentée pour la première 
fois, les visiteurs vont découvrir et participer à une expérience immersive en 
3D (en partenariat avec l’université de Toulon) qui va les entraîner au cœur 
d’une cave viticole, d’un moulin oléicole et d’une miellerie varoises. Grâce à 
des casques de réalité virtuelle, les visiteurs seront immergés dans le quotidien 
des producteurs.   
 
uEsprit Varois est un jeu en réalité virtuelle, réalisé par les étudiants du di-
plôme ingénieur Informatique et multimédia du CNAM PACA, autour de la 
viticulture varoise, une aventure pour découvrir, reproduire et faire vivre l'ex-
périence, le savoir-faire des viticulteurs. Une plongée au cœur de l’artisanat 
local où les joueurs pourront apprendre tout en reproduisant les gestes des pro-
fessionnels.  
 

*Toutes les dégustations  
et animations proposées  
sont gratuites  
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L’expérience varoise se poursuivra avec Var Tourisme pour la promotion du 
Réseau Destination Var, destination préférée des Français. Être un département 
leader qui innove et expérimente de nouveaux modèles touristiques, être un 
département qui montre la voie d’un tourisme durable et « équilibré », telles 
sont les ambitions du tourisme de demain dans le Var. 
 
 
Mercredi 28 février à 11 h - Événement sur le stand du VAR !  
uConférence de presse  
Présentation de la manifestation « Les Chefs à Saint-Tropez fêtent les pro-
ducteurs » qui aura lieu à Saint-Tropez du 3 au 6 mai 2024.   
En présence du grand chef pâtissier-chocolatier Pierre HERMÉ, parrain du 
concours de pâtisserie et de nombreuses personnalités culinaires de renom dont 
Eric Frechon, Stéphanie Le Quellec.  
Les grands chefs d’ici et d’ailleurs s’unissent pour mettre à l’honneur la richesse 
des produits du terroir du Golfe de Saint-Tropez, et par extension du terroir ré-
gional. Une célébration de la qualité du travail des artisans locaux et de leur 
philosophie de vie basée sur l’excellence et le respect de l’environnement. 
Un hommage aux producteurs par les chefs, destiné aux visiteurs et locaux, 
tous réunis en mai sur la célèbre Place des Lices de Saint-Tropez pour partager 
les passions et transmettre les savoirs .   
Trois jours de fête, de dégustation, de partage, d’échange et de transmission, 
« Les Chefs à Saint-Tropez fêtent les Producteurs » est devenu l’un des événe-
ments majeurs de la destination ; mariage inégalé et réussi entre chefs et pro-
ducteurs en présence de près de 100 chefs et 130 producteurs, tous réunis pour 
l'occasion. 

©
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Un programme riche et « succulent » attend le public à Saint-Tropez avec entre 
autres un concours de pâtisserie, des démonstrations culinaires, un marché des 
producteurs locaux, des battles entre chefs, un magnifique déjeuner caritatif 
avec un grand nombre de chefs étoilés, sans oublier la légendaire pétanque 
des chefs ! 
 
La Chambre d’agriculture du Var, présente sur le stand VAR, sera accompagnée 
de producteurs locaux : huîtres de Tamaris, vins, huile d’olive, miel, grenade, 
canards pour présenter les filières varoises. Ils commercialiseront leurs produits. 
 
 
A DÉCOUVRIR 
 
uL’huître de Tamaris : une spécificité varoise 
Produite à La Seyne-sur-Mer, l’huître de Tamaris (moins salée que ses voisines 
de Méditerranée), est de chair fine et fondante avec des notes de noisette. 
Son élevage se pratique dans les parcs varois par un système de cordes en sus-
pension verticale et immersion permanente.  
 
uLe miel : le Var est un des premiers départements apicoles français 
Il occupe une place de choix dans l'histoire et la gastronomie provençale, 
comme dans celle du monde entier.  
Le Var est réputé pour la qualité de son pollen (notamment celui du massif des 
Maures et du massif de l’Estérel), considéré comme un des meilleurs grâce à la 
grande variété de fleurs méridionales présentes dans ces lieux. 
C’est notamment la grande diversité de plantes aromatiques (plus de 200 es-
pèces), particulièrement adaptées aux terres dures et arides de Provence, qui 
explique cette typicité aromatique, unique au monde. 
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uL’huile d’olive : le Var, véritable terroir aux oliviers 
Le département abrite près de 32 variétés d’oliviers. Il est le 2e département 
français en nombre d’oliviers. Il représente 143 communes oléicoles sur 153 
et l’on y trouve une huile AOP « huile de Provence ». 
92 % des terres arboricoles sont consacrées à la culture des oliviers.  
20 % de la production française d’huile d’olive provient des 54 moulins varois 
communaux, privés ou coopératifs toujours en activité. l 
Ce patrimoine exceptionnel contribue à faire vivre la tradition oléicole varoise. 
 
uLe vin rosé : une filière d’excellence ! 
La viticulture est une activité historique sur le territoire varois et un des fleurons 
de l’économie varoise. Le Var est le premier producteur mondial de vin rosé 
AOP et le 6e producteur de vin en France. Elle est la première richesse agricole 
avec plus de 30 000 hectares de vignes cultivées. Cette activité génère près 
de 40 millions de bouteilles qui sont exportées dans le monde entier. 4 appel-
lations d’origine protégée AOP sont présentes. Afin d’améliorer la qualité du 
cru varois, c’est dans la commune de Vidauban que le Centre de recherche et 
d’expérimentation, un lieu unique, mène des études depuis plus de 20 ans. 
 
uLa grenade : jeune filière varoise pleine d’avenir 
Dans le Var, la grenade s’est installée en 2020, dans les vergers des agriculteurs 
soucieux de diversification de production. 
Fruit méditerranéen par excellence, la grenade possède des qualités reconnues 
par tous et contient de nombreuses vitamines et minéraux. Elle se décline en 
fruits, en jus, en huile, en sirop notamment. Au vu de toutes ses qualités, de 
sa capacité d’adaptation au climat et à sa résistance aux maladies, la produc-
tion de la grenade ne cesse d’augmenter dans le monde et dans le Var. A ce 
titre plus de 5 000 arbres ont été plantés depuis 2020, pour une production 
de 43 tonnes de grenade/an en 2023 (25 tonnes en 2022). Aujourd’hui le Syn-
dicat France Grenade représente le Var et il reste encore beaucoup à faire pour 
créer, développer la production et la commercialisation de ce fruit si apprécié. 
 
Un espace sera également dédié sur le stand, à la Chambre de Métiers et de 
l’Artisanat du Var : l’excellence varoise c’est aussi l’artisanat ! 

LE VAR  
C’EST AUSSI LE 

u 1er département touristique 
de France en terme de nuitées 
 
u 1er producteur mondial de 
vin rosé AOC (Appellation  
d’Origine Contrôlée) 
 
u 1er département horticole  
de France. 
 
u 1er producteur mondial de 
figues violette Solliès AOP 
 
u 1er producteur national de 
fleurs et de feuillages coupés  
 
u 2e département oléicole  
de France avec 143 communes 
oléicoles sur 153 
 
u 700 à 800 M€   

 le chiffre d’affaire annuel gé-
néré par l’agriculture varoise
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LE DÉPARTEMENT DU VAR,  
TERRE DE TOURISME   
Aux côtés du Conseil départemental du Var, Var Tourisme, l’Agence de Dévelop-
pement Touristique du Département , présentera et valorisera la destination Le 
Var dans l’ensemble de ses composantes. Le Réseau Destination Le Var, également 
présent sur le stand, mettra en valeur les professionnels du tourisme varois.  
 
Destination préférée des français, le Var attire plus de 10 millions de visiteurs 
chaque année. Son cadre de vie attractif, son environnement préservé, son lit-
toral magnifique, ses villages authentiques, ses événements de qualité, ses pro-
duits du terroir, ses savoir-faire, son patrimoine culturel et historique... Tous ces 
atouts cumulés assurent au Var sa place de leader et de première destination 
touristique de France. 
 
Conscient de ce potentiel et du levier de développement pour ses territoires, le 
Conseil départemental du Var poursuit une politique touristique qui s’appuie 
sur la qualité, la diversité et la complémentarité des offres. Il y investit près de 
5 millions d’euros chaque année. Il a notamment créé l’Agence de Développe-
ment Touristique Var Tourisme, son opérateur touristique, qui a lancé le Réseau 
Destination Le Var, le premier réseau des ambassadeurs du Var. 
 
 

VAR TOURISME : L’AGENCE DE DÉVELOPPEMENT TOURISTIQUE  
DU DÉPARTEMENT DU VAR  
 
L’Agence de Développement Touristique (ADT) Var Tourisme est l’organisme 
institutionnel chargé de la mise en œuvre de la politique touristique du 
Département du Var et de la promotion de la destination Le Var sur les marchés 
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français et internationaux. Outil de développement touristique départemental 
au service des territoires et de ses professionnels du tourisme, Var Tourisme 
déploie une stratégie touristique ambitieuse et est structuré en 2 directions 
opérationnelles : une Direction du Développement (Structuration de l’Offre, 
Filières et Labellisations, Observatoire & Ingénierie Touristique, Gestion Adminis-
trative & Comptable, Systèmes d’information & Logistique) et une Direction 
Marketing (Production de Contenus, Marketing Digital, Promotion et Réseau Des-
tination Le Var). Véritable bras armé du Conseil Départemental du Var, 
l’Agence de Développement Touristique Var Tourisme poursuit sa mutation 
et son développement avec dynamisme.  
 
Après avoir successivement lancé en mai 2022 le Réseau Destination Le Var, 
tout premier réseau des professionnels du tourisme varois comptant à ce jour 
plus de 470 membres, l’agence a lancé une grande réflexion avec l’ensemble 
de l’écosystème touristique du territoire pour l’élaboration en co-construction 
de la stratégie du tourisme de demain dans Le Var. Depuis mai 2023, l’agence 
est également fondatrice et dépositaire d’une toute nouvelle marque et signa-
ture pour sa destination : Le Var, L’Unique.  

CONTACT : 
Agence de Développement 
Touristique Var Tourisme : 
Anthony MATTEUZZI    
06 11 81 00 29  
a.matteuzzi@vartourisme.org  
www.visitvar.fr  
#LeVarLUnique 
 
 



P A R T O U T ,  P O U R  T O U S ,  L E  V A R  A C T E U R  D E  V O T R E  Q U O T I D I E N -11-

LE DÉPARTEMENT DU VAR,  
UNE COLLECTIVITÉ DYNAMIQUE  
Le Département du Var est une collectivité territoriale de proximité qui intervient 
sur l’ensemble du territoire dans de nombreux secteurs, en prise directe avec les 
citoyens. Il est le garant d’une équité des territoires, de l’est à l’ouest, du littoral 
au Verdon. Le Département agit dans de nombreux domaines de la vie quoti-
dienne des varois et varoises et s’investit « Partout, pour tous », pour offrir une 
égale qualité des services publics à ses citoyens. Ses compétences obligatoires sont 
principalement l’action sociale et les solidarités, les collèges, les routes départe-
mentales,le sport et la jeunesse, le tourisme et l'environnement.  
 
 

IL ETAIT UNE FOIS LE VAR…  
 
Le Var est un des six départements de la région SUD. Limitrophe à l’ouest avec les 
Bouches-du-Rhône, du Vaucluse et des Alpes-de-Haute Provence au nord, à l’est 
avec les Alpes-Maritimes.  
 
Le Département du Var est officiellement créé en 1790. Il s’étend jusqu’au fleuve 
dont il porte le nom, c'est-à dire jusqu’à la frontière avec le comté de Nice. Le 
chef-lieu, initialement fixé à Toulon, sera successivement déplace dans plusieurs 
villes : Grasse, Brignoles puis Draguignan qui héberge la Préfecture jusqu’en 1974.  
En 1860, le Var recouvre le département actuel. Petite curiosité géographique : le 
Var porte le nom d’un cours qui ne le traverse plus. 
 
Avec le XIXe siècle, s’amorce une phase d'expansion : l’agriculture fournit d’im-
portants rendements d’olives, de blé et de vin et se développe l’usage du liège. La 
construction navale s’implante à La Seyne-sur-Mer.  
 
Lors de la Seconde Guerre mondiale, Toulon est le théâtre du sabordage de la 
flotte française en réaction à l’opération allemande Lili en 1942 tandis que le Dé-
barquement de Provence s’organise depuis les côtes varoises. 
 
Ces deux derniers siècles sont marqués par des évolutions démographiques consi-
dérables avec une population croissante continue, accentuée par le développe-
ment du tourisme. Les activités traditionnelles perdurent encore de nos jours : du 
maraîchage à la viticulture et à l’horticulture qui sont des fleurons du département. 
Sans oublier les pôles stratégiques que sont l’Armée de terre avec ses écoles mili-
taires à Draguignan et le camp de Canjuers ainsi que la Marine nationale à La 
Seyne-sur-Mer et Toulon, ville devenue chef-lieu du Var en 1974. 
 
 

 

SUIVEZ-NOUS 
SUR NOS RÉSEAUX ! 

 

 

 

         Retrouvez l’actualité 

quotidienne du SIA 

sur la page Facebook  

du Département du Var 

#LeVarauSIA  

www.var.fr  

LE VAR C’EST  
u 153 communes 

u 23 cantons 

u 3 arrondissements  
Brignoles  
Draguignan  
Toulon 

u Le Var compte 
1 085 189 habitants 
(source INSEE, recensement 
population légale 2020  
en vigueur le 1er janvier 2023) 

u 230 plages et criques 
parmi les plus belles du monde 

u La rade de Toulon, 
plus belle rade d’Europe 
 
u Le Var abrite le premier port 
militaire européen 

u Le Var, deuxième département 
de France en taux de boisement 


