Kalte Suppe und Vorspeisen w

Gemisegazpacho
mit Thurgauer Erdbeeren, HausbrotcroGtons v
und gerdsteten Hanfsamen
11—

Gebackener Rebkase aus der Hofkaserei v
mit Pfliicksalat, Thurgauer Dressing und Ittinger Apfelchutney
16.—

Kloster-Turmli v

aus jungem lttinger Weichkase und saftigen Tomaten
mit hausgemachtem Basilikumpesto
Pflicksalat und Ittinger Rapskernen
15.-

Ittinger BlUten und Kréutersalat v
Blattsalat mit frischen Krautern und Bliten aus dem Klostergarten
Ittinger Vesperkasewdrfel und knusprigen Backernacht Crodtons
12.—
mit Ittinger Kalbsmilken +4.—

Vitello Tonnato
vom lttinger Kalb mit sémiger Thonsauce
Kapernapfel und konfierte Datterini-Tomaten
als Vorspeise 21.—/ als Hauptgang 34.—

Kloster-Klassiker

Kartauser Pfannli
Schweinsfiletmedaillons vom Toggenburger Culinarium-«Sauli»
mit Apfel-Speck-Sauce und hausgemachten Spéatzli
37.-

Ittinger Kalbssteak im Krautermantel
an Ittinger Buttersauce, mit hausgemachten Ittinger Quarkpizokel
und buntem Gemise
45.—

Saltimbocca vom lIttinger Kalb
mit wirzigem Ittinger Rohschinken und Salbei aus dem Klostergarten
Ittinger Blauburgundersauce, Tomatenrisotto und buntem Gemise
45.—

Loop the Loop the Burger
vom Ittinger Rind, wurziger Hofkase, Speck vom Gutsbetrieb
Rostzwiebeln, Ittinger Gewlrzgurke und Ittinger Sauerrahm
im hausgemachten Brétli
33—
wahlweise mit knusprigen XL-Pommes frites oder klassischem Kabissalat
4.-
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Muhle Fitnessteller
Bunter Salat mit Ittinger Brie, luftgetrocknetem Ittinger Rohschinken und
Melonenschnitz wahlweise mit
Schweizer Pouletbrust mit hausgemachter Krauterbutter 31.—
hausgemachten Kichererbsenkugeln mit Ittinger Sauerrahm 26.—
Schweizer Zanderknusperli im Ittinger Bierteig mit Sauce Tartar 34.—

Vegetarische Gerichte

Pink-Jack
Jackfrucht-BBQ-Burger im hausgemachten veganen Randenbrotli vv
mit Tomate, Ittinger Gewdirzgurke, Rostzwiebeln, Rucola und hausgemachter BBQ-Sauce
26.—
wahlweise mit knusprigen XL-Pommes frites oder klassischem Kabissalat
4.—

Hausgemachte Ittinger Quarkpizokel V
mit frischen Eierschwammli und Frihlingszwiebeln
an «lttinger Blau»-Sauce
26.—

Fisch

Schweizer Seesaiblingfilets
vom Kundelfinger Hof mit Ittinger Schnittlauch-Weissweinsauce
gebratene frische Eierschwammli und Ittinger Risoleekartoffeln
37.—

Schweizer Zanderknusperli im Ittinger Bierteig
mit Sauce Tartar, Ittinger Risoleekartoffeln und buntem Gemiise
35.—

0 Kilometer-Philosophie — 100% Geschmack.

In einem O-Kilometer-Menu vereint unser Kiichen-Team die besten Zutaten aus unserer Késerei,
Metzgerei, Gartnerei, aus dem Weinkeller, den Obstanlagen, aus Getreidekammer und Backerei.
Wir sind stolz, so viele Erzeugnisse aus dem eigenen Gutsbetrieb in der Ittinger Kiiche verarbeiten zu
kénnen; unsere Produkte sind von hdchster Qualitat und kénnten frischer nicht sein.

Bei Produkten, die unser Gutsbetrieb nicht liefern kann, greifen wir zu 95% auf Schweizer Produkte
zuriick — wenn immer mdglich auf ausgewahlte lokale und regionale Produzenten.
Alles Fleisch stammt aus unserem eigenen Gutsbetrieb oder von anderen Bauernhdfen in der Nahe. Aktuell sind
wir in der Umstellung zu einer Freiland-Schweinehaltung. Bis wir so weit sind, beziehen wir unsere «Sauli»
vorubergehend vom Schloss Herdern und verarbeiten sie in unserer eigenen Metzgerei.
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Ein Dessert versusst das Leben
Ittinger Minis

Ittinger Erdbeermousse
und Rosencréme aus dem Rosengarten mit Mandelstreusel

6.—

Geschichtete Operaschnitte
mit Beeren, Schokolade und Ittinger Minzglace

6.—

Holunderblitenmousse
mit Thymian-Aprikosen und Ittinger Joghurtglace
6.—

...oder kombinieren Sie alle drei Minis flir 15.—

Coupes

Der Siindige
Schokoladenglace und Vanilleglace
Klostercake- und Edelbittercakewurfel serviert mit Schlagrahm
12—

Coupe Romanoff
Vanilleglace mit frischen Thurgauer Erdbeeren und Schlagrahm
12.—

Glace- und Sorbetsorten
Erdbeerglace, Vanilleglace, Schokoladenglace, Kaffeeglace
pro Kugel 3.50 / Schlagrahm 1.50

Hausgemacht
Ittinger Joghurtglace, Ittinger Minzglace, Quittensorbet

neue Perle vom Pilgerhof:
Gartentraum Sorbet - aus Traubensatft, Ittinger Minze und Zartbitterschokolade
pro Kugel 4.—/ Schlagrahm 1.50

Unsere Patisserie produziert taglich frische Torten und Kuchen
Bitte fragen Sie bei uns Servicemitarbeitenden nach.

Kase

Ittinger Kaseteller
Hofkase, Klosterkdse, Vesperkadse und Ittinger Brie mit hausgemachtem Birn- und Holzofenbrot,

Baumnussen und geddrrten Ittinger Apfelringli
17—

Warmer lttinger Brie
mit hausgemachtem Apfelchutney und caramelisierten Ittinger Baumniissen

15.-
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