arekie

INDIAN FUSION CUISINE

EST. 2019

Arekie er einstok bragd upplifun 6likra menningarheima.
Bydur peim sem elska framandi bragd i ogleymanlegt bragdlauka ferdalag.
Skilningarvitin vakna og feera pér upplifum fra hinu

venjulega til hins einstaka.

NJOTID

f ®

Heimilisfang: Austurvegur 2d. 800 Selfoss. | Simi: 834 3636



HADEGISTILBOD

MANUDAGUR - FOSTUDAGUR
11:30-15:00



Irsppired Fagion

AREPA @

Framreiddir med Masala Fronskum Fartéflum + Gosdrykk

KJUKLING | OST PANEER (VEG) +200 kr

Maisbuffé fyllt med préteini ad eigin vali Ur kjuklingi eda paneer osti,
kryddad med lauk, kériander og mexikdskum osti.

3.190 ke
FRANKIE ROLL

Framreiddir med Masala Fronskum Fartoflum + Gosdrykk

KJUKLING | OST PANEER (VEG) +200 kr

Gémscett indverskt flatbraud fyllt med proéteini ad eigin vali, lauk , kériander,
mexico ostur og okkar einstoku heimagerdu sdsu.

2.990 kr

FUSION CRUNCH WRAP

Framreitt med tortilla floigum + Gosdrykk
KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr | OST PANEER (VEG) +200 kr

Lagskipt grillud tortillakaka med préteini ad eigin vali dsamt mexikéskum osti,
stokkum tortilla flogum og fersku salati (Isberg og tématar).

3.290 kr

FUSION BURRITO

Framreitt med tortilla flogum + Gosdrykk
KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr | OST PANEER (VEG) +200 kr

Vefjan er fyllt med basmati hrisgrjonum, préteini ad eigin vali,
mexikéskum osti, svartbaunum, mais, avocado sdsu, lauk, isberg salati og okkar
einstoku heimalégudu sdsu.

3.290 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI






RICE BOWLS

#M(P%@ et bs -

Framreiddar med gosdrykk og hrisgrjonum / beaettu vid hvitlauks naan braudi

eda smjor naan braudi fyrir adeins 790 kr.

BUTTER CHICKEN

Safarikur tandoori marineradur kjuklingur sem latin er malla i smjér og
ridmalagadri tomatsdsu sem kryddud hefur verid ad einskeerri list med
framandi ferskum kryddjurtum.

3.390 kr

FISH CURRY

Bragdmikill fiskréttur eldadur med karry laufum i kékésmjolk med
témotum og fidlbreyttu kryddi.

3.690 kr

PANEER TIKKA MASALA veo

Marineradur ostur, grilladur og eldadur i bragdsterkri ridmalagadri tomatsdsu.

3.490 kr

VEGETABLE KORMA weeaw

Litrik blanda af greenmeti eldud i rjdmalagadri karry- kdkdésmjdlkursésu kryddud
med karry og bragdgddum indverskum kryddjurtum. Framreiddur med hrisgrjénum.

3.190 kr

i

O]

5@
®

= We repost the tastiest shots. Follow us @arekie.is,
Tag us #ArekieFusionlceland and Get featured!



Fugion #W P

Framreiddir med Masala Fronskum Fartéflum + Gosdrykk

EAST MEATS WEST

Indversk kryddadur hamborgari med ameriskum osti, stokku salati,
grilludum lauk dsamt mangd habenero majonesi og stokku spinati.

3.590 kr

OMG CHICKEN TIKKA

Einstaklega mjukur tikka kjuklingur dsamt raudkali, rifnum osti, lauk,
og stokku spinati. Pessi réttur er svo toppadur med tamarid chutney mauki,
kryddadur med téfra masala kryddi Arekie’s og einstakri hvitlaukssdsu kokksins.

3.490 kr

Fromreiddir med Gosdrykk

TANDOORI CHICKEN or PANEER vee) +200 kr

Framreitt & salatbedi dsamt aglrkum, tdomotum og raudlauk.
Ofan & salatid er sett ljuffeng jogurtsésa og ferskar kryddjurtir.

3.190 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI






arekie

INDIAN FUSION CUISINE

EST. 2019

Arekie - Ferdalag olikra bragada og menningarheima.

| febroar 2019 hofst 6gleymanlegt ferdalag okkar til islands. begar vid stigum Gt Gr Augvélinni
tok & moti okkur storhrid og storbrotid landslag asamt nordurljosum.  betta var upplifun sem
vid munum aldrei gleyma. Mitt i pessari upplifun okkar kviknadi hugmynd sem atti eftir ad
breyta lifi okkar til frambddar. Vid settumst inn a litid og notalegt kaffihds og vidrudum
drauma okkar um ad bua einn daginn i pessu tofrandi landi. Okkur grunadi ekki pa ad free

nyrrar sevintyra vaeru pegar farin ad spira.

I joni 2019 kviknadi matarastrida okkar formlega pegar vid opnudum fyrsta matarbilinn okkar
i Florida USA. Med djorfum skrefum sameinudum vid bragdheima latneskrar Ameriku og
Indlands og sképudum vid pvi samruna pessara patta sem naut mikilla vinsaelda. Hver
anaegdur vidskiptavinur styrkti syn okkar og med timanum staekkudum vid starfsemina og
fluttum okkur til Oregon par sem vid opnudum tvo 6fluga matarbila.

| dag pegar vid litum til baka erum vid stolt og anaegd med Areki hugmyndina sem sameinar
olika menningar og bragdupplifanir. Hver réttur segir sina ségu og ber minningar. Hver diskur
sameinar fjolbreytni og fegurd Or tveimur heimum indverskum og latneskum og bydur

gestum upp a matarreisu sem er jafn perénuleg og hun er einstok.

Arekie er ekki bara afangastadur fyrir mat heldur lika sogur , tengsl og upplifun.

Einn dymaetur biti i einu.
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Heimilisfang: Austurvegur 2d. 800 Selfoss. | Simi: 834 3636
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Arekie er einstok bragd upplifun 6likra menningarheima.
Bydur peim sem elska framandi bragd i ogleymanlegt bragdlauka ferdalag.
Skilningarvitin vakna og faera pér upplifum fra hinu

venjulega til hins einstaka.
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Forréllin

BUTTER CHICKEN CHURROS

Kjuklinga churros kryddad med kryddjurtum og framreitt med silkimjdkri rjomasdsu.

2.290 kr
FUSION TACO

KJUKLING | OST PANEER (VEG) +100 kr | REKJUR +200 kr

Surdeigsbraud med vali sjéd ofan dsamt lauk, osti, kériander og kryddblondu.

1.690 kr
TANDOORI CHICKEN

Marineradur kjuklingur eldadur i tandori ofni med fylltu sterku reykjarbragdi.

3.190 kr

FISH BOMB

Ljuffengur porskur hjupadur sterkri masalasésu, borinn fram & kartéflumus med
raudréfum og toppadur med heimalagadri mangdtartarsdsu.

2.490 kr
BOMBAY STREET CORN weo

Maisstogull med parmesan osti, majonesi og blondu af indverskum jurtum.

2.190 kr
QUESO & FUNDJD..

Ostabreedingur og chorizo ( sterk pylsa) borid fram i hefébundnu malcajete
stein dsamt stokkum tortilla fldgum. Sésa Ur groenum tomaotum,
lauk, og kryddjurtum.

2.990 kr
MUSHROOM GALOUTI KEBAB =

Hoegeldad smaskorid sveppa kebab sem brdadnar i munni,
kryddad med sérvoldum jurtum.

2.790 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



BEEF KEBAB

Safarikt bragdmikid kebab par sem kryddjurtir gefa fyllt bragd af hvitlauk,
ferskum kryddurtum dsamt sérvéldum indverskum kryddum.

3.190 kr
PANEER OSTA TIKKA veo

Silkimjukur paneer osta kubbar marineradir i krydd jégurtsosu,
grilladir i tandoori ofni sem fullkomnar reykjabragdid.

2.790 kr

LAMB CHOPS

Lambakatilettur grilladar i tandoori ofni framreiddar med kryddadri
kartoflustoppu med dassi af chimichurri sésu sem gefa fjoloreytt bragd
pbar sem bragdlaukarnir upplifa sterkt og ferskt bragd.

3.190 kr

BUTTER GARLIC SHRIMP

Girnilegar rcekjur steiktar upp Ur hvitlauk, raudum eldpipar og ferskum steinselju.
Framreiddar med uppdhaldi koksins sem er volgt braud med smjéri og hvitlauk.

2.990 kr
SAMOSA «veo

Prihyrningslaga smdkaka fyllt med kryddudum kartoflum, baunum og lauk.
Borid fram med keelandi jégurt chutney.

2.290 kr
RAJ KACHORI - ™E crown JeweL (vEs)

Stokk, gullinbran semolina-skel fyllt med mjukum kartéflum, linsubaunaspirum,
heimagerdum chutney, peyttum jégurt og fingerdum kryddum. Skreytt med ferskum
kryddjurtum og granateplaskreytingum - petta er gétumatur, endurhannadur fyrir
konungsfjolskylduna.

2.890 kr

CHICKEN 65

Djupsteiktir stokkir kjuklingabitar sem bradna i munni. Kryddadir med
karry laufum og framandi kryddjurtum.
2.790 kr Need help choosing?

@ VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI Close your eyes and point. It works.






NON VEGETARIAN

Aodrél lir

FUSION CRUNCH WRAP

KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr (Framreitt med tortilla flogum)

Lagskipt grillud tortillokaka med proéteini ad eigin vali Gsamt mexikdskum osti,
stokkum tortilla flogum og fersku salati (Isberg og tématar).

3.290 kr

- HRISGRJONASKALAR -

BUTTER CHICKEN

Safarikur tandoori marineradur kjuklingur sem latin er malla i smjor og
ridmalagadri tomatsdsu sem kryddud hefur verid ad einskcerri list med
framandi ferskum kryddjurtum.

3.490 kr

CHICKEN TIKKA MASALA

Safarikur kjuklingur i rjdmalagadri tdmatsdsu kryddadur med framandi kryddum.

3.490 kr

CHICKEN AFGHANI

Rjomalégud, mildlega kryddud réttur med marinerudum kjuaklingi,
sodnum i jogurt-, hnetu- og kdkossdsu.

3.690 kr

LAMB ROGAN JOSH

Hoegeldad lambakjotsréttur kryddad med karry og ferskum kryddjurtum
sem leika sem ad bragdélaukunum.

3.890 kr
FISH CURRY

Bragdmikill fiskréttur eldadur med karry laufum i kékdsmjélk med
tédmotum og fjolbreyttu kryddi.
3.990 kr






VEGETARIAN - VEGAN

Addrél lir

FUSION CRUNCH WRAP wes)

OST PANEER (Framreitt med tortilla flégum)

Grillad tortilla med ost paneer, mexikdskum osti, stokkum tostada og
fersku isbergsalati og tomaotum.

3.390 kr

CHOLA BHATURA weean

Karry kryddadur kjuklingabaunaréttur framreiddur med mjuku surdeigsbraudi.

3.290 kr

- HRISGRJONASKALAR -

PALAK PANEER wee

Ost Paneer-teningar i rikulegri spinatsésu, blandadar med ilmandi kryddi.

3.490 kr

DAL MAKHANI wee

Rikur og rjiémalégud nordur-indverskur linsubaunaréttur Ur svortum linsubaunum,
nyrnabaunum, smjori og rjéma, eldadur haegt med ilmandi kryddi fyrir djdpt og
boegilegt bragd.

3.390 kr

VEGETABLE KORMA weean

Litrik blanda of greenmeti eldud i rjomalagadri karry- kdkésmjdlkursésu kryddud
med karry og bragdgdédum indverskum kryddjurtum. Framreiddur med hrisgrjénum.

3.290 kr
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NON VEGETARIAN

%%W il A fedilly

Medleeti: Basmati hrisgjon « Naan braudi med smjoéri « Raita jogurtsdsa.

FORRETTUR ADALRETTUR EFTIRRETTUR
TANDOORI CHICKEN ~ BUTTER CHICKEN CREME BRULEE
Marineradur kjuklingur Mjukur tandori kjuklingur Rjomaldgud
eldadur i tandori ofni med eldadur i smjor/rjioma mangdébudingur med
fylltu sterku reykjarbragdi.  tématsdsu sem kryddud karamelluserudum sykri.
hefur verid med ferskum Algjor snilld.

kryddjurtum og
indverskum kryddum.

6.490 kr

VEGETARIAN

e WWE)%

Medlceti: Basmati hrisgjon « Naan braudi med smjéri « Raita jogurtsésa.

FORRETTUR ADALRETTUR EFTIRRETTUR
SAMOSA PANEER TIKKA MASALA  CREME BRULEE
Prihyrningslaga smdkaka Marineradur ostur, Rjémalégud
fyllt med kryddudum grilladur og eldadur | mangdbudingur med
kartéflum, baunum og lauk.  bragdsterkri ridmalagadri karamelluserudum sykri.
Borid fram med keelandi tématsdsu. Algjor snilld.

jogurt chutney.
9.990 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



NON VEGETARIAN

Tlls v Qoo [ pootly

Medleeti: Basmati hrisgrjon « Naan braud med smjéri « Poppadoms * Mangd chutney

FORRETTUR ADALRETTUR 1 ADALRETTUR 2
Djupsteiktir stokkir Mjudkur tandori kjuklingur Rjémalégud, mildlega
kjuklingabitar sem brddnai  eldadur i smjor/rjidma kryddud réttur med
munni. Kryddadir med tématsdsu sem kryddud marinerudum kjuklingi,
karry laufum og framandi  hefur verid med ferskum sodnum { jégurt-, hnetu- og
kryddjurtum. kryddjurtum og kékossdsu.
indverskum kryddum.
13.990 kr
(6.995 kr Per Person )

VEGETARIAN

Tells v Qoo postly

Medleeti: Basmati hrisgrjon « Naan braud med smjéri « Poppadoms * Mangd chutney
FORRETTUR ADALRETTUR 1 ADALRETTUR 2

SWEET CHILI ~ PANEER TIKKA MASALA DAL MAKHANI
CAULIFLOWER

Marineradur ostur, Rikur og rjémalégud
Braudad blémkdl, velt upp grilladur og eldadur i nordur-indverskur
ar scetri chilisdsu, stréd bragdsterkri rjomalagadri linsubaunaréttur Ur
sesamfroejum, Arekie's tématsdsu. svortum linsubaunum,
Magic Masala og ferskum nyrnabaunum, smjéri og
vorlauk. ridma, eldadur hoegt med
ilmandi kryddi fyrir djupt
L og pce yile t éro <J5 i
(6.495 kr Per Person ) SiPa-clcy 9c.
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Tag us #ArekieFusionlceland and Get featured!



Vredlacli gé}/“/r

MASALA FRANSKAR 1290 kr  MANGO CHUTNEY 590 kr
HVITLAUKS PARMESAN MASALA FRANSKAR 1590 kr  KORIANDER-MYNTU CHUTNEY 490 kr
PAPPADUM 1490 kr ~ TAMARIND DATE CHUTNEY 490 kr
SMJGRI NAAN BRAUD 790 kr  HVITLAUKUR AIOLI 490 kr
HVITLAUKS NAAN BRAUD 790 kr  MANGO HABANERO AIOLI & 490 kr
RAITA JOGURTSOSA 990 kr  SURSADUR ELDPIPAR & & 590 kr
BASMATI HRISGJON 890 kr  SMOKED HABANERO & A& 490 kr
LTI AR A
BUTTER CHICKEN AND RICE

Mjukur tandori kjuklingur eldadur i smjor/rjoma tomatsdsu sem kryddud
hefur verid med ferskum kryddjurtum og indverskum kryddum.

2.190 kr

FISKUR 0G FRANSKAR

Fiskur i braudraspi framreitt med kartofluflogum.

1.990 kr

KJUKLINGANAGGAR 0G FRANSKAR

Kjaklinganaggar framreiddir med fronskum kartoflum.

1.590 kr
KJUKLINGA QUESADILLA

Grilladar tortillakokur fylltar med kjukling og broeddum osti.
1.590 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



Arekie - Ferdalag olikra bragada og menningarheima.

| febroar 2019 hofst 6gleymanlegt ferdalag okkar til islands. begar vid stigum Gt Gr Augvélinni
tok & moti okkur storhrid og storbrotid landslag asamt nordurljosum.  betta var upplifun sem
vid munum aldrei gleyma. Mitt i pessari upplifun okkar kviknadi hugmynd sem atti eftir ad
breyta lifi okkar til frambddar. Vid settumst inn a litid og notalegt kaffihis og vidrudum
drauma okkar um ad bua einn daginn i pessu tofrandi landi. Okkur grunadi ekki pa ad free

nyrrar sevintyra vaeru pegar farin ad spira.

I joni 2019 kviknadi matarastrida okkar formlega pegar vid opnudum fyrsta matarbilinn okkar
i Florida USA. Med djorfum skrefum sameinudum vid bragdheima latneskrar Ameriku og
Indlands og sképudum vid pvi samruna pessara patta sem naut mikilla vinsaelda. Hver
anaegdur vidskiptavinur styrkti syn okkar og med timanum staekkudum vid starfsemina og
fluttum okkur til Oregon par sem vid opnudum tvo 6fluga matarbila.

| dag pegar vid litum til baka erum vid stolt og anaegd med Areki hugmyndina sem sameinar
olika menningar og bragdupplifanir. Hver réttur segir sina ségu og ber minningar. Hver diskur
sameinar fjolbreytni og fegurd Or tveimur heimum indverskum og latneskum og bydur

gestum upp a matarreisu sem er jafn perénuleg og hun er einstok.

Arekie er ekki bara afangastadur fyrir mat heldur lika sogur , tengsl og upplifun.

Einn dymeaetur biti i einu.
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Heimilisfang: Austurvegur 2d. 800 Selfoss. | Simi: 834 3636



arekie

INDIAN FUSION CUISINE

EST. 2019

Arekie er einstok bragd upplifun 6likra menningarheima.
Bydur peim sem elska framandi bragd i ogleymanlegt bragdlauka ferdalag.
Skilningarvitin vakna og feera pér upplifum fra hinu

venjulega til hins einstaka.
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Irsppired Fagion

AREPA @

Framreiddir med Masala Fronskum Fartéflum + Gosdrykk

KJUKLING | OST PANEER (VEG) +200 kr

Maisbuffé fyllt med préteini ad eigin vali Ur kjuklingi eda paneer osti,
kryddad med lauk, kériander og mexikdskum osti.

3.190 ke
FRANKIE ROLL

Framreiddir med Masala Fronskum Fartoflum + Gosdrykk

KJUKLING | OST PANEER (VEG) +200 kr

Gémscett indverskt flatbraud fyllt med proéteini ad eigin vali, lauk , kériander,
mexico ostur og okkar einstoku heimagerdu sdsu.

2.990 kr

FUSION CRUNCH WRAP

Framreitt med tortilla floigum + Gosdrykk
KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr | OST PANEER (VEG) +200 kr

Lagskipt grillud tortillakaka med préteini ad eigin vali dsamt mexikéskum osti,
stokkum tortilla flogum og fersku salati (Isberg og tématar).

3.290 kr

FUSION BURRITO

Framreitt med tortilla flogum + Gosdrykk
KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr | OST PANEER (VEG) +200 kr

Vefjan er fyllt med basmati hrisgrjonum, préteini ad eigin vali,
mexikéskum osti, svartbaunum, mais, avocado sdsu, lauk, isberg salati og okkar
einstoku heimalégudu sdsu.

3.290 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



RICE BOWLS

#M(P%@ et bs -

Framreiddar med gosdrykk og hrisgrjonum / beaettu vid hvitlauks naan braudi

eda smjor naan braudi fyrir adeins 790 kr.

BUTTER CHICKEN

Safarikur tandoori marineradur kjuklingur sem latin er malla i smjér og
ridmalagadri tomatsdsu sem kryddud hefur verid ad einskeerri list med
framandi ferskum kryddjurtum.

3.390 kr

FISH CURRY

Bragdmikill fiskréttur eldadur med karry laufum i kékésmjolk med
témotum og fidlbreyttu kryddi.

3.690 kr

PANEER TIKKA MASALA veo

Marineradur ostur, grilladur og eldadur i bragdsterkri ridmalagadri tomatsdsu.

3.490 kr

VEGETABLE KORMA weeaw

Litrik blanda af greenmeti eldud i rjdmalagadri karry- kdkdésmjdlkursésu kryddud
med karry og bragdgddum indverskum kryddjurtum. Framreiddur med hrisgrjénum.

3.190 kr
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Tag us #ArekieFusionlceland and Get featured!



Fugion #W P

Framreiddir med Masala Fronskum Fartéflum + Gosdrykk

EAST MEATS WEST

Indversk kryddadur hamborgari med ameriskum osti, stokku salati,
grilludum lauk dsamt mangd habenero majonesi og stokku spinati.

3.590 kr

OMG CHICKEN TIKKA

Einstaklega mjukur tikka kjuklingur dsamt raudkali, rifnum osti, lauk,
og stokku spinati. Pessi réttur er svo toppadur med tamarid chutney mauki,
kryddadur med téfra masala kryddi Arekie’s og einstakri hvitlaukssdsu kokksins.

3.490 kr

Fromreiddir med Gosdrykk

TANDOORI CHICKEN or PANEER vee) +200 kr

Framreitt & salatbedi dsamt aglrkum, tdomotum og raudlauk.
Ofan & salatid er sett ljuffeng jogurtsésa og ferskar kryddjurtir.

3.190 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



KVOLDMATSEDILL

MANUDAGUR - FOSTUDAGUR 15:00-21:00

LAUGARDAGA: 12:00-21:00 !7
~ SUNNUDAGA: 17:00-21:00" ’//
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Forréllin

BUTTER CHICKEN CHURROS

Kjuklinga churros kryddad med kryddjurtum og framreitt med silkimjukri rjomasdsu.

2.290 kr

FUSION TACO

KJUKLING | OST PANEER (VEG) +100 kr | REKJUR +200 kr

Surdeigsbraud med vali sja ofan dsamt lauk, osti, kériander og kryddblondu.

1.690 kr

TANDOORI CHICKEN

Marineradur kjuklingur eldadur i tandori ofni med fylltu sterku reykjarbragdi.

3.190 kr

FISH BOMB

Ljuffengur porskur hjupadur sterkri masalasdsu, borinn fram & kartéflumis med
raudréfum og toppadur med heimalagadri mangdtartarsdsu.

2.490 kr

BOMBAY STREET CORN weo

Maisstogull med parmesan osti, majonesi og blondu af indverskum jurtum.

2.190 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



BEEF KEBAB

Safarikt bragomikid kebab par sem kryddjurtir gefa fyllt bragd aof hvitlauk,
ferskum kryddurtum dsamt sérvoldum indverskum kryddum.

3.190 kr

MUSHROOM GALOUTI KEBAB =

Hoegeldad smaskorid sveppa kebab sem bradnar i munni,
kryddad med sérvoldum jurtum.

2.790 kr

PANEER OSTA TIKKA =0

Silkimjukur paneer osta kubbar marineradir i krydd jégurtsdésu,
grilladir i tandoori ofni sem fullkomnar reykjabragdid.

2.790 kr

SAMOSA «veo

Prihyrningslaga smdkaka fyllt med kryddudum kartdflum, baunum og lauk.
Borid fram med kcelandi jogurt chutney.

2.290 kr

CHICKEN 65

Djupsteiktir stokkir kjuklingabitar sem bradna i munni. Kryddadir med
karry laufum og framandi kryddjurtum.

2.790 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



NON VEGETARIAN

Aodrél lir

FUSION CRUNCH WRAP

KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr (Framreitt med tortilla flogum)

Lagskipt grillud tortillokaka med proéteini ad eigin vali Gsamt mexikdskum osti,
stokkum tortilla flogum og fersku salati (Isberg og tématar).

3.290 kr

- HRISGRJONASKALAR -

BUTTER CHICKEN

Safarikur tandoori marineradur kjuklingur sem latin er malla i smjor og
ridmalagadri tomatsdsu sem kryddud hefur verid ad einskcerri list med
framandi ferskum kryddjurtum.

3.490 kr

CHICKEN TIKKA MASALA

Safarikur kjuklingur i rjdmalagadri tdmatsdsu kryddadur med framandi kryddum.

3.490 ke
CHICKEN AFGHANI

Rjomalégud, mildlega kryddud réttur med marinerudum kjuaklingi,
sodnum i jogurt-, hnetu- og kdkossdsu.

3.690 kr
LAMB ROGAN JOSH

Hoegeldad lambakjotsréttur kryddad med karry og ferskum kryddjurtum
sem leika sem ad bragdélaukunum.

3.890 kr
FISH CURRY

Bragdmikill fiskréttur eldadur med karry laufum i kékdsmjélk med
tédmotum og fjolbreyttu kryddi.
3.990 kr



VEGETARIAN - VEGAN

Aodrél lir

FUSION CRUNCH WRAP wes)

OST PANEER (Framreitt med tortilla flégum)

Grillad tortilla med ost paneer, mexikdskum osti, stokkum tostada og
fersku isbergsalati og tomaotum.

3.390 kr

CHOLA BHATURA weean

Karry kryddadur kjuklingabaunaréttur framreiddur med mjuku surdeigsbraudi.

3.290 kr

- HRISGRJONASKALAR -

PALAK PANEER wee

Ost Paneer-teningar i rikulegri spinatsésu, blandadar med ilmandi kryddi.

3.490 kr

DAL MAKHANI wee

Rikur og rjémalégud nordur-indverskur linsubaunaréttur dr svértum linsubaunum,
nyrnabaunum, smjori og rjéma, eldadur haegt med ilmandi kryddi fyrir djdpt og
boegilegt bragd.

3.390 kr

VEGETABLE KORMA weean

Litrik blanda of greenmeti eldud i rjomalagadri karry- kdkésmjdlkursésu kryddud
med karry og bragdgdédum indverskum kryddjurtum. Framreiddur med hrisgrjénum.

3.290 kr
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Vredlacli gé}/“/r

MASALA FRANSKAR 1290 kr  MANGO CHUTNEY 590 kr
HVITLAUKS PARMESAN MASALA FRANSKAR 1590 kr  KORIANDER-MYNTU CHUTNEY 490 kr
PAPPADUM 1490 kr  TAMARIND DATE CHUTNEY 490 kr
SMJORI NAAN BRAUD 790 kr  HVITLAUKUR AIOLI 490 kr
HVITLAUKS NAAN BRAUD 790 kr ~ MANGO HABANERO AIOLI # 490 kr
RAITA JOGURTSOSA 990 kr  SURSADUR ELDPIPAR & & 590 kr
BASMATI HRISGJON 890 kr  SMOKED HABANERO A & & 490 kr
LTI AR A
BUTTER CHICKEN AND RICE

Mjukur tandori kjuklingur eldadur i smjor/rjoma tomatsdsu sem kryddud
hefur verid med ferskum kryddjurtum og indverskum kryddum.

2.190 kr

FISKUR 0G FRANSKAR

Fiskur i braudraspi framreitt med kartofluflogum.

1.990 kr

KJUKLINGANAGGAR 0G FRANSKAR

Kjaklinganaggar framreiddir med fronskum kartoflum.

1.590 kr
KJUKLINGA QUESADILLA

Grilladar tortillakokur fylltar med kjukling og broeddum osti.
1.590 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI



arekie

INDIAN FUSION CUISINE

EST. 2019

Arekie - Ferdalag olikra bragada og menningarheima.

| febroar 2019 hofst 6gleymanlegt ferdalag okkar til islands. begar vid stigum Gt Gr Augvélinni
tok & moti okkur storhrid og storbrotid landslag asamt nordurljosum.  betta var upplifun sem
vid munum aldrei gleyma. Mitt i pessari upplifun okkar kviknadi hugmynd sem atti eftir ad
breyta lifi okkar til frambddar. Vid settumst inn a litid og notalegt kaffihis og vidrudum
drauma okkar um ad bua einn daginn i pessu tofrandi landi. Okkur grunadi ekki pa ad free

nyrrar sevintyra vaeru pegar farin ad spira.

I joni 2019 kviknadi matarastrida okkar formlega pegar vid opnudum fyrsta matarbilinn okkar
i Florida USA. Med djorfum skrefum sameinudum vid bragdheima latneskrar Ameriku og
Indlands og sképudum vid pvi samruna pessara patta sem naut mikilla vinsaelda. Hver
anaegdur vidskiptavinur styrkti syn okkar og med timanum staekkudum vid starfsemina og
fluttum okkur til Oregon par sem vid opnudum tvo 6fluga matarbila.

| dag pegar vid litum til baka erum vid stolt og anaegd med Areki hugmyndina sem sameinar
olika menningar og bragdupplifanir. Hver réttur segir sina ségu og ber minningar. Hver diskur
sameinar fjolbreytni og fegurd Or tveimur heimum indverskum og latneskum og bydur

gestum upp a matarreisu sem er jafn peronuleg og hun er einstok.

Arekie er ekki bara afangastadur fyrir mat heldur lika sogur , tengsl og upplifun.

Einn dymeaetur biti i einu.
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Heimilisfang: Austurvegur 2d. 800 Selfoss. | Simi: 834 3636
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