
V Ö R U H Ú S I Ð

Velkomin   

SAMA HLÝJA ÞJÓNUSTAN
SAMA SANNGJARNA VERÐIÐ
SAMA GÓÐA STEMNINGIN

LÁTTU ÞÉR LÍÐA EINS OG HEIMA HJÁ ÞÉR OG NJÓTTU!

Á  V Ö R U H Ú S I Ð

   ið erum fjölskyldurekinn veitingastaður í hjarta
Vestmannaeyja, byggður á ást okkar fyrir góðum
mat og samfélaginu sem við elskum. 

    kkar markmið er einfalt – að bjóða upp á
ljúffengan mat á góðu verði, allt árið um kring. 

Alltaf

 Anton Örn Eggertsson og Hildur Rún Róbertsdóttir
Róbort Agnarsson og Sigrún Ósk Ómarsdóttir
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Smáréttir

M A Í S  R I F
Smjörsteikt maís “rif” með stökkri kryddblöndu, salat osti, 

lime og hvítlaukssósu. 
Verð 2,090 kr.-

S Ú P E R  N A C H O S
Með ostasósu, salsasósu, jalapeno salsa, guacamole, sýrðum rjóma, 

osti og val um kjúkling eða nautahakk.
Verð 2.990 kr.-

N A U T A K I N N A R
Hægeldaðar stökkar nautakinnar með trufflu kremi 

og parmesan.
Verð 2.590 kr.-

S T Ö K K  K J Ú K L I N G A S P J Ó T
í soya sesam marineringu með asísku hrásalati, japönsku

mæjó og siracha.
Verð 2.690 kr.-

T Ó M A T S Ú P A  M E Ð  G R I L L A Ð R I
S A M L O K U  

Kremuð tómatsúpa með bökuðum kirsuberja tómötum, sýrðum rjóma og
parmesanosti, borið fram með grillaðri ostasamloku

Verð 2.890 kr.-

B R U C H E T T A
Ítölsk bruchetta í okkar eigin súrdeigsbrauði með stragiatella, grænu

pestó, hráskinku, balsamic gljáa og kirsuberjatómötum.
Verð 2.790 kr.-

 G U L L O S T U R
Djúpsteiktur gullostur í kryddraspi með jarðaberja coolie,  

ristuðum pistasíum og hráskinku. 
Verð 2.490 kr.-



B
orgarar

V E G A N  B L Ó M K Á L S B O R G A R I
Með blómkáli, quinoa, svartbauna- og sætkartöflubuffi, avocadomauki,

sýrðum lauk, vegan trufflu mæjó, salati og tómat. 
Verð 2.990 kr.-

OSTBORGARI
Með hamborgarasósu Vöruhússins, amerískum

cheddar osti, tómat, lauk og salati. 
Verð 2.890 kr.- Bættu við beikoni +300 kr

G R Á Ð O S T A B O R G A R I
Með reyktri svínasíðu, bláberjasultu, tómat, hvítlaukssósu og salati. 

Verð  3.190 kr.-

W H I S K E Y - B B Q  B O R G A R I
Með nautakjöti í whiskey BBQ sósu, amerískum cheddar osti,

karamelluseruðum lauk, salati, tómat og hvítlaukssósu. 
Verð 3.390 kr.-

B E N N I  F R Æ N D I
Með steiktum sveppum, karamelluseruðum lauk, osti, bernaise sósu,

tómat og salati. 
Verð  3.190 kr.-

K R Ö N S Í  K J Ú K L I N G A B O R G A R I
Gljáður með siracha hunangi, hrásalati Vöruhússins, sýrðum lauk, 

tómat og hvítlaukssósu.
Verð  3.190 kr.-

Allir hamborgarar koma í sérbökuðum brauðum 
og með frönskum 

Tvöfallt kjöt 690 kr 
Skipta í trufflufranskar 600 kr 
Franskar með trufflukremi, parmesan og vorlauk. 

Skipta í beikonfranskar 700 kr 
Franskar með beikonsíðu, fetaosti, 
hvítlaukssósu, siracha og graslauk

A S Í S K U R  K J Ú K L I N G A B O R G A R I
með kjúklingabringu marineraða í spicy gochujang, asísku hrásalati,

hvítlaukssósu og sýrðri gúrku.  
Verð 3.290 kr.-

C H I L L I  B O R G A R I
Með jalapenjo belgjum, sýrðum lauk, salati og chillimayo 

Verð 3.290 



N A U T A  T A G L I A T E L L E
Með nautakjöti, smjörsteiktum sveppum, koníaksrjómasósu, parmesan,

bökuðum kirsuberjatómötum og graslauk
Verð 3.890 kr.-

T Í G R I S R Æ K J U  S P A G H E T T Í
Með hvítvínstómatssósu, hvítlauksristuðum tígrísrækjum, 

papriku og blaðlauk. 
Verð 3.890 kr.-

K J Ú K L I N G A  T A G L I A T E L L E  
Með tómat vodka sósu, kjúkling, confit tómötum, burrata og basilolíu. 

Verð 3.790 kr.-

B A R B A C O A  T A C O  

Hægeldað nautakjöt með guacamole, rifnu rauðkáli, jalapeno tómatsalsa,
queso fresco, lime og paprikusósu. 

Verð 3.590 kr.-

H U M A R  T A C O
Með humar í tempura, ananassalsa, kewpie mayo, siracha, graslaukur,

sýrðum eplum, hvítlaukssósu og lime
Verð 3.690 kr.-

C A R B O N A R A
Með beikon lauksósu, svínasíðu og parmesan.

Verð 3.590 kr.-

S V E P P A  R I S O T T O  M E Ð  K J Ú K L I N G A B R I N G U

Með villisveppum, hægeldaðri kjúklingabringu, smjörsteiktum
ostrusveppum, sýrðum eplum og villisveppasósu 

Verð 4.490 kr 

S T E I K A R L O K A
Með nautakjöti, smjörsteiktum sveppum, karamelluseruðum lauk, 

salati og bernaise.  
Verð 3.590 kr.-



Stærri réttir

B R A U Ð  O G  S M J Ö R

S A L A T

P Ö N N U S T E I K T  G R Æ N M E T I

F R A N S K A R

T R U F F L U F R A N S K A R
Með hvítlauk, trufflukremi, vorlauk og parmesan. 

A S Í S K T  N A U T A S A L A T
Með nautakjöti í sojagljáa, rauðkáli, gulrótum, mangó, stökkum chilli núðlum og spæsí

mæjó.  
Verð 3.790 kr.-

K J Ú K L I N G A S A L A T
Með mangó, kjúklingalærum, bökuðu brick degi, burrata osti, kirsuberjatómötum, jógúrt

dressingu og kasjúhnetum. 
Verð 3.590 kr.-

F I S K U R  D A G S I N S
Við fáum alltaf ferskan fisk frá markaði, spurðu þjónin hvað við höfum upp á að bjóða í dag 

Verð 4.490 kr.-

M
E
Ð
L
Æ
T
I

Verð 1.190 kr.-

Verð 1.290 kr.-

Verð 890 kr.-

Verð 990 kr.-

Verð 990 kr.-

Verð 790 kr.-

B E I K O N F R A N S K A R
Með hvítlauk, svínasíðu, siracha, hvítlaukssósu og salatosti. 

1 0  K L S T  E L D A Ð  N A U T A  R I B  E Y E
Nauta Rib eye eldað í 10 klst, borið fram með trufflu frönskum, fersku salati og soðgljáa 

Verð 5.990 kr.-

L A X  F R Á  L A X E Y
Ferskur lax frá Laxey með kartöflumousse, pönnusteiktu grænmeti, hollandaise og

parmesanjurta brauðraspi.
Verð 4.590 kr.-

Í T A L S K T  S A L A T
Með mozzarellakúlum, grænu pestó, kjúkling, pistasíum, parmesansósu,

kirsuberjatómötum, balsamic gljáa og brauðteningum. 
Verð 3.690 kr.-

B A S I C  B R A U Ð S T A N G I R
Með hvítlaukssmjöri, kryddblöndu og marinarasósu

Verð 1.790 kr.-



I ´ M  D I R T Y  A N D  I  K N O W  I T

Sósa, mozzarella, nautakinnar, franskar,
bernaise, hvítlaukssmjör, graslaukur. 

Verð 3.990 kr.-

G O  D U C K  Y O U R S E L F

Sósa, mozzarella, andarconfit, klettasalat,
sýrður laukur, spæsí mæjó og pecanhnetur. 

Verð 3.990 kr.- 

N A C H O  M A C H O

Sósa, mozzarella, kjúklingalæri, doritos,
rjómaostur, siracha hunang, picklaður
chilli og hvítlaukssósa. 

Verð 3.590 kr.-

T H E  B E E F

Sósa, mozzarella, pepperoní, skinka,
beikon, hakk og piparostur. 

Verð 3.590 kr.- 

2 . 0

BBQ sósa, mozzarella, pepperóní,
beikon, picklaður chilli, döðlur,
rjómaostur, trufflukrem, salt og pipar. 

Verð 3.990 kr.- 

S A Y  C H E E S E

Sósa mozzarella, gullostur, rjómaostur,
gráðostur, parmesan og bláberjasulta. 

Verð 3.690 kr.- 

Verð 4.090 kr.- 

M Y  M O N A  L I S A

Hvítlaukssmjör, mozzarella, rjómaostur,
parmesan og truffluolía. 

Verð 2.890 kr.- 

G O O D  O N E

Sósa, mozzarella, klettasalat, serrano
skinka, parmesan og truffluolía. 

Verð 3.890 kr.- 

M A M M A  M I A

Sósa, mozzarella, serrano skinka,
burrata, picklaður chilli, ferskur basil. 

Verð 3.890 kr.- 

P . S . L

Sósa, mozzarella, pepperóní, sveppir, laukur. 

Verð 3.090 kr.- 

P U L L  M Y  F I N G E R .

BBQ sósa, mozzarella, pulled pork, sveppir,
piparostur, picklaður laukur og sriracha
hunang. 

Verð 3.790 kr.- 

P I Z ZUR
B R U S S I  L I T L I  

Sósa, mozzarella, pepperóní, skinka, hakk,
kjúklingur, piparostur, rjómaostur, svartur
pipar og toppuð með BBQ 



T I G E R  K I N G

Sósa, mozzarella, hvítlauksmarineraðar
tígrisrækjur, klettasalat, kasjúhnetur og
hvítlaukssósa. 
Verð 3.990 kr.-

G O D  D A M N

Sósa, mozzarella, pepperóní, beikon, ólífur,
sveppir, rjómaostur og svartur pipar. 

Verð 3.890 kr.- 

T I L V I S T A R K R E P P A N  

Sósa, mozzarella, pepperoní, sveppir,
skinka, laukur, rjómaostur,
brauðstangakrydd og trufflumayo 

Verð 3.990  kr.- 

Verð 2.690  kr.- 

M A R G H E R I T A

Sósa og mozzarella. (Láttu vita ef þú
vilt ferskan basil). 

Verð 3.190 kr.- 

P E P P E R O N Í

Sósa, extra ostur, extra pepperóní. 

Verð 2.990 kr.- 

H A W A I I

Sósa, mozzarella, skinka og ananas. 

Verð 2.890 kr.- 

H V Í T L A U K S B R A U Ð

Hvítlaukssmjör, ostur, hvítlaukspipar.
 (ein stærð). 

Verð 2.990 kr.-

B R A U Ð S T A N G I R

Hvítlaukssmjör, ostur, brauðstangakrydd
Vöruhússins. Sósa til hliðar (ein stærð). 

Verð 2.690 kr.-

F Y L L T A R  
O S T A B R A U Ð S T A N G I R

Mozzarella, piparostur, hvítlauksostur,
kryddblanda. Bornar fram með
bláberjasultu.

Verð 2.890 kr.-

Mozzarella, beikonkurl, sveppir,
brauðstangakrydd Vöruhússins og BBQ
sósu. Bornar fram með bakers sósu.

Verð 2.990 kr.-

B A K E R S  P R I D E
B R A U Ð S T A N G I R

E F T I R R É T T U R  -  O R E O  H E L L

Mulið oreo, súkkulaði, fersk jarðaber. Verð 3.590 kr.-

Tilvalið til að deila

 P E P P  B R A U Ð S T A N G I R

Hvítlaukssmjör, brauðstangakrydd,
mozzarella, lítið pepparoní og bakerssósa

B A S I C  B R A U Ð S T A N G I R

Hvítlaukssmjör, parmesan,
brauðstangakrydd og marinarasósa

Verð 1.790 kr.- 


