
Skyr mousse 
Local rhubarb jam, birch, angelica

2,690

DESSERTS

Rhubarb ice-cream & sorbet 
House crumble

2,590

Icelandic langoustine pasta 
Pinot Grigio white wine, pine nuts, leafy 

greens, Feykir hard cheese 
7,190

Premium Black Angus  
ribeye steak

Seasonal side dish (ask your server)
9,390

Black Angus short ribs 
Pumpkin, maple syrup, jus

8,890

Fish of the day 
Seasonal side dish (ask your server)

6,190

M AIN COURSES

STA RTERS

Soup of the day
Sourdough bread, local butter

2,490

Garden salad 
Organic lettuce, seasonal veggies, house 

vinaigrette, brioche, pine nuts, parmesan flakes
 	 starter 2,890	 main course 3,890

Add crispy chicken tenders
+1,390

Add local cured wild goose
+1,590

Add local smoked trout
+1,290

 Vegan    Vegetarian    Dairy free    Gluten free    Nuts    Crustaceans
All prices are in ISK and include service charge and VAT. 

Please inform your server of any allergies or intolerances before placing your order.



EF TIRRÉT TIR

Skyrmús 
Rabarbarasulta, birki, hvönn

2.690

Ís og rabarbara-sorbet 
Mulningur hússins

2.590

AÐA LRÉT TIR

Premium Black Angus ribeye-steik
Árstíðabundið meðlæti (spyrjið þjóninn)

9.390 

Pasta með íslenskum humri
Pinot grigio hvítvín, furuhnetur, 

laufgrænmeti, Feykir
7.190

Black Angus nautarif 
Grasker, hlynsíróp, soðsósa

8.890

Fiskur dagsins 
Árstíðabundið meðlæti  

(spyrjið þjóninn)
6.190

FORRÉT TIR

Súpa dagsins
Súrdeigsbrauð, smjör úr Héraði

2.490

Garðsalat 
Lífrænt salat, árstíðabundið grænmeti, vínagretta 

hússins, brioche-brauð, furuhnetur, parmesanflögur 
 	 forréttur 2.890	 aðalréttur 3.890

Með kjúklingalundum í stökkum hjúp
+1.390

Með grafinni gæs úr Héraði
+1.590

Með reyktum silungi úr nærsveitum
+1.290

 Vegan    Grænmetisréttur    Mjólkurlaust    Glútenlaust    Hnetur    Krabbadýr

Öll verð eru í íslenskum krónum. Virðisaukaskattur og þjónustugjald eru innifalin í verði.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.




