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arekie

INDIAN FUSION CUISINE
EST. 2019

Arekie er einstok bragd upplifun 6likra menningarheima.
Bydur peim sem elska framandi bragd i ogleymanlegt bragdlauka ferdalag.
Skilningarvitin vakna og faera pér upplifum fra hinu

venjulega til hins einstaka.
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Heimilisfang: Austurvegur 2d. 800 Selfoss. | Simi: 834 3636
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NUN VEGETARIAN

FUSION TACO

KJUKLING | REKJUR +100 kr

Surdeigsbraud med vali sjd ofan dsamt lauk, osti, kériander og kryddblondu.

1.890 kr

BUTTER CHICKEN CHURROS

Kjuklinga churros kryddad med kryddjurtum og framreitt med silkimjukri rjomasdsu.

2.890 kr

TANDOORI CHICKEN

Marineradur kjuklingur eldadur i tandori ofni med fylltu reykjarbragdi.

2rcs. 3.890 kr

FISH BOMB

Lju, hjupadur porskur, borinn fram & raudréfum kartdéflumis med og
toppadur med heimalagadri mangdtartarsdsu.

3res. 2.990 kr

BUTTER GARLIC SHRIMP

Girnilegar rcekjur steiktar upp Ur hvitlauk, raudum eldpipar og ferskum steinselju.
Fromreiddar med sem er volgt smjéri braud

3.490 kr

BEEF KEBAB

Saofarikt bragdmikid kebab med gefa fyllt bragd af hvitlauk,
ferskum kryddurtum dsamt sérvéldum indverskum kryddum.

3.390 kr

TANDOORI LAMB CHOPS

Lambakdtilettur grilladar borinn fram & kartéflumis med dassi af chimichurri sdsu
gera bragdlaukum kleift ad upplifa ferskleika.

3.790 kr

CHICKEN 65

Djupsteiktir stokkir kjuklingabitar sem bradna i munni. Kryddadir med
karry laufum og framandi kryddjurtum.

3.190 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/EMI



UPPAHALDI KOKKSINS!

QUESO  FUNDIDO e+

SETJA REYKT MAIS ve6) +400 kr | SETJA NAUTAKJOT +500 kr | SETJA REKJUR +600 kr

Ostabroedingur i hefdbundnu molcajete steini med Ur groenum témaotum, lauk,
og kryddjurtum. Borid fram stékkum tortilla

3.390 kr

Forodllin,

FUSION TACO PANEER wee

Surdeigsbraud med ost paneer, dsamt lauk, kériander og kryddblondu.

1.990 kr

BOMBAY STREET CORN o

Reykt Mais med parmesan osti, majonesi, lauk, kériander
og bléndu af indverskum jurtum.

2.490 kr

TANDOORI PANEER TIKKA veo

Silkimjukur paneer osta kubbar marineradir i jégurtsdsu,
grilladir  tandoori ofni med paprika fullkomnar reykjaobragdid.

3.290 kr

MUSHROOM GALOUTI KEBAB e

Hoegeldad smaskorid sveppa kebab sem brddnar i munni,
kryddad med sérvoldum jurtum.

3res. 2.990 kr

SAMOSA vesan

Prihyrningslaga smdékaka fyllt med kartd2um, greenar baunir og lauk.
Borid fram med Tamarind-, dédlu- og kdérianderchutney.

3rcs. 2.690 kr

SAMOSA CHAT wes

Mélva samosa med Stdkkur linsubaunum, kjuklingabaunir,
chutney-bléndu huiso, peyttum jégurt og fingerdum kryddum.
Skreytt med ferskum jurtum og granatepli.

2.990 kr

Need help choosing?
Close your eyes and point. It works.

0 VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA
AF OPOL EBDA OFNAMI
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NUN VEGETARIAN

FUSION CRUNCH WRAP

KJUKLING | NAUTAHAKK +100 kr (Framreitt med tortilla flogum)

Lagskipt grillud tortillakaka med préteini ad eigin vali dsamt mexikdskum osti,
stokkum tortilla flogum og fersku salat og laukur.

3.490 kr

- HRISGRJONASKALAR -

BUTTER CHICKEN

Safarikur marineradur teett tandoori-kjuklingur, eldadur i smjéri og riomalégudum
tématpurru, kryddadur med framandi ferskum kryddjurtum.

! Para pad saman vid LAS MORAS - MALBEC

3.790 kr

CHICKEN TIKKA MASALA

Safarikur kjuklingur i rjdmalagadri tdmatsdsu kryddadur med framandi kryddum.

3.790 kr

CHICKEN AFGHANI

Rjomaldgud, mildlega kryddud réttur med marinerudum kjuaklingi,
sodnum { jogurt-, Kériander- og kdkossdsu.

3.890 kr

LAMB ROGAN JOSH

Hoegeldad lambakjotsréttur kryddad med karry og ferskum kryddjurtum
sem leika sem ad bragdlaukunum.

! Para pad saman vid PROTOS RESERVA 2020

4£.190 kr

FISH CURRY

Bragdmikill fiskréttur eldadur med karry laufum i kdkésmjolk med
témotum og fjdloreyttu kryddi.

4.290 kr

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI
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VEGETARIAN VEGAN

FUSION CRUNCH WRAP PANEER weo

(Served with Tortilla Chips)

Grillad tortilla med ost paneer, mexikdskum osti, stokkum tostada,
fersku isbergsalati og chef's special sdsa.

3.590 kr

CHOLA BHATURA wveeaw

Karry kryddadur kjuklingabaunaréttur framreiddur med mjiku srdeigsbraudi.

3.490 kr

- HRISGRJONASKALAR -

PALAK PANEER wee

Ost Paneer-teningar i rikulegri spinatsésu, blandadar med ilmandi kryddi.

4.190 kr

PANEER TIKKA MASALA veo

Ost Paneer-teningar i rjidmalagadri tdmatsdsu kryddadur med framandi kryddum.

! Para pad saman vid LOUIS JADOT BOURGOGNE - PINOT NOIR

4£.190 kr

DAL MAKHANI wee

Rikur og rjomalégud nordur-indverskur linsubaunaréttur dr svértum linsubaunum,
nyrnabaunum, smjori og rjoma, eldadur haegt med ilmandi kryddi fyrir djupt og poegilegt bragd.

3.690 kr

VEGETABLE KORMA weean

Litrik blanda af greenmeti eldud i rjdmalagadri karry- kokdsmjdlkursdsu kryddud
med karry og bragdgddum indverskum kryddjurtum. Framreiddur med hrisgrjénum.

3.590 kr
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Medleeti: Basmati hrisgjon « Naan braudi med smjori « Raita jogurtsdsa.

FORRETTUR ADALRETTUR EFTIRRETTUR
TANDOORI CHICKEN BUTTER CHICKEN CREME BRULEE
Marineradur kjuklingur Mjukur tandori kjuklingur Rjdmaldgud
eldadur i tandori ofni med eldadur i smjér/rioma mangdbudingur med
fylltu sterku reykjarbragdi. tématsdsu sem kryddud karamelluserudum sykri.
hefur verid med ferskum Algjor snilld.

kryddjurtum og
indverskum kryddum.

7.990 kr

Ekki deilanlegt. Aukagjald baetist vid fyrir deilingu.

Medlceti: Basmati hrisgjon * Naan braudi med smjori « Raita jégurtsdsa.

FORRETTUR ADALRETTUR EFTIRRETTUR
SAMOSA PANEER TIKKA MASALA CREME BRULEE
Prinyrningslaga smdkaka Ost Paneer-teningar i Rjomaldgud
fyllt med kryddudum ridmalagadri tdmatsdsu mangdbudingur med
kartéflum, baunum og lauk. kryddadur med framandi karamelluserudum sykri.
Borid fram med kcelandi kryddum. Algjor snilld.

Kériander chutney.

71.490 kr

Ekki deilanlegt. Aukagjald baetist vid fyrir deilingu.

o VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFNAEMI
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NON VEGETARIAN

Medleeti: Basmati hrisgrjon « Naan braud med smjori « Poppadoms « Mangé chutneya

FORRETTUR ADALRETTUR 1 ADALRETTUR 2
CHICKEN 65 BUTTER CHICKEN CHICKEN AFGHANI
Djupsteiktir stokkir Mjukur tandori kjuklingur Rjémaldgud, mildlega
kjuklingabitar sem brddna i eldadur i smjér/rioma kryddud réttur med
munni. Kryddadir med tématsdsu sem kryddud marinerudum kjuklingi,
karry laufum og framandi hefur verid med ferskum sodnum { jégurt-, hnetu- og
kryddjurtum. kryddjurtum og kdkossdsu.

indverskum kryddum.

15.690 kr
(7.890 kr Per Person )

Ekki deilanlegt. Aukagjald baetist vid fyrir deilingu.

T3 @Wm O el

VEGETARIAN

Medlceti: Basmati hrisgrjon « Naan braud med smjéri « Poppadoms * Mangd chutneya

FORRETTUR ABALRETTUR 1 ADALRETTUR 2

SWEET CHILI PANEER TIKKA MASALA DAL MAKHANI
CAULIFLUWER Ost Paneer-teningar i Rikur og rjomalogud

Braudad blédmkal, velt upp ridmalagadri tdmatsdsu nordur-indverskur
ar scetri chilisdsu, strdd kryddadur med framandi linsubaunaréttur ar
sesamfraejum, Arekie's kryddum. svortum linsubaunum,

Magic Masala og ferskum nyrnabaunum, smjéri og
vorlauk. ridma, eldadur hoegt med
ilmandi kryddi fyrir djupt

14.990 kr 09 paegilegt bragd.

(7.490 kr Per Person )

Ekki deilanlegt. Aukagjald beaetist vid fyrir deilingu.

Ay = We repost the tastiest shots. Follow us @arekie.is,

SO = Tag us #ArekieFusionlceland and Get featured!
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MASALA FRANSKAR 1390 kr MANGO CHUTNEY

HVITLAUKS PARMESAN MASALA FRANSKAR 1690 kr KORIANDER-MYNTU CHUTNEY
PAPPADUM 1990 kr TAMARIND DATE CHUTNEY
SMJGRI NAAN BRAUD 890 kr HVITLAUKUR AIOLI
HVITLAUKS NAAN BRAUD 890 kr MANGO HABANERO AIOLI #
RAITA JOGURTSOSA 990 kr SURSABUR ELDPIPAR & &
BASMATI HRISGJON 1190 kr SMOKED HABANERD & & &

-3 TIL12 ARA -

BUTTER CHICKEN AND RICE

Mjukur tandori kjuklingur eldadur i smjor/rjéma tématsésu sem kryddud
hefur verid med ferskum kryddjurtum og indverskum kryddum.

2.290 kr

FISKUR 0G FRANSKAR

Fiskur i braudraspi framreitt med kartofluflogum.

1.990 kr

KJOKLINGANAGGAR 0G FRANSKAR

Kjuklinganaggar framreiddir med fronskum kartoflum.

1.690 kr

KJUKLINGA QUESADILLA

Grilladar tortillakokur fylltar med kjukling og breeddum osti.
1.690 kr

0 VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA AF OPOL EDA OFN/AEMI
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arekie

INDIAN FUSION CUISINE

EST. 2019

Arekie - Ferdalag 6likra bragada og menningarheima.

| febroar 2019 hofst ogleymanlegt ferdalag okkar til islands. begar vid stigum Gt or Alugvélinni
tok a moti okkur storhrid og storbrotid landslag asamt nordurljosum. Petta var upplifun sem
vid munum aldrei gleyma. Mitt i pessari upplifun okkar kviknadi hugmynd sem atti eftir ad
breyta lifi okkar til frambudar. Vid settumst inn a litid og notalegt kaffihus og vidrudum
drauma okkar um ad bia einn daginn i pessu tofrandi landi. Okkur grunadi ekki pa ad free

nyrrar avintyra vaeru pegar farin ad spira.

I joni 2019 kviknadi matarastrida okkar formlega pegar vid opnudum fyrsta matarbilinn okkar
i Florida USA. Med djorfum skrefum sameinudum vid bragdheima latneskrar Ameriku og
Indlands og skopudum vid pvi samruna pessara patta sem naut mikilla vinsaelda. Hver
anaegdur vidskiptavinur styrkti syn okkar og med timanum staekkudum vid starfsemina og
fluttum okkur til Oregon par sem vid opnudum tvo 6fluga matarbila.

| dag pegar vid litum til baka erum vid stolt og anaegd med Areki hugmyndina sem sameinar
olika menningar og bragdupplifanir. Hver réttur segir sina ségu og ber minningar. Hver diskur
sameinar fjolbreytni og fegurd Or tveimur heimum indverskum og latneskum og bydur

gestum upp a matarreisu sem er jafn perénuleg og hun er einstok.

Arekie er ekki bara afangastadur fyrir mat heldur lika sogur , tengsl og upplifun.

Einn dymaetur biti i einu.
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