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160€

CEVICHE LOCALE

POULET CROUSTILLANT

TARTARE DE BOEUF

PICANHA DE BŒUF WAGYU

CARRE DE PORC KUROBOTA

CHOCOLAT OC

ILLUSION

89€

SALADE AUX AGRUMES

MAHI MAHI

ILLUSION

105€

TARTARE DE VIVANNEAU

TREE OF LIFE

BAVETTE

CHOCOLAT OC



3 plats 89€
4 plats 105€

~

TARTARE DE VIVANNEAU

TREE OF LIFE

MAHI MAHI

BAVETTE

ILLUSION











19 rue de la République, Gustavia
Au-dessus de Prada et Dolce & Gabbana

97133 Saint-Barthélemy



GRILLADES

BAVETTE
55

FILET DE BOEUF
95

BLACK PEARL
45 / 100g

Ketchup De Betterave         
Terrine De Pomme De Terre  

Jus Gras

CARRÉ DE PORC KUROBUTA
Sauce Hollandaise & Beurre 

Noisette 

76

DEMI CARRÉ D’AGNEAU
Jus De Romarin | Purée De 

Céléri  

72

VOLAILLE GRILLÉE 
Jus Gras | Purée De Céléri  

129

G A R N I T U R E S

CARROTTES À L’ANCIENNE
18

SALADE MIXTE

18

ASPERGES

18

ZUCCHINI

16

FRITES MAISON

Nature 12

Pecorino Truffé 16

 

SELECTION CAVIAR

CAVIAR CASPARIAN
Blinis | Oeuf | Crème Fraîche 

Citronnée | Persil

50g - 220

125g - 485

250g - 950

MENU DÉGUSTATION

Le Chef élabore ce menu avec 
ses plats signatures.

Laissez-vous surprendre par 
un dessert tout en illusion.

TARTARE DE VIVANNEAU
Citron | Raifort | Aneth 

ou

TREE OF LIFE

Broccoli | Artichaud 

Graines De Courges

MAHI MAHI
Zucchini & Basilic | Petits Pois 

 Tomates Cerises

ou

BAVETTE

Ketchup De Betterave |  Terrine De 
Pomme De Terre | Jus Gras

ILLUSION

Crème De Citron | Kalamansi 

3 PLATS 

89

4 PLATS 

105



E N T R É E S

TARTARE DE VIVANNEAU  
Aneth | Raifort | Citron | Caviar

55

CEVICHE LOCALE
Fruit De La Passion | Jalapeno | Curry Noir | Amandes

27

TARTARE DE BOEUF
Mayonnaise Fumée | Yuzu Gel | Nori

30

TREE OF LIFE
Broccoli | Artichaud | Graines De Courges

22

POULET CROUSTILLANT
Citron Vert | Sauce Ranch | Pickles

20

SALADE AUX AGRUMES
Amandes | Citron | Orange | Vinaigrette Passion

22
Avec Langouste

38

P L AT S

BAR
Pomme | Tomate | Gnocchi | Beurre Noisette

72

MAHI MAHI
Zucchini & Basilic | Petits Pois | Tomates Cerises 

49

SAUMON
Yuzu Gel | Broccolini | Sauce Soja Aromatique

58

TAGLIATELLE AUX LANGOUSTE
Bisque De Langouste | Estragon | Citronnelle

68

RISOTTO DE POIS 
Petits pois | Menthe | Feta

42

Toutes nos viandes de boeuf provient des États-Unis et du Japon
Prix net en euros, service inclus



FIRED ROASTED

BAVETTE
55

BEEF FILET
95

BLACK PEARL
45 / 100g

Served with Beetroot Ketchup  
Potato Terrine | Jus Gras

PORK
Brown Butter Hollandaise 

76

HALF LAMB RACK
Rosemary Jus | Celeriac Purée

72

WHOLE ROAST CHICKEN 
Jus Gras | Celeriac Purée

129

S I D E S

HERITAGE CARROTS

18

MIXED LEAF SALAD

18

ASPARAGUS

18

ZUCCHINI

16

FRENCH FRIES

Plain 12

Truffled Pecorino 16

CAVIAR SELECTION

CAVIAR CASPARIAN
Blinis | Grated Egg | Lemon 

Sour Cream | Parsley

50g - 220

125g - 485

250g - 950

TASTING MENU

The best of Ocean Club kitchen 
at your fingertips.

Allow our Chef to cook for you.

RED SNAPPER TARTARE
Dill Oil | Horseradish Cream 

Sweet Lemon 

or

TREE OF LIFE
Broccoli | Artichoke Soil 

Pumpkin Seeds

MAHI MAHI
Zucchini & Basil | Aromatic Peas  

Cherry Tomatoes

or

BAVETTE

Beetroot Ketchup | Potato Terrine 
Jus Gras

ILLUSION

Lemon Cream | Kalamansi

3 COURSES 

89

4 COURSES 

105



S TA R T E R S

RED SNAPPER 
Dill | Horseradish Cream | Sweet Lemon | Caviar

55

LOCAL CEVICHE
Passion Fruit | Jalapeno | Black curry | Almonds

27

BEEF TARTARE
Smocked Mayonnaise | Yuzu Gel | Nori

30

TREE OF LIFE
Broccoli | Artichoke Soil | Pumpkin Seeds

22

BUTTERMILK CHICKEN
Oat Crumb | Ranch Dressing | Pickles

20

CITRUS SALAD
 Almonds | Citrus | Passion | House Dressing 

22
With Lobster 

38

M A I N  C O U R S E S

SEABASS
Apple | Tomato | Gnocchi | Brown butter

72

MAHI MAHI
Zucchini & Basil | Aromatic Peas | Cherry Tomatoes

49

SALMON
Yuzu Gel | Broccolini | Aromatic Soy Dressing

58

LOBSTER TAGLIATELLE 
Lobster Bisque | Tarragon | Citrus

68

PEA RISOTTO 
Pea | Mint | Feta

42

All our beef is sourced from USA and Japan..
Net prices in euros, service included


	Diapositive 1 BIENVENUE À BORD  Saison 2024
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9
	Diapositive 10
	Diapositive 11
	Diapositive 12
	Diapositive 13 Nous vous attendons avec impatience !

