
D E S S E R T S / A F T E R S

Desse r t  du  jou r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1€  
Dessert of the day.

Glaces  :  La  bou le  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4€  
Ice Cream : One scoop.

P E T I T S  D É J E U N E R S / B R E A K F A S T

CONTINENTAL BREAKFAST/ 15€  

Café ,  Thé ,  Choco l a t ,  Cappucc i no  
Coffee ,  Tea ,  Choco la te ,  Cappucc ino

 

Jus  de  f r u i t s :  O range ,  Mangue ,  Pass i on ,  
Ananas ,  Pomme ,  C ranbe r r y

Fru i t  j u ices :  Orange ,  Mango ,  Pass ion  
f ru i t ,  P i neapp le ,  App le ,  C ranbe r r y

Sa lade  de  f ru i t s  f ra i s
F resh  f ru i t s  sa lad

Pa in ,  Cro issant  e t  pât i sser ie  ma i son
Bread ,  C ro i s san t  and  Homemade  Pas t r y

Confitu re  ma ison  e t  m ie l
Homemade Jam and  Honey

Beur re
But te r

AMERICAN BREAKFAST/ 15€  

Café ,  Thé ,  Choco l a t ,  Cappucc i no
Coffee ,  Tea ,  Choco la te ,  Cappucc ino

Jus  de  f r u i t s :  O range ,  Mangue ,  Pass i on ,  
Ananas ,  Pomme ,  C ranbe r r y

Fru i t  j u ices :  Orange ,  Mango ,  Pass ion
f ru i t ,  P i neapp le ,  App le ,  C ranbe r r y

Omele t te
Eggs

Bacon
Bacon

Emmenta l
Emmenta l  cheese

Pommes de  te r re  sau tées
F r ied  po ta toes

HAVE A GOOD KARMA

F O O D



L E  C O I N  A P E R O / A M U S E - B O U C H E

P la teau  de  cha rcu te r i e  I bé r ique
I be r i an  co ld  mea t  p l a t te r

Pour  2  pe rsonnes  /  Fo r  2  pe r son  . . . . . . . . . . . . . .  22€  Pour  4  pe rsonnes  /  Fo r  4  pe r son  . . . . . . . . . . . . . .  38€

S A L A D E S / S A L A D S

P la teau  de  f romages  affinés
Aged  Cheese  p l a t te r

Sa lade  Césa r/Caesa r  sa l ad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8€  
Filet de poulet, bacon, œuf, anchois, croutons, parmesan, sauce césar.
Caesar Salad with chicken, bacon, boiled egg, anchovy, croutons, parmesan cheese and caesar sauce.

Sa lade  Cara ïbes/Car r i bean  Sa lad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8€  
Tomate, avocat, concombre, mangue, orange, pamplemousse, vinaigrette mangue.
Tomato, avocado, cucumber, mango, orange, grapefruit and mango vinaigrette.

Pour  2  pe rsonnes  /  Fo r  2  pe r son  . . . . . . . . . . . . . .  22€  Pour  4  pe rsonnes  /  Fo r  4  pe r son  . . . . . . . . . . . . . .  38€
  

E N T R É E S / S T A R T E R S

Duo de  fo ie  g ras ,  pommes  ca ramé l i sées ,  confit  d ’o ignons  e t  toas t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22€  
Terr ine foie gras and pan fr ied foie gras with caramelized apples, onion confit and french toast.

Rouleaux de pr intemps au thon ,  carot te ,  o ignon,  wakame,  pomme, c i t ron ,  
menthe et  so ja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22€  
Tuna Spring Rol ls with tuna, carrot,  oignon, seaweed, apple, lemon, mint and soy.

Rouleaux de pr intemps végétar ien ,  avocat ,  carot te ,  o ignon,  wakame,  pomme, c i t ron ,  
menthe et  so ja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8€  
Vegetarian Spring Rol ls with avocado, carrot,  oignon, seaweed, apple, lemon, mint and soy.

Burrata d i  buffala ,  cœurs d’ar t ichaut  mar inés ,  poivrons à l ’hu i le  d’o l ive ,  tar tare de 
tomates ,  pesto et  toast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20€  
Burrata di Buffala cheese with marinated art ichoke hearts, ol ive oi l  marinated peppers, tomatoes tartar, 
pesto and toast.

T A R T A R E S / T A R T A R S

Tar ta re  de  po isson  se lon  a r r i vage .  Wahoo  ou  Mah i-Mah i  ou  Mar l i n  ou  Thon  . . . . . . . . . . . . . . . .  22€  
Fish tartar with fish of the day. Wahoo or Mahi-Mahi or Marl in or Tuna.

Tartare de bœuf à la  s ic i l ienne,  c ive ,  p ignon de p in ,  parmesan,  hu i le  d’o l ive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22€  
Beef tartar with spring onion, pinion pine, parmesan cheese, ol ive oi l .

V I A N D E S / M E A T S

P la teau  de  l a  te r re   :  Déc l i na i son  au tou r  de  l a  v i ande
(Ta r ta re ,  Ta tak i ,  m i-cu i t ,  r i l l e t tes )  e t  Fo ie  g ras  te r r i ne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26€  
Meat platter with Foie Gras and Meat tartar,  tataki ,  half cook and r i l lettes.

Magret  de canard ent ier  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28€  
Whole duck breast.

Fi let  de bœuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32€  
Beef tenderloin.

Burger ,  s teack,  bacon,  tomate ,  sa lade,  o ignon,  cheddar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20€  
Burger with steack, bacon, tomato, salad, onion and cheddar cheese.

P O I S S O N S / F I S H E S

P la teau  de  l a  mer   :  Déc l i na i son  au tou r  du  po isson
(Ta r ta re ,  Ta tak i ,  M i-cu i t ,  r i l l e t tes )  e t  gambas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26€  
Sea platter with Prawns and Fish tartar,  tataki ,  half cook and r i l lettes.

Pèche du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26€  
Fish of the day.

Par i l lada,  gambas,  pa lourdes ,  poisson,  f ru i ts  de mer et  légumes p lancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30€  
Pari l lada with prawns, clams, fish, seafoods and vegetables.

A C C O M P A G N E M E N T S / S I D E  O R D E R S

Tous nos tartares, poissons et viandes sont
accompagnés au choix de frites maison, purée, légumes plancha ou salade.

All tartars, seafoods and meats are served with
your choice of Homemade French fries, mashed potatoes, plancha vegetables or salad.


