


A  G R I G N O T E R

G O U R M E T  S N A C K S

Poichichade à l’huile de basilic       10 € 
Basil oil hummus 

Caviar d’aubergines fumées       10 € 
Smoked eggplants caviar  

Cromesquis de Mahi Mahi, olives et condiment citron    15 € 
Mahi Mahi cromesquis, olives and lemon 

Gambas en tempura, aïoli et sumac      18 € 
Gambas tempura, aïoli, sumac 

P O U R  C O M M E N C E R

T O  S T A R T

Crudo de poisson de la pêche locale, avocat et vinaigrette aux jalapeños 28 € 
Local fish “crudo”, avocado, jalapeños vinaigrette  

Salade mixte, ( avocats, tomates confites, concombres, artichauts confits...) 28 € 
Mixed salad, (avocado, confit tomatoes and artichokes, cucumber...)  

Thon mariné, poivrons confits et vinaigrette au fenouil    36 € 
Marinated tuna, confit peppers, fennel vinaigrette  

Burrata, tomates et fruits rouges au balsamique      24 €          
Burrata, tomatoes, red berries with balsamic 

 
 



L E S  S A N D W I C H E S

S A N D W I C H E S

Pan Bagnat, thon, garniture d’une niçoise et avocats    36 € 
Pan Pagnat with tuna, elements of a salad niçoise and avocado 
 
Focaccia dans l’esprit d’un club sandwich     34 €  
Focaccia as a club sandwich 

The Rockefeller burger        34 € 

    P O P  U P

1 ère  p l a c e  a u  C h a m p i o n n a t  d u  M o n d e  d e  L o b s t e r R o l l s  à  P o r t l a n d  
d a n s  l e  M a i n e  ( É t a t s - U n i s )  en  2 0 1 8.

  I n  2 0 1 8  t h e y  b e a t  o u t  t h e  l o c a l s ,  w i n n i n g  f i r s t  p l a c e  i n  t h e  

D o w n  E a st  L o b s t e r R o l l  Wo r l d  C h a m p i o n s h i p   i n  P o r t l a n d ,  M a i n e  ( U S A ) .

Lobster Roll classic         34 €
Langouste, mayonnaise Homer, citron vert et ciboulette   
Traditional lobster with Homer’s mayo, lime and chives

Lobster Roll chipolte         34 €
Sauce chipolte fumée, épices et cébettes
Special smoky chipolte sauce, spices and pring onions



P O U R  S U I V R E

T O  F O L L O W

Mahi Mahi, fenouil confit et caramélisé, jus au fenouil et coriandre  36 € 
Mahi-Mahi, confit and caramelized fennel, coriander and fennel sauce 

Carpaccio de bœuf, sauce au thon, jaune d’oeuf confit    42 € 
Beef carpaccio, tuna sauce and confit egg yolk 

Pâtes à la tomate, olives, basilic et gambas     46 € 
Tomato pasta, olives, basil and gambas 

Risotto du moment        28 € 
Risotto of the day 

Volaille rôtie, légumes primeurs, jus au thym     40 € 
Roasted farm-raised chicken , vegetables, thyme jus 

A C C O M P A G N E M E N T

S I D E S

Ratatouille de légumes confits       10 € 
Confit vegetables ratatouille 

Etuvée de légumes        8 € 
Vegetable medley 

Frites          8 € 
French fries 

Salade verte         8 € 
Green salad 



P O U R  F I N I R

 T O  C O N C L U D E

Tarte Tropézienne       15 € 
Tropézienne tart 

Choux praliné noisette et citron      15 € 
Praline choux with hazelnut and lemon 

Ile flottante rhum coco       15 € 
Ile flottante with coconut rum 

Cookie XXL à la minute, glace toffee     15 € 
XXL cookie baked to order, toffee ice cream 

Assiette de fruits       20 € 
Fruits plate to share 

 



    

M E N U  E N F A N T  -  2 5  €   

 K I D S  M E N U  -  2 5  €

Filet de volaille / chicken breast 
ou / or 
Poisson du jour / fish of the day      
ou / or 
Fish & chips     
ou / or 
Burger 
 
Garniture au choix / sides :        
Pâtes, légumes, frites, purée 
Pasta, vegetables, french fries, mashed potatoes 
   
2 boules de glace / 2 scoops of ice cream 
ou / or 
Cookie chocolat / chocolate cookie 

 


