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Chez CHOCOLAT FACTORY on mange des
écorces !

Et nous sommes bien conscients qu’ils sont
définitivement considérés comme l’un des
produits les plus addictifs et font comme si rien
ne pouvait être fait contre cela (même si nous en
sommes finalement très fiers). Cela mérite
peut-être une note d’avertissement sur la boîte –
crée une dépendance même aux plus petites
doses.

Dieu merci, il est livré en petits paquets !



Le zeste d'orange et le zeste de citron
soigneusement coupés, confits et égouttés
de manière traditionnelle et - pour arrondir
la saveur - trempés respectivement dans du
chocolat noir et du chocolat blanc.



Écorces d'orange trempées dans du
chocolat noir à 60% de cacao. 

Zeste de citron trempé dans du chocolat
blanc.



Écorces d'orange trempées dans du chocolat noir 60%:
Écorces d'orange confites (écorces d'orange, saccharose,
fructose, dextrose, maltose, correcteur d'acidité E-330,
conservateur E-202), pâte de cacao, sucre, beurre de cacao,
émulsifiant: lécithine de soja et vanille arôme. Cacao: 60 %
minimum.

FICHE TECHNIQUE

Sans gluten. 
Sans huile de palme. 
Cacao cultivé de manière durable.

Peut contenir des traces de soja, lait, fruits à coque (amande,
noisette, noix, noix de pécan, pistache, noix de cajou et
macadamia), soja, arachides, sésame, œuf, moutarde, céleri
et sulfites.

Zeste de citron trempé dans du chocolat blanc:
Écorce de citron confit (zeste de citron, saccharose, fructose,
dextrose, conservateur: E202, acidifiant E330), sucre, beurre de
cacao, lait entier en poudre, émulsifiant: lécithine de soja, arôme
vanille. Cacao: 33% minimum.


