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Une collection de 5 gemmes de chocolat
provenant de certaines des plus belles origines
du monde:

VENEZUELA 72% NOIR

EQUATEUR 76% NOIR

TANZANIE 75% NOIR

MEXIQUE 66,1% NOIR

PAPOUASIE, NOUVELLE-GUINEE 35,8% LAIT

-
POIDS: 50G
DIMENSIONS: 9,5 X 6,3 X 2 CM
DUREE DE CONSERVATION: 16 A 22 MOIS.
i"parcouru le monde entier pour
T SirTesee W OB e olres .
Sy, S, cme wil, Je suis ta fortune.
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The expert chocolatier ?’#79 ﬁ“‘mﬁ AuRlzd Fragn, mange-moi pour toujours.
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Une collection de chocolats chauds ludiques en 3

pieces, qui ne ressemble a aucune autre
proposition du marché!

Cacao d'origine unique. Pas de numéros E. Aucun
additif.

INTENSE 72%: 70% de chocolat noir d'origine Sao
Thome savamment mélangé a 100% de pate de
cacao.

SPECIAL 66%: chocolat noir a base de féves de
cacao du Mexique ingénieusement relevé de
cannelle, de cardamome et de poudre de
gingembre.

CREMEUX 59% : 70% de chocolat noir d'origine
Sao Thome mélangé a 35,8% de chocolat au lait

d'origine Papouasie, Nouvelle-Guinée.

POIDS: 300G
DIMENSIONS: 14,1 X @ 7,8 CM.
DUREE DE CONSERVATION: 16 A 22 MOIS.
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Une collection suggestive de 2 tubes en
papier contenant un assortiment de
merveilles naturelles miniatures enrobées de

chocolat:

AMANDES caramélisées trempées dans du
chocolat blanc et noir et saupoudrées de

poudre de cacao.

NOISETTES caramélisées trempées dans du
chocolat au lait, praliné noisette, chocolat

noir et saupoudrées de cacao en poudre.

POIDS: 110G
DIMENSIONS: 8 X @ 6,5 CM
DUREE DE CONSERVATION: 9 MOIS.
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Je suis probablement le seul
produit avec un nom et un
prénom The Pot Crackania. Mon
nom de famille est inspiré par
une onomatopée du son généré
lorsque vous me dévorez:
C-R-A-C-K-ania




THE
TUBES

CHOCOLAT FACTORY propose quatre
maniéres de consommer du chocolat sous des
formes arrondies (chocolat en forme de fleur)
et une maniere sous des formes allongées
(longues zestes d'orange) a travers ses Factory

Tubes.

e Fleurs en chocolat NOIR

e Fleurs en chocolat BLANC

e Fleurs en chocolat au LAIT

e ASSORTIMENT de fleurs en chocolat noir,
au lait et blanc

« ECORCES D'ORANGE DE 16 CM DE LONG

trempée dans du chocolat noir

: Nous semmes sérieux, arrogants,
o U, ) quelque peu'masculins,et pleins de’
EWNE — llessence de CHOCOLAT FACTORY
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THE
BABY TUBES

Une joyeuse collection de dragées en 5 pieces :

1: MAIS torréfié au chocolat au lait

2 : FRAISES déshydratées au chocolat blanc et
poudre de fraise

3 : AMANDES R6ties au chocolat noir

4 : AMANDES Roéties au chocolat au lait

5: PISTACHE Rotie au chocolat noir

POIDS: 80G
DIMENSIONS: 4 X @ 12,5 CM.
DUREE DE CONSERVATION: 9 MOIS.
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THE
CITRUS

Zeste d'ORANGE trempée dans du chocolat noir.
Zeste de CITRON trempé dans du chocolat blanc.

POIDS: 80CG
DIMENSIONS: 4 X @ 12,5 CM.
DUREE DE CONSERVATION: 9 MOIS.

m"ange des écorces! Nous sommes
conscients qu'ils sont
certainement considérés comme
['un des produits les plus addictifs
-«cela mérite peut-étre une note
d'avertissement sur la boite: “Crée
une dépendance méme a petites
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BARRE DE
CHOCOLAT

IINDISPENSABLE: CACAO D'ORIGINE :

70% 70% SAO THOME
80% 76% EQUATEUR
LAIT JAVA

BLANC

CARAMEL

SANS SUCRE AJOUTE:

LAIT SANS SUCRE AJOUTE
BLANC SANS SUCRE AJOUTE
NOIR SANS SUCRE AJOUTE

7
POIDS : 25 G /100 G

DIMENSIONS: 10,3 X 5,4 X 0,8 CM (25 G) ChROecgoa‘;??gﬁili?ﬂ_?fgg;j duees
10 X 8 X 1,3 CM (100 GR) white carrés sirﬁ les aprés tou‘tljusqu'au
DUREE DE CONSERVATION : 10 / 16 / 22 MOIS - P R

moment ou vous déballez et

white _ ressentez leur premier ardbme, cette
= fascination que seul le “chocolat

chocolat” est capable de produire...

0/ 8 0/ Non, les mots ne se répétent pas,
70 0 e 0 0 L nous ne tournons pas autour du pot,
ce que nous voulons dire, c'est que

notre le chocolat est vraiment fait
de chocolat.




