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« J'ai parcouru le monde entier pour être à vos côtés. 
Je suis ta fortune. 

Emmène-moi avec toi ou mange-moi pour toujours : » 

Derrière les petites boîtes de conserve de L'AMULETTE se
cache l'idée de la pierre qui protège et donne chance,
quelque chose de tout à fait en phase avec le mysticisme,
le primitivisme et l'exotisme palpables dans les lieux. du
monde d'où proviennent les saveurs originales que nous
avons sélectionnées. C'est une manière authentique de
transmettre le message que Chocolat Factory porte
chance… D'ailleurs, c'est presque le même terme dans la
plupart des langues modernes: Amulet (catalan),
Amulette (français), Amulet (anglais), Amulet (allemand)…
, le message est donc facile à comprendre. C'est simple,
puissant et fait appel à l'émotion, à l'aventure, au
mystère, à l'enfance et à la chance. Les premières
amulettes de l'homme étaient des objets naturels,
comme des pierres, du bois sculpté ou des cristaux
naturels, appréciés pour leur forme, leur couleur ou leur
rareté... Maintenant aussi pour leur saveur.



 
C'est une proposition unisexe et intemporelle qui
s'adresse aussi bien à un enfant qu'à un adulte. Qui
n’a pas eu d’amulette à un moment donné ? 

Il s'agit d'une petite boîte avec un couvercle
coulissant de couleur dorée, rappelant un lingot d'or
(les concepts que nous avons choisis tournent
autour d'objets de valeur: or, amulette, pierre
précieuse... et afin de compléter cette perception au
niveau de la saveur nous avons choisi des chocolats
d'origine unique). 

Chaque boîte contient 50g de chocolat en forme de
pierres précieuses (6 formes différentes) : 

Papouasie 35,8% (lait)
Mexique 66,1% 
Venezuela 72%
Tanzanie 75% 
Equateur 76% 

A l'intérieur de chaque bande se trouve une légende
avec le profil aromatique.



Quant aux couleurs des ouvrants, nous avons choisi
des couleurs un peu plus « organiques », « terre »
afin de contrecarrer la luminosité et l'éclat de la
canette.



Papouasie 35,8% Mexique 66,1% Venezuela 72% Tanzanie 75% Équateur 76%

Cocoa Roasted Bitter Sour Spicy Fruity Woody Floral
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PROFIL DE SAVEUR



The Amulet - Tanzanie (NOIR): 
Pâte de cacao origine unique Tanzanie, sucre, beurre de cacao et
arôme vanille. Cacao: 75 % minimum.

The Amulet - Papouasie (LAIT):
Sucre, beurre de cacao, lait entier en poudre, pâte de cacao
mono origine Papouasie Nouvelle Guinée, émulsifiant: lécithine
de soja et arôme vanille. Cacao: 35,8 % minimum.

FICHE TECHNIQUE

Sans gluten. 
Sans huile de palme. 
Cacao cultivé de manière durable.

Peut contenir des traces de soja, lait, fruits à coque (amande,
noisette, noix, noix de pécan, pistache, noix de cajou et
macadamia), soja, arachides, sésame, œuf, moutarde, céleri
et sulfites.

The Amulet - Equateur (NOIR):
Pâte de cacao d'origine unique Equateur, sucre, beurre de cacao
et arôme vanille. Cacao: 76 % minimum.

The Amulet - Mexique (NOIR):
Pâte de cacao d'origine unique Mexique, sucre, beurre de cacao,
émulsifiant: lécithine de soja et arôme vanille. Cacao : 66,1 %
minimum.

The Amulet - Venezuela (NOIR):
Pâte de cacao d'origine unique Venezuela, sucre, beurre de
cacao et arôme naturel de vanille. Cacao: 72 % minimum.


