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QUAND LA POMME CROQUE LE CARAMEL :

MUROISE & GOMPAGNIE ET LA MAISON D"ARMORINE -
DEVOILENT UNE NOUVELLE CONFITURE BIO POMME SALIDOU

Les Artisanes Confiturieres Aventurieres de Muroise et compagnie, reconnues pour leur quéte
d'innovation et leur savoir-faire artisanal, s'associent a la Maison d’Armorine, créatrice du mythique
caramel fondant Salidou®.

Ensemble, elles signent une nouvelle gourmandise Bio : la confiture Pomme Salidou®, une rencontre
irrésistible entre la douceur acidulée de la pomme et |'onctuosité du caramel au sel de Guérande.

Une alliance gourmande et iconique

Ecompagnie
N2y D'un coté, Muroise et compagnie, maison emblématique de
confitures d'exception du vignoble Nantais, ou chaque recette est
cuite au chaudron de cuivre et chaque pot rempli a la main. De
I'autre, la Maison d’Armorine, héritiere d'un savoir-faire breton
qui a conquis le monde.. Fondée en 1946 par le couple de
confiseur, Raymond et Yvonne Audebert, créateurs du célébre
Salidou® et des emblématiques Niniches de Quiberon, symboles

du patrimoine culinaire breton.

ler confotures Cette collaboration célebre la Bretagne et ses trésors : des
qulme etaﬂ' : pommes bio soigneusement sélectionnées et la saveur
e i réconfortante du caramel Salidou®, lauréat du meilleur produit
: bio 2024, véritable icone a base de lait, beurre, créme, et fleur de
sel de Guérande. Au-dela d'une ode a la Bretagne, c'est un
mariage parfait qui évoque les crépes de fétes, les golters

d’'enfance et les plaisirs simples, mais toujours inoubliables.




Une confiture, mille fagons de se régaler

Avec la confiture Bio Pomme Salidou?®, laissez parler
votre gourmandise :

e Sur des crépes bretonnes, pour un dessert a la fois
simple et sublime.

¢ Tartinée sur du pain de campagne grillé, pour un
petit-déjeuner qui sent bon la Bretagne.

» Dans des yaourts ou du fromage blanc « fagon
verrine » pour une touche gourmande.

e En fond de tarte aux pommes, pour l'effet surprise
ala dégustation!

* Adéguster alacuillére, parce qu'on n'a qu'une vie !

Disponible dés maintenant, cette nouveauté rejoint la
vaste gamme de confitures signées Muroise &
Compagnie, toujours dans I'excellence artisanale et le
respect des ingrédients.

La véritable confiture

artisanale...

Made in France

Cest au cceur du vignoble nantais, profondément
ancrees dans leur territoire, que |"equipe des Artisanes
Confiturieres Aventuriéres de chez Muroise et

compagnie perpéetuent depuis plus de 12 ans une
veritable expertise artisanale au travers de leur vaste
collection de confitures d'exception. Avec rigueur mais
aussi avec une jolie dose d’humour et d'amour, elles
créent des recettes au gré de leur créativité en n‘ayant

gu’un maitre mot : la qualité avant tout.
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