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ENTRÉES AU CHOIX* 
Tête de veau sauce gribiche et Lentilles Blondes de Saint-Flour  . . . . . . . . . .19 €

Assiette de Charcuteries du Cantal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €
Jambon sec du Cantal / Fritons du Cantal / Rosette / Saucisse sèche

PLATS AU CHOIX*
Pièce de boeuf Salers (180g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32 €
Rumsteck ou Tranche

Entrecôte de Salers XXL (360g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39 €

Mijoté de boeuf Salers à la Cantalienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29 €
Tripoux du Rouget . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29 €
Tête de veau sauce gribiche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29 €

Grande Assiette Terroir   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36 €

Assiette Végétale (sans viande)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24 €

TRUFFADE À VOLONTÉ POUR ACCOMPAGNER VOTRE PLAT

et de tome fraîche du Cantal. Servie uniquement avec nos plats au choix, à volonté. 
Possibilité de pommes de terre sans fromage.

FROMAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
Déclinaison de Cantal AOP

Cantal entre deux AOP / Cantal vieux AOP

DESSERTS AU CHOIX* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
Crème brûlée à la gentiane artisanale

Cornet de Murat avec crème fouettée et coulis artisanal à la myrtille

Boissons
SERVICE EN SALLE

Certains plats peuvent contenir des substances allergènes. N’hésitez pas à prendre contact avec notre référent allergène. Tarifs TTC.

APÉRITIFS
• Kir pétillant châtaigne ou myrtille – 12cl . . . . . . . . . . . . . . . 6 €
• Gentiane artisanale – 6cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 €

VINS                   75 cl 37.5 cl  16 cl
• VDF Séisme, vin volcanique rouge, Syrah                          29 €                     7 €
• AOC Saint-Pourçain La Réserve Spéciale, vin rouge, Pinot noir & Gamay                        16 € 
• AOP Côtes d’Auvergne Corent, vin rosé, Gamay & Pinot noir                          29 €                     7 €
• VDF Séisme, vin volcanique blanc, Chardonnay                           29 €                     7 €
• AOP Côtes d’Auvergne Basalte 2022, vin rouge, Gamay vieilles vignes    39 €                   10 €
• AOP Crozes-Hermitage Les Palais 2023, vin rouge, Syrah                      49 €                 10 €

BIÈRE ARTISANALE PRESSION - BRASSERIE 360
• Crat’R Pils - 25cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 €
• Crat’R Pils - 50cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9 €

BOISSONS SANS ALCOOL - BRASSERIE 360
• Volca’Cola – 33cl   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 €
• Volca’Pic Myrtille ou Citron – 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 €
• Volca’Tea Verveine ou Pêche - 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 €

DIGESTIFS - DISTILLERIE COUDERC
• Verveine artisanale – 4cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €
• Eau de vie de prunes – 4cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

EAUX
• Eau minérale naturelle Volvic – 150cl   . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 €
• Eau minérale naturellement gazeuse St-Géron – 75cl . . . 6 €

Menu

Assiette 

du P’tit Bougnat 
(- de 10 ans)

Charcuterie +

Steak haché + 

15€


