SE REFONT UNE BEAUTE !

Concoctés avec des infusions de plantes, de racines, de fruits, ces apéritifs refletent le
savoir-faire artisanal de la distillerie qui a inspiré I'agence Mazarine dans la conception du
nouvel habillage de la gamme, aux codes gourmands, modernes et colorés. Principal
fabricant a proposer une gamme aussi diversifiée d’apéritifs provencgaux, Distilleries et
Domaines de Provence a fait le choix de moderniser et d'harmoniser

ses 5 références pour renforcer I'impact graphique au travers d'illustrations gustatives.

Pour une note gourmande, place au RinQuinQuin.

Composé d'un assemblage de péches jaunes et blanches de la
Vallée de la Durance et de feuilles de péchers cueillies a 'automne,
les ardbmes de cette recette inimitable lui conferent une douceur
et un fruité puissant.

Au nez, c’est toute la Provence qui s'invite avec des premiéres
notes délicatement parfumées, typiques de péche qui laissent place
a des nuances végétales.

L’étui avec ses codes fleuris
et colorés, commun

a I'ensemble de la gamme,
sera désormais disponible
sur demande.

De nouvelles actions

de réduction des emballages
qui viennent s’inscrire dans
les nombreux efforts menés
en la matiere par Distilleries
et Domaines de Provence
depuis de nombreuses
années.




/ Pour une touche fruitée, place \

al'Orange Colombo.

Fabriqué a base de vin rosé, d’infusions
d'oranges douces, d’écorces d'oranges
ameres cultivées en région
méditerranéenne et de quinquina,

cet apéritif intrigue par la présence
d’arémes épicés. Si ses saveurs

se partagent entre le fruité de I'orange
et une note plus végétale de zeste,

sa longueur en bouche est renforcée

\ par une légere amertume en finale. J

KPour une note chaleureuse, riche et
épicée, place a la Noix de la Saint-Jean.

Fruit d'un héritage provencal, sa recette
repose sur la macération dans

du vin rouge, de brou de noix vertes

de Grenoble concassées fraiches

et cueillies au mois de juin, a laquelle
vient s'ajouter une infusion de brou

de noix sec et d'épices. Au nez, 'arbme
dominant est celui typé de la noix verte,
complété par une note toastée de pain
d'épices et de fruits secs.

En bouche, cet apéritif se distingue
par la noix subtilement flattée

par une note épicée de cannelle,

~

k muscade et girofle. J

Retrouvez ces apéritifs au format 75cl, au prix de vente conseillé de 17,90€ TTC

/Pour un parfum tonique et amer, place \

ala

Confectionnée a base de vin blanc, de vin
de liqueur, d'infusions d’'écorces
d’oranges douces, de distillat d'oranges
ameres et d'infusions de racines de
gentiane, le nez végétal de cet apéritif
ancestral est complexé par une note
d’agrumes, de sous-bois et d’épices. Si
I'attaque peut paraitre fraiche sur les
agrumes, l'intensité en bouche ne s’en

révele pas moins puissante avec une
saveur subtilement ameére.

(our une découverte végétale et épicée,\

place au Vermouth de Forcalquier.

Concu a base de vin blanc sec,

de vin de liqueur, de distillats

et d’'infusions d'essences de plantes
(petite absinthe, armoise, mélisse...),
d'épices (cannelle, coriandre, ...),

et d'agrumes (oranges douces, citrons)
cet apéritif se révele complexe et subtil
par ses notes fraiches et toniques.
Aprés une attaque en bouche vive

et puissante marquée par la présence
de I'absinthe, s’en suit une évolution

a la fois végétale, fruitée et sucrée.
C'est a la faveur de ses notes fortes

de plantes et d’épices, que le Vermouth
Qe révelera par sa longueur en bouche.J

A découvrir également !

Le coffret Apéritifs de Provence 4 x 10 cl - 19.90 € PVC
Composé d'1 Rinquinquin 10 cl, d'1 Orange Colombo 10 cl,
d’'1 Noix de la St Jean 10 cl et d'1 Gentiane de Lure 10 cl.

sur www.distilleries-provence.com

A propos de Distilleries et Domaines de Provence
Fondée en 1898 a Forcalquier en Haute Provence, I'entreprise élabore depuis plus de 120 ans des apéritifs
et des liqueurs provencales. Héritiere d'une tradition millénaire et portée par des propriétaires passionnés
comme Henri Bardouin, elle préserve ce lieu et sa tradition. Aujourd’hui, ses spécialités artisanales a base
de plantes sont vendues dans plus de 80 pays a travers le monde.
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