
Acteur historique et incontournable de la chicorée, Chicorée Leroux sera présent
au Salon International de l’Agriculture pour mettre en lumière un savoir-faire
français unique, une filière maîtrisée de bout en bout et une gamme de produits
qui dépasse aujourd’hui le cadre de la tasse.

UN SAVOIR-FAIRE TRANSMIS DEPUIS PLUS DE 165 ANS

Implantée dans les Hauts-de-France, Chicorée Leroux perpétue depuis plus d’un
siècle et demi un savoir-faire artisanal et industriel reconnu. De la racine de chicorée
à la transformation finale, chaque étape – torréfaction, extraction, concentration ou
séchage – est maîtrisée afin de garantir qualité, régularité et authenticité des
produits.

UNE FILIÈRE 100 % FRANÇAISE ET ENGAGÉE

Chicorée Leroux s’appuie sur une filière
française structurée, en lien étroit avec
des agriculteurs partenaires. Cette
proximité permet de valoriser l’origine
France, de soutenir l’agriculture locale et
de garantir une traçabilité complète. Une
démarche cohérente avec les
engagements de l’entreprise en matière
de durabilité, de transparence et de
responsabilité.



UNE GAMME COMPLÈTE AU SERVICE DE TOUS LES USAGES

Historiquement reconnue pour sa chicorée en grains, Chicorée Leroux propose
aujourd’hui une large gamme de produits que vous pourrez retrouver au Salon
International de l’Agriculture :
• Chicorée soluble nature et aromatisée,
• Chicorée liquide,
• Dosettes,
• Infusions…

Suivez-nous sur les 
réseaux sociaux : 

www.leroux.com

market-com@leroux.fr

LA CHICORÉE… LÀ OÙ ON NE L’ATTEND PAS

Au-delà de l’alimentaire, Chicorée Leroux cultive aussi l’audace. Savons,
chaussettes et autres produits dérivés illustrent une volonté assumée de faire
rayonner la chicorée autrement, en racontant une histoire, un territoire et un
patrimoine avec originalité et humour.
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