
Mas au Salon de l’Agriculture

CHERCHE GOURMANDS H/F
Implantée au Rouget depuis sa création dans les années 1930, la Maison Mas s’est fait connaitre pour le bon goût de ses charcute-
ries auprès des gourmets de toute la France. Solidement implantée dans le Sud du Massif Central, la petite charcuterie s’est consti-
tué un réseau de 15 boutiques dans le Cantal, l’Aveyron, le Lot et la Corrèze, dans lesquelles sont distribués tous ses produits issus 
des ateliers du Rouget. Découpe, cuisine, saucisserie, conserverie, saloir et séchoir, Mas est un des derniers charcutiers à fabri-
quer tous ces produits !
Côté parisien, l’aventure a débuté dans les années 1980, lorsque Mas a commencé à servir les brasseries auvergnates de la capi-
tale. Jambon par jambon, une boîte de pâté après l’autre, il s’est construit une solide réputation grâce à ses produits aux saveurs 
authentiques, livrés en direct depuis le Rouget. Fort de ce succès, il ouvre en 1995 sa première boutique parisienne dans le XVième, 
rejointe depuis peu par deux nouvelles boutiques de boucherie, charcuterie et salaisons, rue Daguerre et rue des Martyrs. Les 
clients sont heureux d’y retrouver les mêmes produits que dans le Cantal ou l’Aveyron, avec des viandes fraîches qui arrivent direc-
tement du Rouget !
Forte de tous ses atouts, la Maison Mas investit aujourd’hui le Salon International de l’Agriculture. C’est bien de faire de beaux 
produits, mais encore faut-il le faire savoir ! L’équipe de la charcuterie Mas s’apprête donc à passer 9 jours de folie pour faire 
découvrir aux plus de 600000 visiteurs toute l’étendue de ses produits : Jambons secs, Pâtés, Rillettes, Fritons, Tripoux, Saucisse 
et Truffade vont régaler tous les gourmands parisiens !
Mas en bref :
100 employés : bouchers, charcutiers, vendeurs, préparateurs, livreurs et quelques postes administratifs au Rouget
Des milliers de clients dans le Massif Central, à Paris, dans toute la France, et dans le monde !
Des valeurs : Authenticité, Fait-Maison, Simplicité

Fier de tenir le
Restaurant du Cantal
sur l’édition 2026 du SIA,

avec les produits Mas
et ceux de nombreux

confrères du département :
Covial, Desprat, Couderc,

Brasserie 360, AOP Cantal,
La Lentille Blonde de Saint Flour,

etc... VENEZ NOMBREUX!!!

STAND Hall 7.2 F101

Contact : Antoine Bélard
06 07 52 58 54

www.maslerougetcantal.fr

Miquel au Salon de l’Agriculture 2026

CHERCHE EXTRAS

Aux con�ns du Rouergue, du Quercy et de l’Auvergne, provinces privilégiées du bien-vivre et du 
bien-manger, s’inscrit la Vallée du Lot, au coeur de laquelle se niche un petit village, 

Bouillac en Aveyron.

Charcutier de père en �ls, Monsieur Adolphe Miquel y crée son commerce en 1947. Forte du succès 
de ses charcuteries, l’entreprise prospère depuis, perpétuant des recettes traditionnelles

fortement ancrées sur ce territoire tellement gourmand.

Les savoirs-faires, recettes et tours de mains sont ainsi transmis d’une génération de charcutiers à la 
suivante, patiemment, pour que perdure le goût authentique des recettes de nos ailleuls.

Tu t’ennuies pendant les vacances d’hiver?
Tu cherches une petite mission?

Tu veux découvrir le monde des salons?
Et nos bons produits Aveyronnais?

Dans le cadre de notre participation au
Salon International de l’Agriculture 2026, 

du 21 février au 1er mars 2026 Porte de Versailles,
nous recherchons des 

EXTRAS
sur les 9 jours, de 11h à 15h

Intéressé(e)? Appele-nous au 06 07 52 58 54!

Fier d’adhérer au
FABRIQUÉ EN 

AVEYRON

MIQUEL

SA
VE

URS ET TRADITION
S

12300 LA GARENNE BOUILLAC


