. Fier de tenir le
SAL@N Restaurant du Cantal
INTERNATIONAL sur I’édition 2026 du SIA,

avec les produits Mas

et ceux de nombreux
confreres du département :
STAND Hall 7.2 F101 Covial, Desprat, Couderc,

Contact : Antoine Bélard Brasgerie 360, AOP C.antal,

06 07 52 58 54 La Lentille Blonde de Saint Flour,

etc... VENEZ NOMBREUX!!!

@euvergne

cantal

www.maslerougetcantal.fr

CHERCHE GOURMANDS H/F

Implantée au Rouget depuis sa création dans les années 1930, la Maison Mas s’est fait connaitre pour le bon go(t de ses charcute-
ries aupres des gourmets de toute la France. Solidement implantée dans le Sud du Massif Central, la petite charcuterie s’est consti-
tué un réseau de 15 boutiques dans le Cantal, I’Aveyron, le Lot et la Correze, dans lesquelles sont distribués tous ses produits issus
des ateliers du Rouget. Découpe, cuisine, saucisserie, conserverie, saloir et séchoir, Mas est un des derniers charcutiers a fabri-
quer tous ces produits !

Coté parisien, 'aventure a débuté dans les années 1980, lorsque Mas a commencé a servir les brasseries auvergnates de la capi-
tale. Jambon par jambon, une boite de paté aprés 'autre, il s’est construit une solide réputation grace a ses produits aux saveurs
authentiques, livrés en direct depuis le Rouget. Fort de ce succes, il ouvre en 1995 sa premiére boutique parisienne dans le XVieme,
rejointe depuis peu par deux nouvelles boutiques de boucherie, charcuterie et salaisons, rue Daguerre et rue des Martyrs. Les
clients sont heureux d’y retrouver les mémes produits que dans le Cantal ou I’Aveyron, avec des viandes fraiches qui arrivent direc-
tement du Rouget !

Forte de tous ses atouts, la Maison Mas investit aujourd’hui le Salon International de I’Agriculture. C’est bien de faire de beaux
produits, mais encore faut-il le faire savoir ! L’équipe de la charcuterie Mas s’appréte donc a passer 9 jours de folie pour faire
découvrir aux plus de 600000 visiteurs toute I’étendue de ses produits : Jambons secs, Patés, Rillettes, Fritons, Tripoux, Saucisse
et Truffade vont régaler tous les gourmands parisiens !

Mas en bref :

100 employés : bouchers, charcutiers, vendeurs, préparateurs, livreurs et quelques postes administratifs au Rouget

Des milliers de clients dans le Massif Central, a Paris, dans toute la France, et dans le monde !

Des valeurs : Authenticité, Fait-Maison, Simplicité

Mas
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