Depuis 1938, La Maison du Thé cultive un savoir-faire exigeant autour des thés
et infusions reconnus pour leur godt. Fidéle & son engagement pour des
recettes d'une grande finesse, élaborées da partir dingrédients
soigneusement sélectionnés, la marque frangaise accompagne les instants
qui rythment le quotidien. A I'neure ol tout s'accélére, La Maison du Thé signe
un nouveau positionnement : « Une tasse, un moment qui compte » Une

invitation & ralentir, & savourer linstant et & retrouver le plaisir des gestes
simples a travers une bonne tasse, sans artifice, ni superflu.

Cette année, la marque enrichit son offre avec trois nouveautés bio : Thé Vert
Citron & Gingembre, Thé Vert du Japon et Thé Vert Matcha. Trois références
complémentaires qui répondent aux nouvelles attentes des consommateurs
en quéte de simplicité, de naturalité et de plaisir au quotidien.

Avec cette nouvelle création, La Maison du Thé revisite ; ‘H""mmwmmmumm
un grand classique en associant la fraicheur acidulée : ‘
du citron aux notes chaleureuses et Iégérement épicées
du gingembre. Elaborée & partir de feuilles de thé vert
entieres et d'ingrédients d'origine naturelle, cette recette
équilibrée révéle de véritables morceaux de citron et de
gingembre pour une dégustation pleine de caractere.
Chaude pour accompagner une pause réconfortante
ou glacée pour une parenthése rafraichissante, elle
s'apprécie a tout moment de la journée.
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Boite de 15 sachets (30g)

PMC :3,97€ TFpfuséon Fempératare

3 minutes 80°C Toute la journée



Avec son nouveau Thé Vert du Japon Bio, La Maison
du Thé met & I'honneur un incontournable de la
\ tradition japonaise. Elaboré & partir de feuilles de thé
-DJ'j,E,,V;,';r&,,. entieres soigneusement sélectionnées au Japon, il
dévoile des notes végétales douces et délicates. Sa
saveur douce laisse place a une légere amertume
caractéristique, qui prolonge agréablement la
dégustation. Un thé de caracteére, a la fois accessible
et élégant, qui séduira aussi bien les amateurs que
les initiés. Pensé pour accompagner tous les
moments de la journée, ce Thé Vert du Japon s’inscrit
pleinement dans la philosophie de la marque.

Thé vert du Japon g Jl% !

Boite de 15 sachets (30g)
PMC :5,97€ Fatosi Fembérat 9, potd i .

3 minutes 80°C 200 ml par sachet Toute la journée
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Avec son Thé Vert Matcha Bio, La Maison du Thé
propose un incontournable de la culture
japonaise.

Obtenu & partir de feuilles de thé soigneusement
sélectionnées puis finement réduites en poudre,
ce matcha séduit par sa saveur équilibrée, sa
belle couleur verte et sa grande polyvalence.
Traditionnellement dégusté en boisson, il trouve
également sa place dans de nombreuses - _am =
recettes du quotidien, des boissons gourmandes ) _

aux créations patissiéres. Thé vert Matcha Bio
Reflet de I'engagement de la marque pour des  Poids net:30g

produits biologiques de qualité, simples & utiliser PMC:14,97€

et adaptés aux nouveaux usages, cette J&%
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ORGANIC MATCHA GREEN TEA

nouveauté invite chacun & découvrir le matcha,
le temps d'une pause, d'un moment qui compte.

Quelques secondes 80°C 70ml

A propos de La Maison du Thé:

Depuis plus de 80 ans, La Maison du Thé élabore des thés et infusions naturels & partir dingrédients
rigoureusement sélectionnés. La marque propose une vingtaine de références mélant grands
classiques et recettes parfumées, élaborées sans arédme artificiel ni exhnausteur de gout. Depuis 202],
lintégralité de sa gamme est certifiée biologique.
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