
Antonio Anaut présente au SIAL Paris le 

nouveau format de ses Conchas del 

Camino 

L’entreprise espagnole, spécialisée dans les biscuits et produits de 

pâtisserie artisanale depuis 1939, dévoile un nouvel étui de 150 grammes, 

sans ingrédients d’origine animale. 

Antonio Anaut, entreprise espagnole spécialisée dans la fabrication artisanale de 

biscuits et de produits de pâtisserie traditionnelle depuis 1939, participera au SIAL 

Paris pour présenter ses nouveautés et renforcer sa présence sur les marchés 

internationaux. 

Parmi les principales nouveautés figure le nouveau format de 150 grammes des 

Conchas del Camino, une présentation plus petite et pratique qui conserve toute 

l’essence du produit et se présente dans un étui particulièrement soigné, pensé aussi 

bien pour la consommation que pour offrir. 

Inspirés de l’emblématique coquille du chemin de Saint-Jacques-de-Compostelle, 

ces sablés artisanaux associent tradition, saveur et symbolisme à chaque bouchée. 

Élaborés avec soin et sans ingrédients d’origine animale, les Conchas del Camino 

offrent une proposition gourmande et inclusive, adaptée aux nouvelles tendances de 

consommation. 

Avec les Conchas del Camino, Antonio Anaut démontre comment la tradition peut 

évoluer sans perdre son identité, en intégrant de nouveaux formats et des propositions 

capables de séduire les consommateurs d’aujourd’hui et les marchés internationaux. 

Une tradition tournée vers l’international 

Fondée en 1939, Antonio Anaut perpétue son engagement en faveur de la fabrication 

artisanale et de la qualité, en associant le savoir-faire de plusieurs générations à une 

volonté constante d’innovation et de développement de nouveaux produits. 

Sa participation au SIAL Paris permettra à l’entreprise de présenter sa gamme et ses 

nouveautés aux importateurs, distributeurs, acheteurs et professionnels du secteur 

agroalimentaire, ainsi que de poursuivre le développement de nouvelles opportunités 

commerciales à l’international. 

Antonio Anaut sera présent au SIAL Paris pour présenter ses produits et ses 

nouveautés aux professionnels du secteur. 

  



 

 

 


