SPILINGA

SAN DONATD

La Qualita & una cosa semplice

Goutez ’authentique ’Nduja
de Spilinga au SIAL Paris 2026

‘Nduja San Donato apporte I’authentique saveur de Spilinga au SIAL Paris
2026.

Implantés au cceur du berceau historique de la *nduja, nous élaborons
artisanalement notre spécialité a partir de viande de porc italienne, de
piment rouge de Calabre et de sel, sans conservateurs, colorants artificiels
ni autres additifs alimentaires.

Le travail manuel traditionnel, le fumage naturel et 1’affinage lent
conférent a notre *nduja son caractére unique, sa saveur intense et son lien
profond avec la Calabre.

Au STAL Paris 2026, nous présenterons notre gamme aux acheteurs,
distributeurs et professionnels de I’alimentation du monde entier, en
partageant un produit authentique, issu de la tradition, du savoir-faire
artisanal et de son terroir.

‘Nduja San Donato — Producteurs artisanaux
Spilinga, Calabre, Italie
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