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CABERNET SAUVIGNON

VISUAL / VISUAL.: Bright deep cherry red color with a high robe.

Brillante color rojo picota profundo de gran capa.

NOSE / OLFATO: Complex aromas of red and black fruit, black pepper and licorice.

Aromas complejos de fruta roja y negra, pimienta negra y regaliz.

TASTE / GUSTO: itisan elegant wine with a well balanced palate.

En boca es un vino elegante y con un paladar equilibrado.

PAIRING / MARIDAJE: Goes well with red meat, cured cheeses and grilled meats.

Perfecto con carnes rojas, quesos curados y asados.

TERROIR / VINEDO:

Cabernet Sauvignon from the “Tierra Estella” area.
The zone comprises a mixture of soils, depending on
relief and rock type with a climate marked by the in
uence of the Urbasa and Andia mountain ranges.

Cabernet Sauvignon procedente de la zona de
Tierra Estella. Abarca suelos desarrollados sobre
varios tipos de relieve y materiales diferentes con un
clima marcado por la in uencia de las sierras de
Urbasa y Andia.

VARIETIES / VARIEDADES:
Cabernet Sauvignon.

AGEING / CRIANZA:

Malolactic fermentation in barrels of 75%
French and 25% American oak. Aged for
6 months.

Malolactica en barrica,75% francesa y
25% americana. Crianza total de 6 meses.

WINE MAKING / VINIFICACION

The harvest is carried out between
September and October, taking advantage
of the freshness of the mornings to preserve
the aromas and keep the grapes in perfect
conditions. With a touch of oak we bring out
the full fruit and freshness potential of our
wine.

La vendimia se realiza enire los meses de
septiembre 'y octubre aprovechando el
frescor de las mananas para conservar los
aromas y mantener las uvas en perfectas
condiciones. Con un toque de barrica
potenciamos la fruta y frescura de nuestro
vino.
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