
Viña Bujanda Tempranillo Orgánica
Van een eigenwijze start in 1889 tot een even eigenzinnige, duurzame blik op de toekomst, dat is Familia

Martínez Bujanda in een notendop. Het begint met een wijnmakerij in Oyón (Álava, Rioja). Gedurende 130

jaar breidt het wijnhuis zich langzaam uit. Momenteel is het familiebedrijf een belangrijke speler met vijf

wijnbedrijven in Rioja, La Mancha en Rueda. Viña Bujanda is er een van.

Het familiebedrijf is inmiddels in handen van de vierde en vijfde generatie. Carlos en Pilar Martínez

Bujanda legden de basis voor ‘estate wines’, de aankoop van wijngaarden in Rueda zorgde voor witte wijn

als aanvulling op een groot deel aan klassieke rode wijnen. Een compleet plaatje dat zich nu met de blik

vooruit focust op een duurzame aanpak, om ook in de toekomst mooie wijnen te kunnen maken.

Een biologische, duurzame rode wijn met geuren van zwart en rood fruit en een zachte, lange afdronk.

Land: Spanje

Streek: Rioja (Alta en Alavesa)

Appellatie: DO Rioja

Wijnmaker(s): Lauren Rosillo

Druivenras(sen): Tempranillo (85%), graciano (15%)

Wijngaarden: 127 hectare verspreid over 28 percelen met

een leeftijd van 20 tot 70 jaar. Bodem van

kalk/klei.

Vinificatie/rijping: Temperatuurgecontroleerde fermentatie in rvs,

17 dagen fermentatie/maceratie.

Stijl: Jong, fris.

Neus: Framboos, zwarte bes, rode bes en zuivel.

Mond: Zacht, rond, lange afdronk.

Spijs: Serrano- of andere gedroogde ham,

blauwaderkazen, wit vlees.

Website: https://familiamartinezbujanda.com

http://www.chablisdefaix.com

