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MENU DEGUSTATION

Nous réalisons avec soin notre pate au levain naturel

ANTIPASTI

PAUDACE Notre DA AU LCDATI oo oo vttt et ettt e e te e ie e ee e aieenaeenaenns
PLANCHE DE CHARCUTERIES Aop pore noir de BigoTre oo

PLANCHE DE FROMAGES ARTISANAUX rssus du Pays Basque, des Pyrénées et dAquitaine. .
CONDIMENTS creme de charbon, Creme aux fromages, Confit d'oignons, pickels...................

NOS PIZZE

B P | Sauce tomate maison, buratta, tomme [raiche, Dasilic . .............oeueeeeeeeieeeeeeeaeeenenennns .
BP ” Sauce tomate maison, tomme fraiche, [ESUMES de SAISON .. ..v.vne e u e e e eeeeeaeeeeneneneananennn .
B P ”l Sauce tomate maison, tomme fraiche, anchois, TOQUELLE .. ...........uuueneeeeeneenrennennennenns .
B P |V Sauce tomate maison, fromages artisanaux du Pays Basque, des Pyrénées et d Aquitaine . ..............

B P V Sauce tomate maison, tomme fraiche, jambon cuit de porc noir de Bigorre, champignons crus, basilic . . . .

B P Vl Sauce tomate maison, tomme [raiche, jambon sec de porc noir de Bigorre 20 mois d’affinage, roquelle. . ..

DESSERT

CCEUR DE LEVAIN rruits de saison : Caramel au miel d apiculteur, Creme [raiche, Praliné maison

Prix TIC 28 euros par personne
+ frais de déplacements 1 euros/km
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Notre planche

Notre Ceeur de levain la figue
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