EXBERTI FICHA TECNICA

MP PURE EXP

Mannoproteinas puras.
Obtenidas de las paredes celulares de Saccharomyces cerevisiae.

DESCRIPCION

Preparado de polisacaridos (mannoproteinas) obtenido mediante tratamientos térmicos y enzimaticos de las paredes
celulares de Saccharomyces Cerevisiae.

Las mannoproteinas del MP PURE EXP son idénticas a las liberadas naturalmente por las levaduras durante la fermenta-
cion alcohdlica y durante la autdlisis.

COMPOSICION
Mannoproteinas puras.

EMPLEO
El enriquecimiento coloidal obtenido de la adicidn del MP PURE tiene efectos positivos sobre la estabilidad del vino y
mejora sus caracteristicas sensoriales.

MP PURE:

e  Contribuye positivamente a la estabilidad tartérica y proteica de los vinos.

e Mejora el perlage de los vinos espumosos.

e  Atenua notablemente la percepcidn de astringencia.

e Aumenta la sensacion de volumen y suavidad en boca.

e A menudo ejerce un efecto adsorbente hacia los fenoles volatiles, la ocratoxina y los mercaptanos.

MODO DE USO

Disolver el preparado en agua o directamente en el vino con la proporcidn 1:10. Aiiadir a la masa con un remontado al
abrigo del aire. Se recomienda efectuar pruebas preliminares a la adicion en laboratorio.

En caso de adiciones cercanas al periodo del embotellado se aconseja verificar el efecto sobre la filtrabilidad, que varia
notablemente de vino a vino.

DOSIS DE EMPLEO
Dosis: de 0,5 a 6 g/hl

ENVASES
De 250 gy de 1Kg

CONSERVACION

Envase cerrado: conservar en lugar fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado y sin olores.

El producto mantiene integras sus propias caracteristicas durante al menos 24 meses desde la fecha de produccion.
Envase abierto: cerrarlo cuidadosamente y conservarlo en un lugar fresco (temperatura inferior a 15°C), seco y ventilado.
Utilizar el producto en breves plazos.
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EXBERTI FICHA TECNICA

PELIGROSIDAD
Este producto debe ser almacenado, manipulado y usado de acuerdo con practicas idoneas de higiene industrial y en
conformidad con la legislacion vigente. Producto para uso alimentario y enoldgico, de uso exclusivamente profesional.
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