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FERMSTYLE FINERED
Nutriente 100% biológico com elevado teor de aminoácidos naturais, ideal para a 
obtenção de vinhos tintos importantes, caracterizados por uma elevada expressão 
aromática.

DESCRIÇÃO

FERMSTYLE FINERED e é o resultado de uma investigação cuidadosa e exaustiva levada a cabo pela equipa de I&D da 
ExperTi para responder às necessidades actuais do mercado no sector do vinho tinto. Este estudo correlaciona a com-
posição em aminoácidos de um nutriente e o perfil gustativo dos vinhos tintos das categorias Ultra Premium e Luxo. O 
nutriente é um ativador à base de paredes celulares de leveduras e de autolisados especialmente dotados de aminoácid-
os específicos e de precursores aromáticos indispensáveis à caraterização de vinhos com um perfil aromático típico dos 
grandes vinhos tintos. A utilização deste nutriente no mosto permite uma perceção muito mais pronunciada de aromas 
frutados que lembram bagas silvestres, ginjas e frutos secos, juntamente com nuances balsâmicas. 

COMPOSIÇÃO
Cascas e autolisados de leveduras 
 
 
UTILIZAÇÃO

FERMSTYLE FINERED deve ser adicionado durante a preparação do mosto inicial ou diretamente no mosto. No processo 
de preparação do mosto, o produto deve ser disperso em água (pelo menos 5 vezes o seu peso) imediatamente antes da 
adição da levedura seca ativa. 

Se utilizado diretamente no mosto, FERMSTYLE FINERED deve ser previamente suspenso num volume de mosto igual a 
pelo menos 5 vezes o seu peso.

MODO DE UTILIZAÇÃO

Dispersar FERMSTYLE FINERED num volume igual a 5 - 10 vezes o seu peso em água ou diretamente no mosto. Mistu-
rar bem para criar uma suspensão homogénea e adicionar ao mosto em fermentação por remontagem para assegurar a 
homogeneização.

DOSIS DE UTILIZAÇÃO
A dose recomendada é de 20-60g/hL.

EMBALAGEM
1 kg e 20 kg

CONSERVAÇÃO
Recipiente fechado: conservar em local fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado e isento de odores. O produ-
to conserva as suas caraterísticas durante, pelo menos, 24 meses a partir da data de fabrico.
Recipiente aberto: fechar bem e conservar em local fresco, seco e ventilado (temperatura inferior a 15°C). Utilizar o pro-
duto o mais rapidamente possível.


