
ficha técnica

EXPERTI srl
Sede Operativa  via Colomba, 14 - 37030 Colognola ai Colli (VR)

Tel. 045.7675023   Fax 045.7675380   Mail experti@experti.it   Web www.experti.it

PROVITAL ENERGY ST
Activador 100% orgánico

DESCRIPCIÓN 
Preparado de levadura inactiva específico para la nutrición de levaduras. Enriquece el medio en nutrientes (nitrógeno 
aminoácido) y sustancias lipídicas esenciales para la levadura (ácidos grasos insaturados y esteroles).
Estimula la multiplicación celular, asegurando una riqueza de factores de supervivencia (ácidos grasos insaturados y este-
roles) también en las células hijas de las siguientes generaciones.
Esta riqueza mejora la funcionalidad de la membrana celular de la levadura, garantizando una fermentación regular y la 
resistencia a altos niveles de alcohol. Aporta nitrógeno orgánico y aminoácidos precursores de aromas.
El preparado tiene un alto poder adsorbente hacia toxinas exógenas (ocratoxinas y residuos de pesticidas) y productos 
inhibidores liberados por la propia levadura durante la fermentación alcohólica.
El producto se presenta en forma de polvo de color marrón claro.

COMPOSICIÓN
Autolisado de levadura pura 
 
 
USO
Nutriente para preparar el pie de fermentación de la levadura y para las primeras etapas de la fermentación alcohólica.

MODO DE EMPLEO
Dispersar Provital Energy ST en un volumen de 5 a 10 veces su peso de agua o directamente en el mosto.
Remover bien para crear una suspensión homogénea y añadir al pie de fermentación agua o mosto a fermentar.

DOSIS DE USO
Dosis recomendada: 10 - 40 g/hl

ENVASADO
1 kg y 20 kg

ALMACENAMIENTO
Envase cerrado: conservar en lugar fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado y libre de olores. El producto 
conserva sus características durante al menos 24 meses a partir de la fecha de fabricación.
Envase abierto: cerrar herméticamente y conservar en lugar fresco (temperatura inferior a 15°C), seco y ventilado. Utilizar 
el producto lo antes posible.

PERICOLOSIDAD
Este producto debe almacenarse, manipularse y utilizarse de acuerdo con las prácticas correctas de higiene industrial y de 
conformidad con la legislación vigente. Producto de uso alimentario y enológico, sólo para uso profesional.


