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LIGHTOAK LATTES F

LE PRODUIT
Lattes de chêne français provenant des principales forêts de Quercus sessilis. Le bois est sélectionné directement en 
forêt et contrôlé durant toutes les phases de transformation pour assurer les meilleures caractéristiques sensorielles, 
d’homogénéité et de répétabilité qualitative.
Les lattes sont conçues pour prolonger la durée de vie d’une barrique et sont assemblées de manière à être facilement 
insérées à travers la bonde du fût.
Durant le temps de contact, le vin continuera à bénéficier des échanges d’oxygène à travers le bois de la barrique.
Les lattes de chêne français apportent d’intenses notes de chocolat et vanille. Exaltent moelleux, volume et élégance en 
bouche.

CARACTÉRISTIQUES
Dimensions : 320 x 30 x 12 mm

LightOak F M-AROMA préserve l’expression fruitée et apporte richesse en polyphénols et polysaccharides. Son profil 
aromatique est caractérisé par des senteurs de vanille, noisette grillée et épices douces.
LightOak F M-STRUCTURE préserve l’expression fruitée et apporte des notes épicées et vanille. Volume et rondeur sans 
excès de sensations tanniques.
LightOak F +3 INTENSE apporte des arômes de fruits mûrs accompagnés de senteurs de bois doux (vanille, pain grillé). 
Volume, agrément sans agressivité gustative en fin de bouche.

DOSAGE CONSEILLÉ 
Vins rouges 4-12 lattes/hl

TEMPS DE CONTACT 
6-12 mois

CONDITIONNEMENT
Conditionnement de 32 pcs (2 kits de 16 pcs non vendables séparément).

LightOak F M-AROMA, M-STRUCTURE e +3 INTENSE ssont conformes au code œnologique international.
Pour usage alimentaire et œnologique.


