EXBERTI FICHE TECHNIQUE

LATTES A

Fragments de chéne haute chauffe

LE PRODUIT

Lattes A de chéne américain provenant des principales foréts de Quercus Alba. Le bois est sélectionné directement en
forét et contrélé durant toutes les phases de transformation pour assurer les meilleures caractéristiques sensorielles,
d’homogénéité et de répétabilité qualitative.

Les lattes sont congues pour prolonger la durée de vie d’une barrique et sont assemblées de maniére a étre facilement
insérées a travers la bonde du fat.

Durant le temps de contact, le vin continuera a bénéficier des échanges d’oxygene a travers le bois de la barrique.

Les lattes de chéne américain apportent d’intenses notes de chocolat et cacao accompagnées de senteurs de bois doux,
coco et vanille.

CARACTERISTIQUES
Dimensions : 320 x 30 x 12 mm

DIFFERENTES CHAUFFE DISPONIBLES

LightOak A M-AROMA apporte des notes qui rappellent la noix de coco, les fruits a 'eau-de-vie et les clous de girofle.
Enrichit le vin en tanins ellagiques et polysaccharides du bois.

LightOak A M-STRUCTURE apporte des notes de fruits rouges accompagnées de notes épicées, vanille. Volume et ron-
deur sans exces de sensations tanniques.

LightOak A +3 INTENSE apporte des arémes de fruits mirs accompagnés de senteurs de bois doux (vanille, pain grillé).
Volume, agrément sans agressivité gustative en fin de bouche.

DOSAGE CONSEILLE
Vins rouges 4-12 lattes/hl

TYPE DE CONTACT
6-12 mois

CONDITIONNEMENT
Conditionnement de 32 pcs (2 kits de 16 pcs non vendables séparément)

LightOak A M-AROMA, M-STRUCTURE e +3 INTENSE sont conformes au code cenologique international.
Pour usage alimentaire et cenologique.
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