EXPERTI FICHA TECNICA

FIXTAN WHITE

DESCRIPCION

FIXTAN WHITE es un preparado liquido a base de tanino constituido principalmente por ésteres del acido gélico y di-
gdlico. Esta particularmente indicado para el empleo durante la vinificacién de vinos blancos y rosados.

FIXTAN WHITE es un excelente tanino con multiples actividades, preserva la frescura de los aromas frutales y florales
varietales del mosto. Gracias a su elevado poder antioxidante, actia eficazmente en los mostos sobre la proteccion del
pardeamiento.

Ademas, FIXTAN WHITE tiene un elevado poder antioxidasico especifico para la inactivacion de las enzimas oxidasicas
y actua también como secuestrante de metales, responsables de oxidaciones indeseadas, y tiene una eficaz accion
desproteinizante sobre mostos y vinos, mejorando su estabilidad.

COMPOSICION
Tanino de agalla, estabilizado con SO,.

EMPLEO

FIXTAN WHITE esta indicado en la vinificacién de mostos blancos y rosados para preservar y exaltar los aromas frescos y
frutales de los vinos, en particular sobre uvas con riesgo de actividad oxidativa y oxidasica por parte de enzimas de la uva
o de los mohos de Botrytis cinerea.

FIXTAN WHITE estd recomendado también sobre vinos en crianza y sobre las lias para reducir los olores de reduccidn.

MODO DE USO
FIXTAN WHITE se utiliza afiadido directamente al mosto o al vino.
Sobre el mosto, se recomienda la adicién directamente en tolva, antes del estrujado, para una mejor proteccién de la uva.

DOSIS DE EMPLEO
5-30g/ql de uva en estrujado
5-20g/hl en los mostos

ENVASES
De 1 Kg, de 25 Kg

CONSERVACION

Envase cerrado: conservar en lugar fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado y libre de olores. El producto
mantiene integras sus caracteristicas durante al menos 24 meses desde la fecha de produccion.

Envase abierto: cerrarlo cuidadosamente y conservarlo en un lugar fresco (temperatura inferior a 15°C), seco y ventilado.
Utilizar el producto en breve tiempo.

PELIGROSIDAD
Este producto debe ser almacenado, manipulado y usado de acuerdo con practicas adecuadas de higiene industrial y en
conformidad con la legislacion vigente. Producto para uso alimentario y enoldgico, de exclusivo uso profesional.
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