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EXPERTAN PURO

DESCRIPCIÓN
Contribuye a la estabilidad del color, tiene una óptima acción antioxidante y aporta un mejor equilibrio aromático. 
Expertan PURO intensifica el cuadro aromático del vino tanto en nariz como en boca y exalta su frescura aportando 
agradables notas balsámicas.
El resultado es un vino fresco, joven y perfumado.
Recomendado para vinos tintos y blancos.

 
COMPOSICIÓN
Mezcla de taninos proantocianidínicos de calidad. 
 
 
USO
Mezcla de taninos proantocianidínicos de calidad adecuada tanto en fase de vinificación como en afinamiento.
Es un tanino particularmente indicado para respetar las características varietales del vino, exaltando sus perfumes gracias 
a una ligera nota balsámica.
Expertan PURO respeta el aroma afrutado del vino y refuerza la estructura tánica, sin endurecerla. Aumenta el volumen, 
la elegancia y el equilibrio en boca.
Protege de las oxidaciones y contribuye a controlar los riesgos oxidativos.

MODO DE EMPLEO
Disolver la cantidad deseada en agua o en vino en proporción 1:10 y añadir a la masa en remontado hasta la 
homogeneización.

DOSIS DE EMPLEO 
Vinos tintos: de 2 a 5 g/hl para gestionar los fenómenos de oxidorreducción y para reforzar la estructura. 
Vinos blancos: de 0,5 a 5 g/hl para exaltar la nota aromática y proteger de la oxidación. 
Se aconsejan pruebas de laboratorio para establecer la mejor dosis de utilización.

PRESENTACIONES
Envases de 500 g

CONSERVACIÓN
Envase cerrado: conservar en lugar fresco (temperatura inferior a 25°C), seco, ventilado y sin olores. El producto mantie-
ne íntegras sus características durante al menos 24 meses desde la fecha de producción.
Envase abierto: cerrarlo cuidadosamente y conservarlo en un lugar fresco (temperatura inferior a 15°C), seco y ventilado. 
Utilizar el producto en breve plazo.
 

PELIGROSIDAD
Este producto debe ser almacenado, manipulado y usado de acuerdo con adecuadas prácticas de higiene industrial y en 
conformidad con la legislación vigente. Producto para uso alimentario y enológico, de uso exclusivamente profesional.


